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IMPRESO SOLICITUD PARA VERIFICACION DE TITULOS OFICIALES
1. DATOS DE LA UNIVERSIDAD, CENTRO Y TITULO QUE PRESENTA LA SOLICITUD

De conformidad con el Real Decreto Real Decreto 99/2011, de 28 de enero, por el que se regulan los Programas de Doctorado Oficiales

UNIVERSIDAD SOLICITANTE CENTRO CODIGO CENTRO

Universidad de Santiago de Compostela Facultad de Farmacia (SANTIAGO DE 15019921
COMPOSTELA)

NIVEL DENOMINACION CORTA

Doctorado Innovacién en Seguridad y Tecnologia Alimentarias

DENOMINACION ESPECIFICA

Programa de Doctorado en Innovacion en Seguridad y Tecnologia Alimentarias por la Universidad de Santiago de Compostela

CONJUNTO

CONVENIO

‘
o

NOMBRE Y APELLIDOS

NOMBRE Y APELLIDOS CARGO

Maria Asuncién Lage Y usty Catedratica de Universidad
Tipo Documento Numer o Documento

NIF 32402864G

CARGO

Juan José Casares Long

Rector de laUniversidad

Tipo Documento

Numero Documento

NIF

NOMBRE Y APELLIDOS

32384100P

CARGO

Maria Asuncion Lage Y usty

Catedrética de Universidad

Tipo Documento

NuUmero Documento

NIF

32402864G

2. DIRECCION A EFECTOS DE NOTIFICACION

en el presente apartado.

A los efectos de la préactica de laNOTIFICACION de todos | os procedimientos relativos ala presente solicitud, las comunicaciones se dirigiran ala direccion que figure

DOMICILIO CODIGO POSTAL MUNICIPIO TELEFONO
Praza Obradoiro s/n. Reitoria 15782 Santiago de Compostela 881811001
E-MAIL PROVINCIA FAX
reitor@usc.es A Coruia 881811201

3. PROTECCION DE DATOS PERSONALES

cedentes de los datos de carécter personal.

De acuerdo con lo previsto en la Ley Orgénica 5/1999 de 13 de diciembre, de Proteccidn de Datos de Carécter Personal, se informa que los datos solicitados en este
impreso son necesarios parala tramitacion de lasolicitud y podrén ser objeto de tratamiento automatizado. La responsabilidad del fichero automatizado corresponde
a Consegjo de Universidades. Los solicitantes, como cedentes de |os datos podrén gjercer ante el Consejo de Universidades |os derechos de informacion, acceso,

rectificacion y cancelacion alos que serefiere el Titulo 111 delacitada Ley 5-1999, sin perjuicio de lo dispuesto en otra normativa que ampare los derechos como

Procedimiento Administrativo Comun, en su version dada por laLey 4/1999 de 13 de enero.

El solicitante declara conocer los términos de la convocatoriay se compromete a cumplir los requisitos de la misma, consintiendo expresamente la notificacién por

medios teleméticos alos efectos de lo dispuesto en el articulo 59 de la 30/1992, de 26 de noviembre, de Régimen Juridico de las Administraciones Publicasy del

En: A Coruiia, AM 21 de febrero de 2013

Firma: Representante legal de la Universidad
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1. DESCRIPCION DEL TiTULO
1.1. DATOSBASICOS

NIVEL DENOMINACION ESPECIFICA CONJUNTO [CONVENIO CONV.
ADJUNTO

Doctorado | Programa de Doctorado en Innovacion en Seguridad | No Ver anexos.
y Tecnologia Alimentarias por la Universidad de Apartado 1.
Santiago de Compostela

ISCED 1 ISCED 2

Cienciasde lavida Industria de la aimentacién

AGENCIA EVALUADORA UNIVERSIDAD SOLICITANTE

Axenciapara a Calidade do Sistema Universitario de Galicia (ACSUG) | Universidad de Santiago de Compostela

1.2 CONTEXTO

Detalle de las circunstancias que rodean al doctorado (Ver Guia de apoyo ANECA para mas informacion):

El Programa de Doctorado: “Innovacion en Seguridad y Tecnologia Alimentarias” corresponde a la reconversion

del Programa de Doctorado “Alimentos: Valor Nutritivo, Tecnologia y Seguridad Alimentaria” y "Tecnologia de
Alimentos"que comenzaron a impartirse en la Universidad de Santiago de Compostela en la década de 1980 y fueron
transformados en el Master en “Innovacion en Seguridad y Tecnologia Alimentarias” evaluado favorablemente por la
ANECA el 22 de junio de 2009 e inscrito en el Registro de Universidades, Centros y Titulos por Resolucién de 7 de
abril de 2010, de la Secretaria General de Universidades (BOE de 29 de abril de 2010).

El Programa de Doctorado: “Innovacién en Seguridad y Tecnologia Alimentarias” fue verificado positivamente por

el Consejo de Universidades el 15 de julio de 2009. El Programa ha obtenido la Mencién hacia la Excelencia:
MEE2011-0083 (Resolucién de 6 de octubre de 2011, de la Secretaria General de Universidades, BOE 20 de octubre
de 2011), de acuerdo con la convocatoria para la concesion de una Mencién hacia la Excelencia a los Programas de
Doctorado de las Universidades Espafiolas (Orden EDU/3429/2010, de 28 de diciembre, BOE 4 de enero de 2011).

La demanda en este Programa de Doctorado en los ultimos afios ha aumentado, y podemos suponer un potencial in-
cremento de la misma, lo que demuestra su interés para la sociedad.

La globalizacion de la economia y el mercado de los alimentos hacen de la tecnologia y seguridad alimentaria un te-
ma de interés general, influenciado por numerosos factores. La produccién y el consumo de alimentos son esenciales
en cualquier sociedad, y tienen repercusiones economicas, sociales y en numerosos casos medioambientales.

Recientemente, se ha aprobado la Ley 17/2011, de 5 de julio, de seguridad alimentaria y nutricién con el propoésito de
establecer un marco legal para el conjunto de las actividades que integran la seguridad alimentaria y la consecucién
de habitos nutricionales y de vida saludables. “Nunca hasta ahora se ha tenido tal conocimiento de la relacién exis-
tente entre alimentacion y salud, ni se han generado tantas situaciones de incertidumbre cientifica, ni se ha deman-
dado por parte de la ciudadania una intervencion administrativa tan importante para garantizar la gestién de los ries-
gos”. La proteccion efectiva del derecho a la seguridad alimentaria, requiere de un enfoque integral que contemple
los riesgos asociados a la alimentacion desde la granja a la mesa, y que considere todas las perspectivas posibles.
Ademas, tiene en cuenta de forma muy particular la creciente importancia de los riesgos nutricionales, dada la preo-
cupante prevalencia en la actualidad de la obesidad y principalmente de la obesidad infantil y juvenil.

La globalizacion de los intercambios comerciales y los movimientos migratorios, los cambios en las preferencias de
consumo alimentario y en la nutricion de los ciudadanos espafioles igualmente plantean problemas nuevos.

La Nutricién, la Tecnologia y la Seguridad Alimentaria constituyen toda una cultura que no solo radica en el conoci-
miento de los alimentos, su tecnologia y sus determinaciones analiticas sino que requiere una amplia vision sobre lo
que significa una alimentacion segura y saludable. Todos estos aspectos y las demandas de formacion detectadas,
justifican la imparticion de un Programa de Doctorado que aborde esta tematica de un modo especifico.

Este Programa se integra en la Escuela de Doctorado Internacional de la USC.

Con relacion a la integracion en la estrategia 1+D+i de la USC:

La oferta de programas de doctorado aprobada por la Universidad de Santiago de Compostela para su implanta-
cion en el curso 2013-14 pretende ajustarse a las siguientes lineas establecidas en el Plan estratégico de la USC

2011-2020:
. Oferta de titulaciones adaptada a | as necesidades de la sociedad
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- Blsgueda de la excelencia en la docencia
. Hacialaexcdenciainvestigadora
- Unauniversidad de reconocido prestigio internacional

Uno de los objetivos fijados en el Plan estratégico consiste en la reformulacién de las titulaciones de grado y postgra-
do. Se aprovecha la oportunidad planteada por el cambio de la normativa reguladora de los programas de doctorado
para ajustar su oferta a las lineas de investigacion activas en la USC, al mismo tiempo que se busca la colaboracion
con otras universidades (tanto del SUG como de otras universidades nacionales) e instituciones de investigacion en
la busqueda de una optimizacién de los recursos disponibles, asi como para reforzar areas estratégicas de la Univer-
sidad. Al mismo tiempo se ha buscado una mayor integracion entre las actuales titulaciones de grado con las nuevas
propuestas de programas de doctorado.

La oferta propuesta se adecUa a la actuacion prevista en la linea estratégica 1, consistente en la conformacién de
una oferta de postgrado especializada y competitiva respecto al entorno universitario, nacional e internacional, incre-
mentando el prestigio social de los estudios de postgrado.

El Centro de Postgrado y la Escuela de Doctorado Internacional jugaran un papel importante coordinando la oferta y
adecuandola lo mejor posible a las demandas sociales, asi cmo potenciando el caracter internacional de estos estu-
dios.

De acuerdo con lo indicado en la linea 2 Busqueda de la excelencia en la docencia, la USC debe aprovechar las
oportunidades que brinda la calidad en su investigacién, promoviendo el vinculo entre docencia e investigacion, bajo
la coordinacién del Centro de Postgrado y la Escuela Internacional de Doctorado.

En relacién con la linea 3 Hacia la excelencia investigadora, con la oferta propuesta se pretende reforzar el prestigio

de la trayectoria investigadora de la USC. Se promovera la incorporacion de doctores y doctoras a las empresas con
el fin de extender su capacidad més alla de la docencia y la investigacién, con el fin de impulsar la actividad producti-
va.

Asi mismo, la propuesta es consecuente con la necesaria modificacién de los patrones de gestion de recursos, bus-
cando la optimizacion del uso de los mismos, mediante férmulas de colaboracidn internas y externas.

Finalmente, en relacion la linea 4. Una universidad de reconocido prestigio internacional, donde se establecen obje-
tivos relacionados con el avance en la internacionalizacién de la Universidad en la investigacién, en esta primera fa-
se se ha procurado establecer colaboraciones con investigadores y centros extranjeros, que en un futuro podrian am-

dores).

pliarse a la creacion de titulaciones interuniversitarias.
Se pondra en marcha laintegracion del programa de doctorado en redes de &mbito nacional einternacional (recomendacion evalua-

LISTADO DE UNIVERSIDADES

cODIGO

UNIVERSIDAD

007

Universidad de Santiago de Compostela

1.3. Universidad de Santiago de Compostela
1.3.1. CENTROSEN LOSQUE SE IMPARTE

LISTADO DE CENTROS

CODIGO

CENTRO

15019921

Facultad de Farmacia (SANTIAGO DE COMPOSTELA)

1.3.2.1. Datos asociados al centro

1.3.2. Facultad de Farmacia (SANTIAGO DE COMPOSTELA)

PLAZAS DE NUEVO INGRESO OFERTADAS

PRIMER ANO IMPLANTACION

SEGUNDO ANO IMPLANTACION

15

15

NORMAS DE PERMANENCIA

http://www.xunta.es/dog/Publi cados/2012/20120829/
AnuncioG2018-200812-0001_es.htmitoramento_da Universidade de Santiago_de Compostel a.pdf

LENGUASDEL PROGRAMA

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

S No No

GALLEGO VALENCIANO INGLES
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Si No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

1.4 COLABORACIONES

CODIGO|INSTITUCION DESCRIPCION NATUR.
INSTIT

CONVENIOS DE COLABORACION

Ver anexos. Apartado 2
OTRAS COLABORACIONES

Existen colaboraciones con distintos centros de investigacion, para la realizacion de estancias de investigacion de los
alumnos de doctorado

El objeto de colaboracién es siempre mejorar la formacion del doctorando, favorecer el uso de otros idiomas, apren-
der técnicas diferentes que puedan completar y/o actualizar conocimientos.

La intensidad de la misma esta condicionada por la posibilidad de obtencion de becas para los estudiantes, por tanto
va a depender de las convocatorias de becas existentes, ya que como se incluye hay un nimero importante de Uni-
versidades e Instituciones dispuestas a recibirlos.

En muchas de estas instituciones ya se ha colaborado a lo largo de los ultimos afios con estancias de investigacion
por parte de alumnos de nuestro Programa de doctorado.

Como Institucién participante CSIC (IlIM-Vigo): Marta L6pez Cabo y Juan Rodriguez Herrera, Cientificos Titulares del
CSIC, que son profesores del Programa de doctorado al estar adscritos a una de las lineas de investigacion (Ver las
fichas del personal y las lineas de investigacién)

- Direccion y codireccion de Tesis doctorales

. Institucion: Plblica

En el apartado de la memoria correspondiente a recursos materiales y apoyo disponible para el doctorando se hace
referencia a otros centros nacionales e internacionales participantes.

2. COMPETENCIAS
2.1 COMPETENCIASBASICASY GENERALES
BASICAS

CB11 - Comprension sistemética de un campo de estudio y dominio de las habilidades y métodos de investigacion relacionados con
dicho campo.

CB12 - Capacidad de concebir, disefiar o crear, poner en précticay adoptar un proceso sustancial de investigacion o creacion.

CB13 - Capacidad para contribuir alaampliacion de las fronteras del conocimiento através de unainvestigacion original .

CB14 - Capacidad deredlizar un andlisis critico y de evaluacion y sintesis de ideas nuevasy complejas.

CB15 - Capacidad de comunicacion con lacomunidad académicay cientificay con la sociedad en general acerca de sus ambitos de
conocimiento en los modos e idiomas de uso habitual en su comunidad cientificainternacional.

CB16 - Capacidad de fomentar, en contextos académicos y profesionales, el avance cientifico, tecnol égico, social, artistico o
cultural dentro de una sociedad basada en €l conocimiento.

CAPACIDADESY DESTREZASPERSONALES

CAO01 - Desenvolverse en contextos en los que hay poca informacion especifica.

CAO02 - Encontrar las preguntas claves que hay que responder pararesolver un problema complejo.

CAOQ3 - Disefiar, crear, desarrollar y emprender proyectos novedosos e innovadores en su ambito de conocimiento.

CA04 - Trabgjar tanto en equipo como de manera auténoma en un contexto internacional o multidisciplinar.

CAO05 - Integrar conocimientos, enfrentarse ala complejidad y formular juicios con informacion limitada.

428

csv: 115915199337969201950016



= Identificador : 887060266
IpY: " GOBERNO  MINBTERO
-7 i DEESPARA DE EDUCACION, CULTURA
3 J'o ¥ DEPORTE

CAO06 - Lacriticay defensaintelectual de soluciones.

OTRAS COMPETENCIAS

1 - Poseer conocimientos que aporten una base u oportunidad de ser originales alo largo de toda la cadena alimentaria, orientados a
proteger y mejorar la salud de los consumidores

2 - Que sepan aplicar los conocimientos adquiridos y tengan capacidad de resolucién de problemas en entornos nuevos o poco
conocidosy formular juicios relacionados con la seguridad y |a tecnologia alimentarias

3 - Que sean capaces de utilizar métodos de andlisis y tecnologias de produccion més seguros, que faciliten lavigilanciao
monitorizacion de los sistemas de autocontrol en las empresas aimentarias, o que conllevara una mejoraen la calidad de los
aimentos

3.ACCESO Y ADMISION DE ESTUDIANTES

3.1 SISTEMAS DE INFORMACION PREVIO

La Universidad de Santiago de Compostela (USC) elabora anualmente la oferta de titulaciones oficiales segln la normativa vigente. Para elabo-
rar la oferta de programas de doctorado se realiza una primera fase de consulta a las comisiones académicas de dichos programas con el fin
de determinar el nimero de plazas, cupos para estudiantes con titulaciones extranjeras, asi como los posibles criterios especificos de admision
complementarios a los indicados en la memoria de la titulacién. Estas propuestas seran evaluadas de acuerdo con la normativa de la Universi-
dad y sometidas a la aprobacién de sus érganos de gobierno. Una vez aprobada, la oferta de programas de doctorado sera difundida a través
de:

Una vez aprobada, la oferta de programas de doctorado sera difundida a través de:

a) P4gina web de la Universidad (http://www.usc.es/es/titulacions/index.html)

b) Oficina de Informacién Universitaria (www.usc.es/oiu)

¢) Gabinete de Comunicacion ( http://www.usc.es/es/servizos/comunicacion/)

d) Escuela de Doctorado Internacional (http://www.usc.es/gl/centros/cptf/edi/index.html)

Una vez determinada la oferta de estudios oficiales, la USC publica la convocatoria de matricula, los calendarios de
los distintos procesos de gestion académica, asi como otra normativa de aplicacion en este enlace:

http://www.usc.es/gl/matricul @/index.html

En el caso de este Programa de Doctorado, la Comisién Académica también divulgara informacién sobre el mismo a través de:

- Jornadas informativas dirigidas a estudiantes de Grado y de Master en la USC.
- Estimulacién de la captacion de estudiantes con buen expediente a través de la bisqueda de financiacién para contratos predoctorales
- Redes teméticas (Biopolimeros obtenidos a partir de recursos naturales para aplicaciones industriales)

- Se publicitaré el programa en los Organismos Publicos de Investigacion (OPIs)

.- Contactos con otros grupos de investigacion, centros de investigacion, universidades, empresas:

Centros nacionales: Centro Nacional de Alimentacién-Agencia Espafiola de Seguridad Alimentaria. CNA-AESAN (Espafia) - Labo-
ratorio de Quimica de Productos Marinos IM CSIC Vigo. - Dpto. de Quimica Analitica de la Facultad de Quimica de la Universidad
Complutense de Madrid. - INVIOTECH. Instituto de Biotecnologia de la Universidad de Ledn. - Dpto. de Patologia Animal | (Sani-
dad Animal). -Universidad Complutense de Madrid. - VAKUNEK. Parque Tecnol6gico de Zamudio. Bilbao. - IKERLAND. Par-
gue Tecnol6gico de Zamudio. Bilbao. - Instituto de Agroquimicay Tecnologia de Alimentos (IATA) del CSIC de Vaencia
Centrosinternacionales: Fraunhofer Institut fir Verfahrenstechnik und Verpackung, Giggenhauserstr, Freising, (Alemania). Cen-
ter for Food Safety and Applied Nutrition. Food and Drug Administration. Washington (USA). Instituto Nacional de Salud, doctor
Ricardo Jorge (INSA). Ministerio de Salud. Lisboa (PORTUGAL) Joint Research Center. Institute for Health and Consumer Pro-
tection (IHCP). Ispra (ITALY). - Ingtitut of Food Technology and Bioprocess Engineering (Technische Universitat Dresden, Dres-
den, Alemania) - Escola Superior Agraria de Coimbra, Portugal - Pontificia Universidad Catélica de Chile. Santiago de Chile. Chile.
- Laboratorio ISPA (Istitutto de Seguridad y Produccion Animal) CNR Miléan. - Instituto de Sistemas de Biologia Molecular. HPT
E61, ZURICH, SUIZA. - Instituto Nacional de Cienciasy Tecnologias del Mar. TUnez. - Instituto Pasteur de Tunez. - Dpto de Bio-
logia Aplicada. Universidad de Oran. Oran, Argelia. - Dpto. de Industrias, Facultad de Ciencias. Universidad de Buenos Aires. -
CONICET, San Miguel de Tucuman, Argentina. - Universidad de Santiago de Chile. -Universidad de Davis (Cdlifornia, EE.UU)
-Universidad de Lisboa (Portugal) -Instituto CENTEC, FATEC-Limoeiro do Norte (Brasil). -Universidad Nacional de Colombia
(Palmira, Colombia) -Universidad Autonoma de Tamaulipas (México) -Universidad de San Nicolas de Hidalgo (M éxico)

Empresas: Dpto
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. 1+D PESCANOVA. Chapela, Vigo,Cooperativa

de Armadores de Vigo.- FRINOVA, dpto. I+D. Porrifio.- CLAVO CONGELADOQOS S.A, - Dpto. 1+D FEIRACO S.L. CO-
OP., -BDF natural ingredients, Girona, Espafia, -XD Food Science, Rumania

Pagina web:

http://www.usc.es/opencms/gl/centros/cptf/doutoramento/2010/programa_0023.html
Publicidad: Carteles elaborados por la USC que serén expuestos y enviados a diferentes centros.

Una vez determinada la oferta de estudios oficiales, la USC publica la convocatoria de matricula, los calendarios de los distintos proce-
sos de gestion académica, asi como otra normativa de aplicacién en este enlace: http://www.usc.es/matricula Asi mismo, la pagina web de
la USC, en sus distintos apartados, informa a los futuros alumnos de los distintos servicios disponibles en la USC:

Servicio Universitario de Residencias (SUR): http://www.usc.es/es/servizos/sur/index.html
Comedores y cafererias universitarias: http://www.usc.es/es/servizos/cafetarias/

Biblioteca Universitaria: http://www.usc.es/gl/servizos/biblioteca/

Centro de Lenguas Modernas: http://www.usc.es/es/servizos/clm/index.html

Fonoteca: http://www.usc.es/es/servizos/fonotecal/index.html

Servicios de Apoyo al Emprendimiento y al Empleo: http://www.usc.es/es/servizos/saee/index.html
Servicio de Participacion e Integraciéon Universitaria: http://www.usc.es/es/servizos/sepiu/index.html

Oficina de Relaciones Exteriores: Oficina de Relaciones Exteriores: http://www.usc.es/es/servizos/ore/index.html

Toda esta informacién estara disponible con antelacién al periodo de admisién en los programas de doctorado.

Perfil de ingreso sin complementos formativos:
Disponer de un titulo universitario oficial espafiol de al menos 300 créditos que incluya formacion en investigacion

Licenciados o graduados de ciencias de la salud y/o experimentales y de ensefianzas técnicas que hayan realizado
el Master en Innovacién en Seguridad y tecnologia Alimentarias

Licenciados o graduados de ciencias experimentales y/o ensefianzas técnicas que posean un titulo de Master oficial
de al menos 60 créditos que proporcione conocimientos que estén relacionados con este Programa de doctorado.

3.2REQUISITOSDE ACCESO Y CRITERIOS DE ADMISION

Los requisitos generales de acceso y admision recogidos en esta memoria pueden encontrarse en el Reglamento de Estudios de Doctorado de
la USC, disponible en la pagina web:
http://www.usc.es/gl/normativa/3ciclo/index.html

http://www.usc.es/export/sites/defaul t/gl/normativa/descargas/regul amen-
tos/Regulamento_dos Estudos de Doutoramento_da Universidade de Santiago_de Compostela.pdf

Acceso Son requisitos de acceso a un programa de doctorado los siguientes: 1. Con caracter general, para el acceso a un programa oficial de
doctorado sera necesario estar en posesion de los titulos oficiales espafioles de Grado, o equivalente, y de Master Universitario. 2. Asimismo
podré acceder quien se encuentre en alguno de los siguientes supuestos: a. Estar en posesion de un titulo universitario oficial espafiol o
de otro pais integrante del Espacio Europeo de Educacién Superior que habilite para el acceso al Master de acuerdo con lo establecido en el
articulo 16 del R.D. 1393/2007 y superar un minimo de 300 créditos ECTS en el conjunto de estudios universitarios oficiales, de los que, por lo
menos 60, habran de ser de nivel de Master. b. Estar en posesion de un titulo oficial espafiol de graduado o graduada, cuya duracién, con-
forme a la normas de derecho comunitario, sea de por lo menos 300 créditos ECTS. Dichos titulados deberan cursar con caracter obligatorio los
complementos de formacién requeridos por el programa, excepto que el plan de estudios del correspondiente titulo de grado incluya créditos
de formacién en investigacién equivalentes en valor formativo a los créditos en investigacion procedentes de estudios de Master. c. Los ti-
tulados universitarios que, previa obtencién de plaza en formacién en la correspondiente prueba de acceso a plazas de formacién sanitaria es-
pecializada, superen con evaluacién positiva por lo menos dos afios de formacién de un programa para la obtencién del titulo oficial de alguna
de las especialidades en Ciencias de la Salud. d. Estar en posesion de un titulo obtenido conforme a sistemas educativos extranjeros, sin
necesidad de su homologacién, previa comprobacion por la universidad de que éste acredita un nivel de formacién equivalente al del titulo ofi-
cial espafiol de Master Universitario y que faculta en el pais expedidor del titulo para el acceso a los estudios de doctorado. Esta admisién no
implicara, en ninguin caso, la homologacién del titulo previo del que esté en posesion el interesado ni su reconocimiento a otros efectos que el
del acceso a ensefianzas de doctorado. e. Estar en posesion de otro titulo espafiol de doctor obtenido conforme la anteriores ordenaciones
universitarias 3. Los doctorandos que iniciaran su programa de doctorado conforme a anteriores ordenaciones universitarias podran acceder a
la ensefianza de doctorado previa admisién, de acuerdo con lo establecido en el Reglamento de Estudios de Doctorado de la USC. En todo ca-
so deberan reunir los requisitos establecidos con caracter general en dicha legislacion para acceso a estudios de doctorado. 4. Podran acceder
a los estudios de doctorado los licenciados, arquitectos o ingenieros que estuvieran en posesién del Diploma de Estudios Avanzados obtenido
de acuerdo con lo dispuesto en el Real Decreto 778/1998, de 30 de abril, 0 alcanzaran la suficiencia investigadora regulada en el Real Decreto
185/1985, de 23 de enero. 5. Podran acceder a los estudios de doctorado los licenciados, arquitectos o ingenieros que estuvieran en posesion
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de un titulo de master oficial conforme al Real Decreto 56/2005 o del Real Decreto 1393/2007, modificado por el Real Decreto 861/2010, o ha-
yan superado 60 ECTS de estudios de master oficial. 6. También podran acceder los diplomados, ingenieros técnicos o arquitectos técnicos que
acrediten tener 300 créditos ECTS en el conjunto de estudios universitarios oficiales, de los que por lo menos 60 habran de ser de nivel de més-
ter

Perfiles de ingreso: Perfil de ingreso sin complementos de formacién: “De forma general los estudios de Master que permitiran el ingreso a es-
te programa de doctorado sin complementos de formacién seran: Innovacion en Seguridad y Tecnologia Alimentarias ofertado por la USC Tam-
bién tendran en el programa acceso sin complementos los estudiantes con el titulo de DEA obtenido a través de los programas anteriores que
han sido transformados en este Programa de doctorado: Alimentos: valor nutritivo, tecnologia y seguridad alimentaria en la USC o en Ciencia
e Ingenieria de los Alimentos Otros perfiles: en el caso de otro tipo de perfiles diferentes de los anteriores, la comisién académica evaluara de
forma individualizada cada caso. Se considerara la posibilidad de exigirles complementos de formacién (como maximo hasta 15 ECTS). En el
caso de otros perfiles que no hayan realizado Master se necesitara una equivalencia de formacion en créditos de investigacion, iguales al me-
nos a los del méster que da acceso directo, que seran 9 ECTS.

Alumnos con titulaciones extranjeras Los estudiantes con titulo extranjero sin homologar podran solicitar la admisién en los estudios de doctora-
do siempre gue se acredite un nivel de formacién equivalente a la del titulo oficial espafiol de master universitario y faculte en el pais expedidor
del titulo para el acceso a los estudios de doctorado. Esta admisién no implicara, en ningtin caso, la homologacién del titulo previo ni el recono-
cimiento a otros efectos que los de acceso a estas ensefianzas. De este modo, los estudiantes con titulo extranjero sin homologar requeriran
para la plena validez de su matricula una resolucién de equivalencia otorgada por el rector, luego de emitidos los informes que reglamentaria-
mente se establezcan, en la que se indicara la denominacion del titulo extranjero y su reconocimiento para los efectos de cursar estos estudios.
La equivalencia debera solicitarse dentro del plazo que se establezca, acompafiando el titulo con base al cual se desea acceder a los estudios
de tercer ciclo y un certificado académico de los mencionados estudios, en el que consten las materias y periodos académicos cursados y de
que el titulo da acceso en su pais a los estudios de doctorado. Todo lo anterior se presentara debidamente legalizado (originales y fotocopias
para su cotejo o fotocopias autentificadas por los servicios consulares o embajadas espafiolas). En el caso de no ser el idioma de origen el cas-
tellano se debera acompafiar también una traduccién legalizada de la documentacién anteriormente citada. En la solicitud de admision del alum-
nado también se incluira la posibilidad de realizar simultineamente la solicitud de equivalencia, en caso necesario. La CAPD valorara la ade-
cuacion académica de los estudios cursados por el solicitante, teniendo que figurar esta circunstancia en la propuesta de admitidos en el pro-
grama. Las resoluciones de equivalencia constaran en el expediente del alumno y podran certificarse como cualquier otro extremo del mismo.
Se podréa contemplar que los informes emitidos para situaciones semejantes sirvan como precedentes. En estos casos no sera necesario la rea-
lizacion de nuevos informes. El alumnado podra matricularse sin esperar la resolucion de equivalencia, pero la validez de su matricula queda-
ra condicionada a esta declaracién. Cada programa podra establecer un cupo para alumnos con titulaciones extranjeras, pudiendo establecer y
acordar, con anterioridad a los plazos de preinscripcion, preadmisiones condicionadas al cumplimiento de los requisitos y criterios de seleccion.
El cupo establecido para alumnos con titulaciones extranjeras es de un 40 %

Procedimiento de admisién 1. Los estudiantes que retinan los requisitos de acceso y admisién podran solicitar la admisiéon en un programa de
doctorado, para lo cual se establecerd un plazo de preinscripcion. Dicha solicitud se presentara en el lugar que sefiale la convocatoria. 2. Finali-
zado este plazo, la CAPD publicar la relacién provisional de alumnos admitidos, con su correspondiente lista de la espera, de acuerdo con los
criterios de seleccién establecidos en el programa. 3. Los aspirantes no admitidos podran presentar una reclamacion en el plazo y forma esta-
blecidos en la correspondiente convocatoria. Transcurrido el plazo de reclamaciones y resueltas éstas, se remitira la relaciéon de alumnos admiti-
dos al 6rgano de gestién de alumnos correspondiente, a efectos de poder formalizar su matricula en el plazo que se sefiala. De no formalizar su
matricula, el solicitante decaera en sus derechos. Matricula a tiempo completo y a tiempo parcial El doctorando podr&a matricularse a tiem-
po completo o a tiempo parcial. Para esta Gltima modalidad seré requisito indispensable la condicién de doctorando a tiempo parcial otorgada,
de ser el caso, por la CAPD. Esta condicién debera solicitarse cada curso académico a la CAPD, aportando los documentos justificativos. Para
la condicién de doctorando a tiempo parcial se tendran en cuenta motivos de caracter laboral, familiar o personal. a. Los motivos de carac-
ter laboral comprenderan preferentemente situaciones de caracter fijo o estable, contratos temporales prolongados en el tiempo, u otras situa-
ciones que considere la CAPD. b. Los motivos de caracter familiar o personal incluiran, entre otras situaciones, la de dependencia, cuidado
de mayores o hijos discapacitados y familia con hijos en edad escolar y situaciones de violencia de género. c. Los estudiantes con un gra-
do de discapacidad superior al 33%, si lo solicitan y justifican documentalmente a la CAPD. El cambio de modalidad de matricula podra solicitar-
se en los periodos de matricula comunes, condicionada al informe favorable de la CAPD. La universidad, por propuesta de cada CAPD, podra
establecer del total de estudiantes matriculados en el programa, un porcentaje maximo de doctorandos matriculados a tiempo parcial.

Plazas con dedicacion a tiempo parcial: 15 % de los estudiantes admitidos

Alumnado con necesidades especiales Para los estudiantes con necesidades educativas especiales se estableceran sistemas y servicios
de apoyo y asesoramiento adecuados, que podran determinar la necesidad de posibles adaptaciones curriculares, itinerarios o estudios alterna-
tivos. El Servicio de Participacién e Integraciéon Universitaria (SEPIU) de la Universidad de Santiago de Compostela se encarga de la coordina-
cién, en colaboracién con los distintos centros y entidades, y puesta en marcha de las actuaciones necesarias para favorecer la igualdad y equi-
dad entre todos los miembros de la comunidad universitaria. Al mismo tiempo, y en colaboracién con otros servicios de la propia Universidad o
de otras entidades con las que existen convenios de colaboracion, se trabaja para favorecer la incorporacion sociolaboral de los futuros egresa-
dos y egresadas. El SEPIU desarrolla su actividad mediante las siguientes acciones:

Apoyo a estudiantes con discapacidad

Adaptaciones curriculares

Programa de alojamiento de estudiantes con discapacidad
Programa de eliminacion de barreras arquitectonicas
Centro de Documentacion para la Vida Independiente
Becas
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Una informacién méas amplia se puede encontrar en la pagina de dicho Servicio: http://www.usc.es/es/servizos/sepiu/integracion.html

Actividades de acogida en el Programa:
El tutor sera el encargado de apoyar y dirigir los procesos de gestion, integracion linguistica e informacién de actividades extracurriculares de
los nuevos estudiantes

Criterios de admisién especificos:
Curriculum: 25 %

Experiencia investigadora: 25 %
Expediente académico 15 %
Conocimiento de lenguas: 15 %
Experiencia profesional: 10 %

Otros méritos (entrevista personal, conocimiento de informatica, Manejo de equipos y programas, Manejo de informa-
cion bibliogréafica): 10 %

El grado de conocimiento minimo valorable de idiomas es acreditar el nivel B1, de acuerdo con lo establecido en el
Marco Comun Europeo de Referencia.

Complementos formativos (hasta 15 ECTS)

Al estudiante se le informar4 de los complementos formativos necesarios previamente a su admision, en funcién de
sus conocimientos previos y dicha admision estara condicionada a la superacion de dichos complementos. El tutor
asignado al alumno en colaboracion con el Director de su tesis doctoral sera responsable de la planificacion, cohe-
rencia e idoneidad de las actividades de formacion

Los complementos de formacién debera ser superados por los alumnos a tiempo completo en los dos primeros cua-
trimestres y en tres por los estudiantes a tiempo parcial.

3.3ESTUDIANTES

El Titulo esta vinculado auno o varios titulos previos

UNIVERSIDAD TITULO

Universidad de Santiago de Compostela Programa Oficial de Doctorado en Innovacion en Seguridad y
Tecnologia Alimentarias (RD 1393/2007)

CURSO N° Total estudiantes N° Total estudiantes que provengan de otros paises
Afio 1 13.0 6.0

Afio 2 12.0 4.0

Afio 3 13.0 6.0

Afio 4 19.0 8.0

Afio 5 30.0 11.0

3.4 COMPLEMENTOS DE FORMACION

Los complementos de formacién, seran necesarios en caso de no haber realizado el Master en innovacion en
seguridad y tecnologia alimentarias, u otro que se considere equivalente.

Iniciacion a la investigacion (5 ECTS)
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Una vez definido el tema de su tesis doctoral, el alumno tendra que presentar en un plazo de 4 meses una planifi-
cacion del trabajo que incluya antecedentes bibliograficos, metodologia y objetivos. En caso de dedicacion a tiempo
parcial el plazo es de 8 meses

Manejo de equipos de investigacion y software (4 ECTS)

Durante los 6 primeros meses de estancia el alumno debera conocer el manejo de equipos y software, existentes en
el laboratorio, relacionados con el trabajo de investigacion de su tesis doctoral. En caso de dedicacion a tiempo par-
cial el plazo es de 10 meses

4. ACTIVIDADESFORMATIVAS

4.1 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD: Asistencia a conferencias, seminariosy cursosrelacionados con las lineas de investigacion del Programa de Doctor ado

4.1.1 DATOSBASICOS N° DE HORAS 8

DESCRIPCION

La asistencia a conferencias, seminarios y cursos relacionados con las lineas de investigacion constituye una formacién de caracter transversal y espe-
cifica de interés para el desarrollo de los doctorandos.

El tutor o director de la tesis pondréa a disposicion de los doctorandos toda aquella informacion recibida que pueda resultar de interés para su forma-
cion.

4.1.2 PROCEDIMIENTO DE ADAPTACION

Esta actividad, mediante la acreditacion correpondiente serd materializada en el documento de actividades personalizado de cada doctorando.
Se valorara positivamente las actividades formativas realizadas en un idioma diferente de su lengua materna.
Esta actividad debera ser realizada por todos los estudiantes, independientemente de su dedicacion.

4.1.3 ACTUACIONES DE MOVILIDAD

La utilizacién de formacion online y videoconferencias suplira la asistencia presencial y facilitara la realizacién de esta actividad cuando sea posible.

ACTIVIDAD: Difusién de resultados de investigacion

4.1.1 DATOSBASICOS N° DE HORAS 100

DESCRIPCION

Al finalizar el segundo afio desde la matricula el doctorando con dedicaciéon completa debera haber elaborado un articulo cientifico que debera enviar a
una revista de reconocido prestigio.

Los doctorandos con dedicacién a tiempo parcial deberan hacerlo al finalizar el tercer afio.

Se valorard la previa presentacion de resultados a Congresos y el nimero de articulos y/o comunicaciones enviados.

Se tendra en cuenta el indice de calidad de las revistas y los Congresos.

4.1.2 PROCEDIMIENTO DE ADAPTACION

Esta actividad, previamente supervisada por el director de latesis, serd materializada mediante la acreditacion correpondiente en el documento de actividades personaiza-
do de cada doctorando.

4.1.3 ACTUACIONES DE MOVILIDAD

Se contempla la posibilidad de la realizacién de una parte del trabajo en otro centro de investigacion diferente de aquél al que esté adscrito el alumno.

ACTIVIDAD: Movilidad

4.1.1 DATOSBASICOS N°DE HORAS 480

DESCRIPCION

Con el fin de lograr una mayor internacionalizacién y formacién de los estudiantes de doctorado en

el marco de la Estrategia de Cooperacion Internacional en Educacion Superior de la Unidn Europea es conveniente impulsar estancias de movilidad de estudiantes de los
programas de Doctorado que facilitan ademas que el proceso formativo culmine con la obtencién de la Mencion Internacional en el titulo de Doctor.

El tiempo minimo de estancia seré valorado por el Director de latesis en funcion de los objetivos previstos. Si se vaaredizar un Doctorado internacional, el tiempo mini-
mo de estancia fuera de Espafia es de tres meses (480 horas).

Al tener el Programa de doctorado existente Mencion hacia la Excelencia sus alumnos podran solicitar subvenciones oficiales paralarealizacion de dichamovilidad en
otras Universidades o Centros de Investigacion.

Parafacilitar la obtencion de subvenciones por los alumnos se estimulara alo largo de larealizacion de latesis doctoral la consecucion de méritos cientificos objetiva-
mente valorables.

4.1.2 PROCEDIMIENTO DE ADAPTACION
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Esta actividad, mrediante la acreditacion correspondiente, serd materializada en el documento de actividades personalizado de cada doctorando

4.1.3 ACTUACIONES DE MOVILIDAD

La CAPD promovera la firma de nuevos convenios de movilidad de doctorandos y profesores, con otras entidades e instituciones de investigacion .Estos convenios, en general, se for-
malizaran una vez se inicie la actividad del programa de doctorado. Asi mismo, existen otras vias que promueven estas acciones de movilidad como pueden ser acuerdos entre distintos
grupos de investigacion, programas de movilidad subvencionados por entidades publicas o privadas, como las del Ministerio de Educacion dentro de la convocatoria de Mencion hacia la
Excelencia, Mencién Europea/Internacional, o cualquier otra incluidas en el Programa Marco de la Unién Europea.

Se pondra en marcha laintegracion del programa de doctorado en redes de &mbito nacional e internacional (recomendacion evaluadores).

5. ORGANIZACION DEL PROGRAMA

5.1 SUPERVISION DE TESIS

Relacion de actividades previstas para fomentar la direccién de tesis doctorales y existencia de una guia de buenas préacticas para su direccién. Relacion de actividades previstas que fo-
menten la supervision mdltiple en casos justificados académicamente (co-direccion de tesis por parte de un director experimentado y un director novel, co-tutela de tesis interdisciplinares,
en colaboracién, internacional, etc.) y presencia de expertos internacionales en las comisiones de seguimiento, informes previos y en los tribunales de tesis.

Los requisitos generales referidos a los tutores y directores de tesis recogidos en esta memoria pueden encontrarse en el Reglamento de Estudios de Doctorado de la USC, disponible en
la pagina web:

http://www.usc.es/export/sites/default/gl/normativa/3ciclo/Regulamento_Estudos_de_Doutoramento.pdf

http://www.usc.es/export/sites/defaul t/gl/normativa/descargas/regulamen-
tos/Regulamento_dos_Estudos_de_Doutoramento_da Universidade de_Santiago_de Compostela.pdf

LaEDI también ha elaborado un Cédigo de buenas précticas, cuya aprobacion esta pendiente:
http://www.usc.es/export/sites/defaul t/gl/centros/cptf/edi/descargas_EDI/Cxdigo_buenas_prxcticas EDI_subido_web_gal.pdf

Tutores del Programa de Doctorado La admision definitiva de un doctorando en un programa de doctorado conlleva la asignacién de un tutor, designado por la CAPD correspondiente.
Se tratara de un profesor asignado al programa con vinculacién permanente o vinculacién temporal durante el periodo completo de duracién de las tesis, para los casos de PDI contratado
e investigadores de programas Ramén y Cajal y similares, con la universidad y/o entidad colaboradora en el programa de doctorado. Con caracter general, el tutor tendra como labores:

(i) velar por la interaccién del doctorando con la comisién académica y con el director de la tesis; (ii) velar por la adecuacion a las lineas del programa de formacion y la actividad investiga-
dora del doctorando vy (iii) orientar al doctorando en las actividades docentes y de investigacién del programa. La CAPD, oido el doctorando, podra modificar el nombramiento del tutor en
cualquier momento del periodo de realizacion del doctorado, siempre que concurran razones justificadas. La labor de tutorizacién es reconocida como parte de la dedicacion docente e in-
vestigadora del profesorado.

Directores de la tesis de doctorado En el plazo méaximo de tres meses desde su matriculacion, la comisién académica asignara a cada doctorando un director de tesis de doctorado. El di-
rector de tesis serd el maximo responsable de la planificacién, coherencia e idoneidad de las actividades de formacion e investigacion, asi como del impacto y novedad en su campo de la
tesis de doctorado. Podra ser director de la tesis cualquier doctor espafiol o extranjero, con acreditada experiencia investigadora, con independencia de la universidad, centro o institucién
en que preste sus servicios. A efectos de esta normativa, por acreditada experiencia investigadora se entiende el cumplimiento de alguno de los siguientes requisitos: - Tener reco-
nocido por lo menos un sexenio de actividad investigadora. - Ser, en los Ultimos 6 afios, investigador/a principal de un proyecto de investigacién financiado mediante convocatoria
publica (excluyendo los proyectos de convocatorias propias de la universidad). - Acreditar la autoria o coautoria en los Gltimos seis afios de por lo menos 3 publicaciones en revis-
tas incluidas en el Journal Citation Reports. En aquellas areas en las que por su tradicion no sea aplicable este criterio se sustituira por un requisito comparable seg(n lo establecido por la
Comision Nacional Evaluadora de la Actividad Investigadora (CNEAI) en estos campos cientificos. - Acreditar la autoria o coautoria de una patente - Haber dirigido una tesis
de doctorado en los tltimos cinco afios con la calificacion de Sobresaliente Cum Laude o Apto Cum Laude que diera lugar, por lo menos, a una publicacion en revistas indexadas en el ISI-
JCR o alguna contribucion relevante en su campo cientifico segtn los criterios de la Comisién Nacional Evaluadora de la Actividad Investigadora (CNEAI) En caso de que un profesor del
programa cumpla los requisitos para ser director y tutor asumira las dos funciones. En caso de que el director no tenga vinculacién permanente con la universidad o entidad colaboradora
del programa o no sea profesor del programa, la CAPD asignara un tutor que cumpla los requisitos establecidos en el Reglamento de Estudios de Doctorado de la USC. La CAPD, oido el
doctorando, podra modificar el nombramiento del director de tesis en cualquier momento del periodo de realizacion del doctorado, siempre que concurran razones justificadas. La tesis po-
dré ser codirigida cuando concurran razones de indole académica o cuando la interdisciplinariedad tematica o los programas desarrollados en colaboracién nacional o internacional asi lo
justifiquen. En todo caso la codireccion debera ser previamente autorizada por la CAPD. Dicha autorizacion podré ser revocada con posterioridad si a juicio de la CAPD la codireccion no
beneficia el desarrollo de la tesis. Al menos uno de los directores debera cumplir los requisitos especificados en el Reglamento de Estudios de Doctorado de la USC. La labor de direccién
de tesis es reconocida como parte de la dedicacién docente e investi ora del profesorado.

Compromiso de supervisién Las funciones de supervision, tutela y seguimiento de los doctorandos se reflejaran en un Compromiso de Supervision. Dicho compromiso sera firmado por el
director del centro de postgrado, el coordinador del programa de doctorado, el tutor y el doctorando, en un plazo maximo de un mes a contar desde la fecha de matricula, incorporandose
la firma del director de tesis en el momento de su designacion. Este Compromiso de Supervision se incorporara al Documento de Actividades del doctorando en el momento de su firma
por todos los implicados. En el Compromiso de Supervision se especificaran las condiciones de realizacién de la tesis, los derechos y deber del doctorando, incluyendo los posibles dere-
chos de propiedad intelectual y/o industrial derivados de la investigacion, asi como la aceptacion del procedimiento de resolucion de conflictos. Se incluiran también los deberes del tutor
del doctorando y de su director de tesis.

Con relacién a la presencia de expertos internacionales, en las tesis con mencién Internacional se exige la presencia en el tribunal de expertos no es-
pafioles. En este programa de doctorado se han defendido tesis con mencién europea (denominacion antigua) por tanto se seguiran los mismos proce-
dimientos que se han seguido hasta ahora y que no han presentado ningtin problema (salvo el presupuesto actual)

La asignacion del tutor y Director de la Tesis doctoral, se har& de acuerdo a la normativa

http://www.usc.es/export/sites/default/gl/normativa/descargas/regulamen-
tos/Regulamento_dos_Estudos_de_Doutoramento_da_Universidade_de_Santiago_de_Compostela.pdf

La comisién académica tendra en cuenta para la asignacion del Tutor y del Director:

Ladisponibilidad de los Profesores del Programa de Doctorado
Lalineade investigacion disponible y seleccionada por el estudiante
El campus elegido por el alumno
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5.2 SEGUIMIENTO DEL DOCTORANDO

Los requisitos y mecanismos generales de seguimiento del doctorando a los que se hacen referencia esta memoria pueden encontrarse en el Reglamento de Estudios de Doctorado de la
USC, disponible en la pagina web: http://www.usc.es/gl/normativa/3ciclo/index.html Documento de Actividades del doctorando Una vez matriculado en el programa, se materializara
para cada doctorando el Documento de Actividades personalizado a efectos del registro individualizado. En él se inscribiran todas las actividades de interés para el desarrollo del doctoran-
do segun lo que establezca la Escuela de Doctorado (ED) y sera evaluado anualmente por la CAPD. Dicho documento deberé ajustarse al formato y sistema electrénico que se establezca,
debiendo quedar constancia documental que acredite las actividades realizadas por el doctorando. El doctorando anotara en su Documento de Actividades las actividades que realice en el
contexto del programa. Sus registros seran valorados y validados por el tutor y/o director. Al Documento de Actividades tendrén acceso, para las funciones que correspondan en cada ca-
s0, el doctorando, su tutor, su director de tesis, asi como los que participen en la evaluacién o gestion del expediente. Plan de Investigacion Antes de seis meses a contar desde la fecha
de la matricula el doctorando elaborara un Plan de Investigacion que incluird la metodologia que empleard y los objetivos que se han de alcanzar, asi como los medios y la planificacion
temporal para conseguirlo. El plan debera ser presentado y avalado con el informe del director y del tutor, y debera ser aprobado por la CAPD. Este plan se podra mejorar y detallar en el
proceso de evaluacién anual contando con el aval del tutor y el director. Anualmente la CAPD evaluara el plan de investigacion y el documento de actividades, para lo cual dispondra de los
informes que a tal efecto deberan emitir el tutor y el director. La evaluacién positiva sera requisito indispensable para continuar en el programa. En el caso de evaluacion negativa, que sera
debidamente motivada, el doctorando deberéa ser de nuevo evaluado en el plazo de seis meses; y para esto elaborara un nuevo Plan de Investigacion. En el supuesto de producirse una
nueva evaluacion negativa, el doctorando causara baja definitiva en el programa.

Resolucién de conflictos Las dudas o controversias que surjan en relacién con los agentes implicados en el desarrollo del Programa de Doctorado seran llevadas por los interesados ante
la comisién académica del programa en primer término. En caso de que las controversias concluyan en un conflicto, se trasladaran a la Comisién de Doctorado. Su acuerdo ser4 comuni-
cado por resolucién del presidente del érgano a las partes afectadas. Las personas legitimadas podran presentar recurso de alzada contra esta resolucion ante el Rector de la Universidad
o persona en la que delegue.

Principios basicos del régimen de cotutela Se entiende cotutela, en aplicacién del Reglamento de Estudios de Doctorado de la USC, como la direccién conjunta del trabajo de investigacion
conducente a la obtencién del titulo de doctor, por parte de investigadores de la USC y de otra universidad u organismo de investigacion (en adelante instituciones), para la que se deter-
minaran una serie de requisitos y beneficios a través de un convenio entre las partes, que debera respetar el contenido de este apartado. Se deberan respetar las legislaciones vigentes
para temas de doctorado existentes en cada pais. De ser el caso, se tendra en cuenta la normativa para la obtencién de la mencién europea en el titulo de doctor/a. Se firmara un conve-
nio marco entre las dos instituciones interesadas que establezca las lineas generales de cooperacion. Para cada cotutela que se ponga en marcha se firmara un convenio especifico basa-
do en el principio de la reciprocidad, que tendra una duracién maxima de tres afios. En virtud del convenio especifico cada institucién reconocera la todos los efectos a sus investigadores
las tareas de direccion de la tesis independientemente del lugar de la defensa de la tesis y emision del titulo de doctor. Las personas candidatas a la preparacion del doctorado en cotutela
efectuaran su trabajo bajo el control y la responsabilidad de una directora o director de tesis en cada una de las instituciones interesadas. El doctorando se matriculara en cada una de las
instituciones, pero con dispensa de pago en aquella donde no vaya ser leida la tesis. En el convenio especifico se indicara la partida presupuestaria en la que se cargara la tasa en caso
de que la dispensa corresponda a la USC. El tiempo de preparacion de la tesis no seré superior a tres afios desde la firma del convenio especifico y se repartira entre las dos instituciones
por periodos de estancia alternativos en cada una de ellas. El tiempo de estancia minimo en una de las dos instituciones no sera inferior a seis meses y se completara el periodo restan-
te en la otra. Dicha estancia podra realizarse de una sola vez o en varios periodos. La tesis sera objeto de una defensa tnica en una de las dos instituciones, que sera la encargada de la
emision del Titulo con la mencién de cotutela con la otra institucién implicada. Admitida la tesis a tramite, el tribunal ante el que deba defenderse seré propuesto de comun acuerdo por las
dos instituciones, y su composicion atendera a la legislacion sobre tribunales vigente en el estado al que pertenezca la institucion en la que se defienda la tesis. La financiacion de los gas-
tos del profesorado extranjero que formen parte del tribunal sera responsabilidad de la institucion en que estos acttien. En dicha propuesta debera figurar por lo menos un representante
de cada institucion. La lengua de escritura y defensa de la tesis respetara la normativa vigente en la institucion que emita el titulo salvo indicacién en otro sentido reflejada en el convenio
especifico. La ED del programa de doctorado realizara el seguimiento y control de las tesis realizadas en régimen de cotutela.

Procedimiento administrativo de la cotutela 1. Los rectores (o representantes legales que correspondan) firmaran los convenios de colaboracién marco y especifico, a propuesta de

la institucion donde se vaya a leer la tesis de doctorado. Los convenios deberan ser remitidos al vicerrectorado/unidad competente y aprobados por la Comisién de Doctorado de la USC.
2. Una vez firmado el convenio de cotutela especifico, el doctorando presentara su solicitud de admisién en el programa de doctorado de la USC siguiendo las normas de matricula
dictadas a tal efecto. 3. El doctorando formalizara la matricula en periodo de tesis en cada curso académico mientras esté en vigor la cotutela. 4. En la portada de la tesis debera
figurar que la tesis se realizara en cotutela entre las dos instituciones. 5. El tribunal se designara por la institucion en que vaya a leerse la tesis de doctorado. En este tribunal tendra
que haber algin representante de las dos instituciones. La institucion que designe al tribunal le enviara notificacion de la designacion del mismo a la otra institucién y si en un plazo de 30
dias no recibe alegacién alguna se considerara aprobado. En el caso de emision del titulo en la USC: a. La presentacion, autorizacion y defensa de la tesis de doctorado seguira lo
regulado en la USC. b. El doctorando debe afiadir al expediente de solicitud de admision a tramite de la lectura de su tesis de doctorado una certificacién de la/s estancia/s de investi-
gacion expedida por la otra institucion y validada por la CAPD. c. La ED comprobaréa el cumplimiento de los requisitos establecidos en la normativa aplicable. d. Una vez recibida
la conformidad de la otra institucién o pasados 30 dias sin contestacion, se procedera al nombramiento del tribunal. e. Lectura de la tesis: habra un acta especifica donde se especi-
fiquen los términos de la cotutela (instituciones participantes y fecha de firma del convenio especifico) y el secretario del tribunal certificara que en dicho tribunal participa algin miembro
de la otra institucién. f. Recibida el acta de lectura de tesis, se dara el alta en el programa informéatico indicando expresamente la realizacién en régimen de cotutela con la otra insti-
tucién y la fecha de la firma del convenio especifico. g. Una vez solicitado el titulo de doctor por la persona interesada se procedera al asiento en el libro de registro de titulos oficia-
les de doctor/a, haciendo constar en el recuadro de observaciones la realizacion de la misma en régimen de cotutela. h. La Seccion de Postgrado, Tercer Ciclo y Formacién Continua
comunicar a la otra institucién la defensa de la tesis y la solicitud de emisién de titulo en un plazo de 30 dias a partir del asiento del titulo en el registro En caso de emision del titulo por

la otra institucién, se establecera en los convenios que en un plazo de 30 dias a partir del registro del titulo en la otra institucién, la otra institucién enviara a la USC una certificacion en la
que consten los siguientes datos: - nombre y DNI (o nimero de pasaporte) del doctorando, - titulo de la tesis, - nombre, DNI (o nimero de pasaporte), y afiliacion de
los directores de tesis, - fecha de lectura, - calificacion, - composicion del tribunal, - denominacion del titulo La Seccién de Postgrado, Tercer Ciclo y Formaciéon
Continua procedera al asiento en el libro de registro de tesis de doctorado en cotutela leidas en otras instituciones.

5.3NORMATIVA PARA LA PRESENTACION Y LECTURA DE TESISDOCTORALES

La normativa general de presentacion de tesis esté recogida en el Reglamento de Estudios de Doctorado de la USC, disponible en la pagina web:

http://www.usc.es/gl/centros/cptf/

Procedimiento de autorizacién de la defensa de la tesis Finalizada la elaboracién de la tesis y con el informe previo favorable del director o directores y, en su caso, del tutor, el doc-
torando solicitara a la CAPD la autorizacién para su defensa de acuerdo con el procedimiento establecido al efecto. Una vez autorizada la presentacion de la tesis para su defensa por par-
te de la CAPD, ésta remitira a la mayor brevedad a la Escuela de Doctorado responsable del programa de doctorado la siguiente documentacion: « Informe de autorizacion para la
defensa de la tesis emitido por la CAPD. « Un ejemplar de la tesis en soporte papel y firmado por el doctorando, por el director o directores de la tesis y, de ser el caso, por el tutor,

y un ejemplar en formato electrénico (PDF). « Toda la documentacion requerida en caso de que se solicite la Mencion Internacional y/o tesis por compendio de publicaciones segin
lo establecido en la presente Legislacion. Documento de Actividades del doctorando actualizado y el Plan de Investigacion acompafiado de los informes favorables del tutor y del
director. ¢ Una propuesta de 10 posibles miembros para formar parte de la composicion del tribunal que juzgara la tesis aprobada por la CAPD, formado por doctores especialistas
en la materia de la tesis de doctorado, con experiencia investigadora acreditada y segun lo establecido en el Reglamento de Estudios de Doctorado de la USC. Una vez recibida toda la
documentacion de la tesis y revisado por la ED responsable del programa de doctorado que el expediente esta completo y correcto, se abrird un periodo de exposicion pablica de 10 dias
habiles en periodo lectivo, garantizando la maxima difusién institucional para que cualquier doctor pueda examinar la tesis y dirigirle por escrito las consideraciones que estime oportunas a
la ED de la USC. Con el fin de facilitar la consulta de las tesis, la Universidad podra habilitar un procedimiento telematico, siempre que no concurran limitaciones derivadas del art. 14.6 del
RD 99/2011. Finalizado el periodo de exposicion plblica, la ED valorara la tesis habida cuenta el informe de la CAPD y las alegaciones recibidas, de ser el caso. Asi mismo, la ED podra
convocar al doctorando y/o director o solicitarle respuesta razonada de las alegaciones u otra informacién que considere necesaria, podré consultar a la CAPD y/o contar con la colabora-
cién de otros doctores externos para asesoramiento en la evaluacion de la tesis. Tras la valoracién de la tesis la ED decidira aprobar o denegar la continuidad de los tramites, dejando re-
gistro de esta decisién en el Documento de Actividades del doctorando. Esta decisién sera comunicada al director o directores de la tesis doctoral, al doctorando y a la CAPD. En el caso
de denegacion de la continuidad de los tramites, que debera estar debidamente motivada, la ED comunicara al doctorando las vias que puedan conducir a corregir adecuadamente su tesis
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de doctorado, antes de proceder la una nueva solicitud de depésito. En el caso de aprobacién de continuidad se procedera a la aprobacién del tribunal en los téminos establecidos en el
Reglamento de Estudios de Doctorado de la USC (ver siguiente apartado).

Nombrado el tribunal y suplentes, se comunicara el nombramiento a la CAPD y al director, y se hara llegar la cada uno de ellos la notificacién de su designacién como miembro del tribunal,
un ejemplar de la tesis de doutorado y el expediente administrativo del doctorando. A partir de este momento, dispondran de 20 dias naturales para enviarle a la comisioén de doctorado un
informe individual y razonado en el que se valore la tesis y figure explicitamente el dictamen sobre si procede o no la autorizacién para la defensa de la tesis. Asimismo, la ED remitira toda
la documentacion referida de la tesis a la comision de doutorado. Una vez recibidos los informes, la comisién de doctorado dispondra si procede o no la defensa publica o, de ser el caso,
la interrupcion de su tramitacion, lo que se comunicara por escrito al doctorando, a los directores de la tesis, a la CAPD y a la ED. De ser denegada la autorizacién de la defensa de la tesis
doctoral por la comision de doctorado, el doctorando podré solicitar la certificacion literal de los dictamenes a los que se refiere este apartado. En el caso de ser autorizada la defensa el
doctorando podra solicitar la certificacion literal de los informes después de su defensa. La defensa publica deberé realizarse en un plazo maximo de tres meses desde la autorizacién de
defensa, salvo causas debidamente justificadas. De superarse este plazo deberan iniciarse de nuevo los tramites de autorizacion de la tesis para su defensa. Al largo del proceso de auto-
rizacion de la defensa de la tesis el doctorando estara obligado a introducir los datos de su tesis en la base TESEO segUn el procedimiento y plazos que establezca la Universidad. Tesis
con proteccion de derechos En el compromiso de supervision se incluiran las clausulas oportunas para garantizar la no difusion de los contenidos en el caso de tesis de doctorado en los
que existan clausulas de confidencialidad con empresas o aquellas que podan dar lugar a derechos de propiedad industrial e intelectual y de los que no se poda realizar la difusién de con-
tenidos antes de estar debidamente protegidos. Este tipo de tesis se formalizara en dos versiones: la reducida, en la que se eliminaran los contenidos afectados por el deber de no difusién
o por el deber de secreto o confidencialidad y el ejemplar completo, que quedaré archivado en la universidad bajo compromiso de confidencialidad. El ejemplar reducido sera lo que se de-
posite para su consulta por la comunidad cientifica de doctores. Esta versién debera coincidir con el contenido de la exposicion y defensa publica de la tesis. La version completa sera la
que se entregue a los miembros del tribunal para su evaluacién. Los miembros deberan firmar el correspondiente compromiso de confidencialidad sobre los contenidos de los que no se
puede hacer una difusién publica. Si el tribunal desea formular cuestiones al doctorando sobre los contenidos protegidos, estas intervenciones se haran en sesién personal, con caréacter
previo o posterior a la publica. Una vez aprobada la tesis, el ejemplar reducido sera lo que se publique en el repositorio institucional. Realizadas las oportunas protecciones o vencido el
plazo de confidencialidad, el doctorando debera, previa acreditacion de estas circunstancias, solicitar su sustitucién por el ejemplar completo. Tribunal de evaluacién La CAPD, oido el/la
director/a de la tesis (y/o de ser el caso, el/la tutor/a) propondra una relacion de 10 miembros del tribunal que evaluara la tesis. Admitida a tramite la tesis de doctorado por la CAPD, la ED
responsable del programa de doctorado evaluara la propuesta de tribunal remitida por la CAPD. Esta propuesta ira acompafiada de un informe individualizado y razonado sobre la idonei-
dad de cada uno de los miembros propuestos para juzgar la tesis mediante la mencion de la especialidad o esf de suin igacion, publicaciones, proyectos de investigacion y
otras actividades o méritos que consideren oportunos asi como la aceptacién expresa de los miembros propuestos.

El tribunal encargado de juzgar latesis seré designado por laED entre los 10 especialistas propuestos por la CAPD y estara constituido por 5 titulares

y 2 suplentes. Entre los miembros del tribunal se nombrara un/una presidente/la y un/una secretario/la del tribunal. El/la secretario/a se designara preferentemente de entre los miembros
de la USC del tribunal. De lo contrario, debera presentarse informe justificativo y designar a otro profesor de la Universidad como responsable de la recepcién de las actas y de su posterior
entrega en la unidad administrativa correspondiente. En caso de renuncia por causa justificada de un integrante titular del tribunal se procedera a sustituirlo por el suplente correspondiente
siguiendo la orden de la propuesta de suplentes del tribunal. En la composicién del tribunal deben respetarse los siguientes requisitos: a. Todos los miembros deberan ser doctores

y con experiencia investigadora acreditada. Se entendera por experiencia acreditada el cumplimiento de alguno de los requisitos establecidos para ser director de tesis en el Reglamento
de Estudios de Doctorado de la USC. El profesorado universitario podra formar parte de los tribunales de tesis doctorales aunque estén en situacién de excedencia, jubilacién, servicios
especiales o0 en comisién de servicios, considerandose en este Ultimo caso como perteneciente a la universidad en la que se encuentre prestando sus servicios. b. El tribunal estara
formado por una mayoria de miembros externos a la Universidad y las instituciones colaboradoras en el programa de doctorado. c. En el caso de tesis presentadas por compendio de
publicaciones no podran formar parte del tribunal los coautores de las publicaciones. d. En ningdn caso podran formar parte del tribunal el director o codirectores de la tesis ni, de ser
el caso, el tutor, salvo en los casos de tesis presentadas en el marco de acuerdos bilaterales de cotutela con universidades extranjeras que asi lo hayan previsto, o en los casos de tesis
presentadas en programas de doctorado conjuntos con universidades extranjeras, en virtud de los correspondientes convenios. e. En el caso de la Mencién Internacional en el titulo
de doctor, al menos un experto con el titulo de doctor de una institucion de ensefianza superior o centro de investigacion de prestigio no espafoles, y distinto del responsable de la estan-
cia sefialada en el Reglamento de Estudios de Doctorado de la USC, tiene que formar parte del tribunal titular. Con este fin se nombrara a un doctor extranjero en la comision titular y otro
que cumpla las mismas condiciones como suplente. f. La composicion del tribunal procuraré una presencia equilibrada de hombres y muijeres, excepto causas justificadas. g. No
podran formar parte de la propuesta de un tribunal quien incurra en cualquiera causas de abstencion establecidas en el articulo 28 de la Ley 30/1992 de 26 de noviembre.

Acto de defensa publica de la tesis Una vez autorizada la defensa publica de la tesis el/la doctorando/a debera efectuar el pago de las tasas de los derechos de examen de grado de doc-
tor correspondiente en la Seccioén de Postgrado, Tercer Ciclo y Formacion Continua del Servicio de Gestién Académica o unidad administrativa que se determine. Una vez realizado dicho
pago, el Centro de Postgrado remitird al secretario del tribunal los documentos que deberan ser cubiertos en el acto de defensa de la tesis de doctorado: - acta de constitucion del
tribunal - acta de la sesion - sobres oficiales para recoger los informes confidenciales sobre la tesis a los efectos de la mencion de “cum laude” y premio extraordinario. EI
presidente del tribunal convocara el acto de defensa de la tesis de doctorado, y el secretario comunicara por lo menos con 10 dias de antelacién el dia, el lugar y la hora del citado acto a
la ED, que a su vez informara a la CAPD, al doctorando, al director de la tesis, y hara la publicidad pertinente. La defensa de la tesis debera realizarse en sesién publica durante el periodo
lectivo del calendario académico y tendra lugar en la propia universidad espafiola en la que el doctorando estuviera matriculado o, en el caso de programas de doctorado conjuntos, en los
términos que indiquen los convenios de colaboracién. Cualquier otra opcién requerira de la autorizacién expresa de la Comisién de Doctorado, debiéndose asegurar, en todo momento, el
cumplimiento de la presente normativa y de los procesos establecidos para su evaluacién. En casos debidamente justificados por circunstancias excepcionales que imposibiliten la presen-
cia fisica de un miembro del tribunal, la ED podra autorizar su participacion por videoconferencia, siempre y cuando los otros cuatro miembros del tribunal estén presentes en el acto. En
ninglin caso, este miembro ausente podra ser el presidente o el secretario del tribunal. Si en el acto de defensa y exposicion piblica de la tesis no se presentara algtin miembro del tribunal
titular, se incorporara al suplente correspondiente. Si esto no fuera posible, la presidencia del tribunal decidira si continuar o no con el acto de lectura, una vez consultados el resto de inte-
grantes. Para que se pueda proceder a la defensa de la tesis, serd necesario que estén presentes un minimo de cuatro miembros del tribunal, y que se cumpla el requisito sobre la mayo-
ria de miembros externos a la Universidad y las instituciones colaboradoras en el programa de doctorado. De no poder constituirse el tribunal, el presidente comunicara este hecho a la ED
responsable del programa de doctorado que podré autorizar la defensa en las 24 horas siguientes. De no ser factible, el presidente procedera a convocar de nuevo el acto de defensa de la
tesis de doctorado en los mismos términos del parrafo 3 de este apartado Los miembros del tribunal deberan expresar su opinién sobre la tesis y podran formular cuantas cuestiones y ob-
jeciones consideren oportunas, a las que el doctorando habra de contestar. Asimismo, los doctores presentes en el acto podran formular cuestiones y objeciones, y el doctorado responder,
todo esto en el momento y forma que sefiale el presidente del tribunal.

Calificacion de la tesis de doctorado Una vez finalizada la defensa de la tesis, el tribunal emitira un informe sobre ésta y la calificacion global en términos de apto o no apto. El secretario
del tribunal levantara acta de colacion del titulo de doctor/a, que incluiré informacion relativa al desarrollo del acto de defensa y la calificacion. Si el doctorando solicitara optar a la Mencién
Internacional del Titulo de Doctor, el secretario del tribunal incluira en el acta de colacién la certificacién de cumplimiento de los requisitos exigidos. El presidente del tribunal comunicara,
en sesion publica, la calificacion. El tribunal podréa proponer que la tesis obtenga la mencién de «cum laude» si se emite en tal sentido el voto secreto positivo por unanimidad. EI Centro
de Postgrado regulara el procedimiento para la materializacion de la concesién final de dicha mencién en sesion diferente de la correspondiente a la de defensa de la tesis de doctorado.
El secretario del tribunal, o miembro del profesorado en quien delegue, sera responsable de la documentacion correspondiente a la defensa de la tesis de doctorado, debiendo remitirla
debidamente cubierta a la Seccion de Postgrado, Tercer Ciclo y Formacion Continua de la universidad en el plazo maximo de 5 dias habiles posteriores al dia de exposicion y defensa de
la tesis para su archivo y documentacion.

6. RECURSOSHUMANOS

6.1LINEASY EQUIPOSDE INVESTIGACION

L ineas de investigacion:

NUMERO LiINEA DE INVESTIGACION

1 Nuevas Tecnologias en el Andlisisy Procesado de Alimentos

2 Materiales en Contacto con los Alimentosy Calidad Alimentaria
3 Nuevos Métodos de Control de Alimentos

Equipos de investigacion:
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Ver anexos. Apartado 6.1.

Descripcion de los equipos de investigacion y profesor es, detallando la inter nacionalizacion del programa:

La coordinadora del Programa, que figura en la memoria como responsable del mismo, cumple los requisitos establecidos en el RD 99/2011 y en el Re-
glamento de Estudios de Doctorado de la USC en cuanto a nimero minimo de periodos de actividad investigadora reconocidos y tesis dirigidas.

Linea n° 1: Materiales en contacto con los alimentos y calidad alimentaria

Linea n° 2: Nuevas tecnologias en el andlisis y procesado de alimentos

Linea n° 3: Nuevos métodos de control de alimentos EI 50 % de las tesis doctorales son Doctorado Europeo, lo que implica colaboraciones externas e
internalizacion del doctorado

La participacién de expertos internacionales en el Programa ya se esta haciendo con estancias de investigacién y formando parte de tribunales de tesis
con mencién internacional. Evidentemente el perfil de estos expertos se adecua al programa ya que en caso contrario los alumnos no harfan nada en
las estancias y la comisién del doctorado de la USC no permitiria su inclusién en los tribunales.

6.2 MECANISMOS DE COMPUTO DE LA LABOR DE AUTORIZACION Y DIRECCION DE TESIS

M ecanismos de computo de la labor de autorizacién y direccion de tesis:

La investigacion, instrumento basico para la generacién de conocimiento y el progreso social y econémico, constituye una de las responsabilidades fundamentales de la Universidad. En el
contexto actual la actividad investigadora se configura como uno de los parametros identificadores de calidad de las universidades y como elemento dinamizador de la estructura universi-
taria. En el marco de la planificacion plurianual de la Universidad el Consejo de Gobierno del 10 de octubre de 2007 aprobé un modelo para el reconocimiento de la actividad investigadora
que se incorpora al computo de la dedicacion ordinaria del PDI, formando parte de su actividad académica. Se mide en horas docentes equivalentes que se aplicaran a unos indicadores
relacionados con el desenvolvimiento de la actividad investigadora en todas las areas de conocimiento y que pueden medirse de forma objetiva. Entre estos indicadores se encuentra el
reconocimiento de 20 horas lectivas por cada tesis de doctorado dirigida o tutorizada que haya sido defendida en la USC o en otras universidades, en los dos Ultimos afios al de su inclu-
sion en el Plan de Organizacién docente (POD) previa justificacion en la que debera figurar el nimero de tutores/directores. Estas horas seran computadas al profesorado, con dedicacion
a tiempo completo y siempre que la cualificacion obtenida por la tesis fuese de “cum Laude”. Este Nimero de horas podra incrementarse hasta 30 horas en caso de tesis europeas o las
realizadas dentro de Programas de Doctorado con Mencién de Calidad. En caso de que la tesis fuese tutorizada/dirigida por méas de un/a doctor/a el reconocimiento el reconocimiento de
las horas docentes equivalentes se repartira entre todos ellos.

Cada departamento se encargara de determinar los valores de los indicadores del esfuerzo investigador de su profesorado y su transformacion en horas docentes equiva
lentes, que seran aplicadas de formaindividual a cada profesor.

7. RECURSOS MATERIALESY SERVICIOS

Los laboratorios de investigacion a los que pertenece el Profesorado implicado en el Programa de Doctorado disponen de la infraestructura y todo el
equipamiento necesario para garantizar la preparacién de los doctorandos y la realizacién de las tesis doctorales. Dichos laboratorios se encuentran en
el campus de Santiago: Facultad de Farmacia (laboratorio de Bromatologia y de Microbiologia), en el Campus de Lugo: Facultad de Veterinaria (Labo-
ratorio de Nutricién y Bromatologia, Laboratorio de Tecnologia de Alimentos), Facultad de Ciencias (Laboratorios de Tecnologia de Alimentos) y Escue-
la Politécnica (Laboratorio de Tecnologia de Alimentos) y en el Instituto de Investigaciones Marinas de Vigo.

Se dispone, ademas, de espacios, aulas, aulas virtuales, biblitecas y bibliotecas virtuales y salas de videoconferencias en el campus de Santiago y de
Lugo. También estan disponibles los servicios generales de la Universidad de Santiago de Compostela.

En estos mismos laboratorios se han formado un nimero muy elevado de alumnos, y se han realizado un nimero también elevado de tesis doctorales
gue corresponden a los anteriores Programas de Doctorado que han dado origen a este nuevo Programa

Respecto a la diversidad y desarrollo de politicas activas de incorporacién e integracion de estudiantes con necesidades especiales son dos princi-
pios y lineas de actuacion recogidos en la Memoria de Responsabilidad Social de la USC. A tal efecto, el Servizo de Participacion e Integracién Uni-
versitaria se encarga de la coordinacion, en colaboracion con los distintos centros y entidades, y puesta en marcha de las actuaciones necesarias
para favorecer la igualdad y equidad entre todos los miembros de la comunidad universitaria. Al mesmo tiempo y en colaboracién con otros servi-
cios de la propia universidad o de otras entidades con las que existen convenios de colaboracion, se trabaja para favorece la incorporacion so-
ciolaboral de los futuros egresados.

http://www.usc.es/gl/servizos/sepiu/integracion.html

Otras entidades que pueden participar, al igual que han participado en afios anteriores, en el desarrollo de actividades investigadoras disponen de re-
cursos materiales y otros medios disponibles, adecuados para garantizar el desarrollo de la investigacion a desarrollar por el doctorando:
Centros nacionales

- Dpto. de Quimica Analitica de la Facultad de Quimica de la Universidad Complutense de Madrid.

- INVIOTECH. Instituto de Biotecnologia de la Universidad de Leon. - Dpto. de Patologia Animal | (Sanidad Animal). -Universidad Complutense de Madrid.
- VAKUNEK. Parque Tecnoldgico de Zamudio. Bilbao.

- IKERLAND. Parque Tecnolégico de Zamudio. Bilbao.

- Instituto de Agroquimicay Tecnologia de Alimentos (IATA) del CSIC de Vaencia

Institut de Recerca i Tecnologia Agroalimentaries (IRTA) De Girona.
Centrosinternacionales:

Fraunhofer Institut fir Verfahrenstechnik und Verpackung, Giggenhauserstr, Freising, (Alemania).
Center for Food Safety and Applied Nutrition. Food and Drug Administration. Washington (USA).
Instituto Nacional de Salud, doctor Ricardo Jorge (INSA). Ministerio de Salud. Lisboa (PORTUGAL)
Joint Research Center. Institute for Health and Consumer Protection (IHCP). Ispra (ITALY).

- Institut of Food Technology and Bioprocess Engineering (Technische Universitat Dresden, Dresden, Alemania)
- Escola Superior Agraria de Coimbra, Portugal

- Pontificia Universidad Catoélica de Chile. Santiago de Chile. Chile.

- Laboratorio ISPA (Istitutto de Seguridad y Produccién Animal) CNR Milan.

- Instituto de Sistemas de Biologia Molecular. HPT E61, ZURICH, SUIZA.

- Instituto Nacional de Ciencias y Tecnologias del Mar. Tunez.

- Instituto Pasteur de Tunez.

- Dpto de Biologia Aplicada. Universidad de Oran. Oran, Argelia.

- Dpto. de Industrias, Facultad de Ciencias. Universidad de Buenos Aires.

- CONICET, San Miguel de Tucuman, Argentina.
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- Universidad de Santiago de Chile.

-Universidad de Davis (California, EE.UU)

-Universidad de Lisboa (Portugal)

-Instituto CENTEC, FATEC-Limoeiro do Norte (Brasil).
-Universidad Nacional de Colombia (Palmira, Colombia)
-Universidad Auténoma de Tamaulipas (México)
-Universidad de San Nicolas de Hidalgo (México)

Prevision de recursos externos y bolsas de viaje para asistencia a congresos y estancias en el extranjero:

Se hara uso de las ayudas propias de la Universidad para tal fin, de las convocatorias de la Comunidad Auténoma, de las Nacionales y de las propias
del Programa correspondientes a la Mencién hacia la Excelencia

Prevision del porcentaje de doctorandos que consiguen estas ayudas:

Hasta el momento todos de los doctorandos han conseguido algunas de las ayudas previstas, como realizacion de la tesis y asistencia a congresos
con cargo a proyectos, becas predoctorales, bolsas de viaje, ayudas de movilidad, etc

Se prevé que siga habiendo disponibilidad de tales recursos y ayudas, teniendo en cuenta ademas que actualmente este Programa tiene Mencion ha-
cia la Excelencia.

Los responsables del titulo se comprometen a mantener informados a los estudiantes sobre convocatorias de becas o ayudas.

8. REVISION, MEJORA Y RESULTADOSDEL PROGRAMA

8.1 SISTEMA DE GARANTIA DE CALIDAD Y ESTIMACION DE VALORES CUANTITATIVOS

SISTEMA DE GARANTIA DE CALIDAD

http://www.usc.es/gl/centros/cptf/doutoramento/Novaspropostas.html
http://lwww.usc.es/export/sites/default/gl/centros/cptf/doutoramento/descargas/SGIC_Estudios_de_doctorado_24-10-2012_final.doc

SISTEMA DE GARANTIA DE CALIDAD DE LOS ESTUDIOS DE DOCTORADO DE LA USC
Introduccién

El sistema de garantia de la calidad de los estudios de doctorado de la Universidad de Santiago (en adelante USC) tiene por objeto desarrollar la siste-
maética relativa a la supervision y el seguimiento de las actividades doctorales, en términos de los objetivos marcados por la USC en cuanto a su ofer-
ta general de esos estudios, asi como de cada uno de los programas recogidos en la memoria verificada de los mismos. En este sistema, cuyo centro
responsable es la Escuela de Doctorado de la USC, se recogen los procesos y procedimientos que permiten la implantacién, desarrollo y suspension
de los programas asi como todos los relativos a la supervision y mejora continua y andlisis de los resultados de los mismos con el objetivo de mejorar la
oferta general de estudios de doctorado de la Universidad.

La actividad sistemética de seguimiento en cuanto a la evaluacién conjunta de los programas de doctorado ofertados se realiza por parte de la escuela
de doctorado, y por la comisién académica de cada programa, de manera paralela al proceso de definicién, actualizacién y coordinaciéon del mismo, asi
como al de andlisis de la formacién y progreso de la investigacion.

Normativa de referencia

Real Decreto 99/2011, de 28 de enero, por el que se regulan las ensefianzas oficiales de doctorado. Real Decreto 1393/2007, de 29 de octubre, por el
gue se establece la ordenacion de las ensefianzas universitarias oficiales. Real Decreto 861/2010, de 2 de julio, por el que se modifica el Real De-
creto 1393/2007

Programa de mencién hacia la excelencia a programas de doctorado. Principios y orientaciones para la aplicacion de los criterios de evaluacion
(ANECA, 2011)

Reglamento de los estudios de doctorado de la Universidad de Santiago de Compostela, aprobado en Consejo de Gobierno de 25 de junio de 2012.

Decreto 222/2011, do 2 de diciembre, por el que se regulan las ensefianzas universitarias oficiales en el &mbito de la Comunidad Auténoma de Galicia.
Orden del 20 de marzo de 2012 por la que se desarrolla el Decreto 222/2011.

Responsable del Sistema de Garantia de Calidad

La Escuela de Doctorado dispondra de una Comisién de Calidad, 6rgano que participa en las tareas de planificacién, desarrollo y seguimiento del SGIC
de la Escuela, actuando ademas como medio para la difusién interna del sistema y de sus logros.

La Comisién de Calidad se reunira con la periodicidad marcada en su planificacion, levantara acta de cada una de las sesiones y hara publicos los ana-
lisis y las decisiones tomadas en el seno de la misma.

El/la directora/a de la Escuela asume las funciones de Responsable de Calidad de la Escuela, aunque también podra nombrar a un/una Responsable
de Calidad entre los miembros del Comité de Direccion

Las funciones principales de la Comisién de Calidad de la Escuela seran las siguientes:
-Realizar la implantacién, el seguimiento y mejora del SGIC de los estudios de doctorado en la Escuela. Para ello elaborara:

-El Informe de resultados del sistema, que incluye la propuesta del plan de mejoras de la Escuela en el &mbito de SGIC de los estudios de doctorado
para el curso siguiente.

-El Informe del seguimiento de la implantacién del SGIC y sus propuestas de mejora.

-La Memoria conjunta, en la parte correspondiente a SGIC de los programas de doctorado y de los resultados globales del seguimiento anual incluyen-
do las propuestas de mejora oportunas aportadas por la comisién académica de cada programa.

Las funciones bésicas del Responsable de Calidad de la Escuela son:
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-Coordinar el funcionamiento de la Comisién de Calidad de la Escuela.

-Trasladar a la Comision de calidad y a las comisiones académicas de los programas informacion sobre resultados de aprendizaje, insercién laboral, sa-
tisfaccién de los grupos de interés, asi como de cualquier otra relacionada con resultados que pueda afectar a la calidad del desarrollo de los progra-
mas de doctorado.

-Realizar propuestas a la Comisién de calidad para mejorar el SGIC de la Escuela.
-Ser interlocutor/a con el Area de Calidad y Mejora de los Procedimientos del Vicerrectorado con competencias en calidad y planificacion.

-Atender las instrucciones y requerimientos dados por el/la coordinador/a de calidad del SGIC de la USC para implantar los ajustes y mejoras del SGIC
aprobados por la Comisién de Calidad Delegada del Consello de Goberno.

-Dirigir la elaboracion de la Memoria de Calidad del Centro.

Dentro de cada programa de doctorado el/La coordinador/a y la comision académica del programa son los responsables de la coordinacion del progra-
ma asi como de las actividades de supervision, seguimiento y mejora de la calidad del mismo.

La comision académica del programa de doctorado, se retne, al menos una vez, durante cada curso académico con el objeto de evaluar y hacer el se-
guimiento del programa, y es responsable, en este &mbito, de:

Realizar, cada curso académico, un andlisis del funcionamiento del programa a partir de lainformacion aportada por el/la coordinador/a, y proponer las mejoras
oportunas a desarrollo del mismo. El resultado de este andlisis se recoge en el informe anual de seguimiento del programa.

Proponer pauitas de actuacion para garantizar la calidad del programa de doctorado y transmitirlas a todas |as instituciones, centrosy personal participantes en el
mismo.

Proponer Ias modificaciones oportunas en el programay en su memoria para adaptarse a la normativa vigente.
Realizar un seguimiento de las acciones que se deriven de la respuesta a sugerencias, reclamaciones o quejas recibidas.

Velar por e cumplimiento de los requisitosincluidos en el presente documento y de o establecido en este sistema de garantia de la calidad del programa de doc-
torado en la(s) universidad(es) u organismos, centros, instituciones,... que colaboren en el mismo.
Contribuir al proceso de seguimiento y velar por larenovacion de la acreditacion.

Analizar, en el caso de programas interuniversitarios, la eficacia de la coordinacién y las posibles incidencias detectadas cara aidentificar posibilidades de mejora.

La comisién académica del programa de doctorado es la interlocutora entre la(s) Universidad(es), Escuela(s) de Doctorado, Vicerrectorados competen-
tes y organismos, centros, instituciones,... que colaboran en el programa a efectos del seguimiento, revisién y mejora continua del mismo.

El/La coordinador/a actuara como responsable de la presentacién de la documentacion oficial requerida o surgida de los procedimientos oficiales de ca-
lidad ante los érganos o instituciones correspondientes.

Procedimiento de Medicién, analisis y mejora de cada programa de doctorado

El/la coordinador/a es la persona responsable de recabar y unificar, especialmente en el caso de doctorados interuniversitarios, la informacién necesa-
ria para la realizacién del informe de seguimiento del programa por parte de la Comisiéon Académica. Los servicios centrales de la(s) universidad(es) y/
o instituciones, entidades,... participantes facilitaran a la coordinacién del programa de doctorado la informacion centralizada precisa para la realizacién
del seguimiento.

La comisiéon académica del doctorado realiza un seguimiento sistematico del desarrollo del programa, tomando como referencia la memoria de disefio
del programa, desde las competencias hasta el desarrollo del programa y los resultados académicos obtenidos, con el fin de comprobar que el plan de
estudios se esté llevando a cabo de acuerdo con su proyecto inicial y que se estan obteniendo los resultados previstos.

Este seguimiento permite detectar las debilidades y fortalezas del programa asi como identificar posibles propuestas de mejora.

El andlisis de seguimiento quedara documentado en el informe anual de seguimiento del programa de doctorado en el que se incluirén las acciones o
propuestas de mejora asi como el desarrollo previsto para su materializacién ademas delas reflexiones oportunas sobre la implantacién y/o desarrollo
del mismo.

En el caso de programas interuniversitarios, la comisién académicatambién analiza la eficacia de la coordinacion y las incidencias detectadas.
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El informe anual de seguimiento emitido por la comisién académica del programa de doctorado tendra que ser informado favorablemente por la comi-
si6n de calidad de la Escuela de Doctorado de la USC a efectos de su posterior tramitacién en los érganos/agencias pertinentes por parte de la Escuela
de Doctorado de la USC. En el caso de programas de doctorado interuniversitario, la universidad coordinadora sera la responsable de la presentacion
del informe anual de seguimiento

Las propuestas de modificacién y/o mejora de la memoria verificada del programa que afecten a los asientos registrales del programa de doctorado ten-
dran seguir el procedimiento establecido en la normativa de referencia.

Mecanismo para publicar la informacion los programas de doctorado

Los mecanismos que garantizan la publicacion de informacion actualizada y su accesibilidad por parte de toda la sociedad y futuros estudiantes son la
publicacion en la pagina web oficial del programa de una manera accesible y clara de la:

Informacion oficial relevante relativa al programa: memoria verificada con su fecha de verificacion y Ultima acreditacion, identificacion y contacto del/de la coor-
dinador/a del programa (*), organismo responsable, criteriosy requisitos de acceso y admision (*), objetivos/justificacion del programa, universidad coordinadora
y universidades participantes en €l caso de programas interuniversitarios, planificacion de las actividades formativas, movilidad,...

Normativa especifica del programarelativa ala organizacion del programa de doctorado y su Sistema de Garantia de Calidad (*) asi como la composicién de las
comisiones y/o 6rganos responsables del desarrollo del programa.

Lineas de investigacion, grupos de investigacion, profesorado participante, produccion cientifica relevante, teses defendidas, ... y resultados oficiales del programa
de doctorado.

(*) Estos elementos estan explicitamente recogidos en Programa de mencién hacia la excelencia a programas de doctorado. Principios y orientaciones
para la aplicacion de los criterios de evaluacion (ANECA, 2011).

El/La coordinador/a del programa velara por la actualizacién y validez de la informacién y los datos publicados en la web oficial del programa, que con-
tendra informacién sobre la admisién, la matricula y el contenido del programa, y el Responsable de Calidad de la Escuela de doctorado lo hara en re-
lacién con los contenidos incluidos en la web oficial de la Escuela, que contendra informacién general sobre la normativa, reglamentos y procedimiento
relativo a elaboracion, tramitacion y evaluacion de las tesis doctorales (*) y vinculos con la informacién de utilidad sobre los servicios generales presta-
dos por la USC a lo/as estudiantes.

De manera anéloga, en la pagina web oficial de la USC, en la seccién de estudiantes y en la de titulaciones se recoge la informacién general correspon-
diente a la admisién, matricula y oferta de estudios de doctorado en la universidad (*). En esa misma pagina, dentro de la informacién de los estudios
de doctorado, esté recogida la informacién general sobre la normativa, reglamentos y procedimiento relativo a elaboracion, tramitacién y evaluacion de
las tesis doctorales (*)

(*) Estos elementos estan explicitamente recogidos en Programa de mencién hacia la excelencia a programas de doctorado. Principios y orientaciones
para la aplicacién de los criterios de evaluacion (ANECA, 2011).

En esa péagina web se incluye otra informacion de utilidad referente a otros servicios prestados por la universidad al estudiantado como: la guia de ma-
tricula de cada curso académico, becas, gestién académica, movilidad, comedores, residencias, deportes,.... Los servicios centrales de la universidad
son los responsables del mantenimiento y actualizacién de estas paginas.

Mecanismos de coordinacién entre las universidades participantes en los programas de doctorado interuniversitarios.

En el caso de programas interuniversitarios habra una universidad coordinadora y en ella un coordinador del programa. A nivel interno se nombrara
ademas un coordinador en cada una de las universidades participantes.

En estos casos, se deben describir los mecanismos de coordinacién entre las universidades. Esta descripcién debe incluir al menos los siguientes ele-
mentos y sus responsabilidades/funciones:

-Universidad responsable del programa (procedimientos oficiales, verificacion, seguimiento, inscripciones, difusion de resultados,...)

-Coordinador/a y Comisién Académica

-Informacién oficial (programa, acceso, admisién, matricula,...)
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-Obtencién de informacién para el seguimiento, publicacién de resultados,...

Es conveniente que sea el/la coordinador/a de la universidad coordinadora, la persona responsable de esta coordinacion a efectos de recopilacion de la
informacién proporcionada por cada una de las universidades, instituciones y entidades que participan en el programa de doctorado para suministrarla a
la comisién académica y posibilitar el andlisis del desarrollo de programa, su seguimiento, y la implantacién de las acciones de mejora.

Procedimiento asociado al control del desarrollo de los programas de movilidad

La pagina web oficial de la Oficina de Relaciones Exteriores de la USC (ORE) ( http://www.usc.es/ore) contiene toda la informacion relevante relativa
a los programas y normativa de movilidad tanto para estudiantes procedentes de otras universidades como para los estudiantes de la USC que deseen
cursar estudios en otras universidades. Esta informacion abarca los distintos programas de movilidad, la normativa que regula los intercambios, el pro-
cedimiento de seleccién de estudiantes, formularios,... La normativa general que regula los intercambios universitarios de la USC, "Regulamento da
Universidade de Santiago de Compostela dos Intercambios Interuniversitarios de Estudantes” esta publicada en el Diario oficial de Galicia (DOGA, 26
de marzo de 2008) y disponible en la pagina web oficial de la USC http://www.usc.es/gl/normativa/estudantes/index.html.

Los programas de movilidad en la USC requieren el establecimiento previo de acuerdos o convenios de la USC con las Universidades o instituciones
correspondientes. En muchos casos, los convenios surgen de la propuesta directa de los miembros de la comunidad universitaria. Es responsabilidad
de la ORE supervisar, tramitar, registrar y realizar el seguimiento de los convenios de cooperacién e intercambio académico de los que forma parte la
USC.

A pesar de esta centralizacion, los procedimientos de intercambio en la USC incluyen la participacion de otros agentes en los centros: equipos de direc-
cién, responsables académicos de movilidad, coordinadores de Movilidad, responsables de Unidades de Apoyo a la Gestién,... que, en algunos casos,
realizan la seleccion especifica de los/as estudiantes de la USC participantes en el intercambio asi como la recepcion en los centros de los/as estudian-
tes que vienen de otras universidades.

El programa de doctorado, a través de su coordinador/a promoverd, en la medida de sus posibilidades, la tramitaciéon y mantenimiento de convenios de
movilidad con otras universidades que faciliten el intercambio tanto del estudiantado como del profesorado. Asimismo colaborara con la ORE, en la me-
dida que sea necesario, en los procesos de seleccion, recepcion,... de participantes en programas de movilidad de su doctorado.

La ORE y los servicios centrales de la USC recogen cada curso académico la informacién sobre el desarrollo de los programas de movilidad por titulo
oficial y programa. Esta informacion sera suministrada al coordinador/a de programa para que pueda ser aportada a la comisién académica del progra-
ma de doctorado, que realiza un andlisis de su funcionamiento y propone las mejoras oportunas al desarrollo del proceso. Este andlisis y sus resultados
quedan afiadidos en el informe de seguimiento del programa.

Las estancias de los doctorandos en otros centros de formacién o educacién nacional e internacionales gestionadas desde el propio programa de doc-
torado o por otras vias de actuacion, seran recogidas en el Plan de investigacion y el documento de actividades del doctorando debiendo ser evaluada
su pertinencia por la comision académica del programa. La misma informacién sera recogida en el caso de movilidad del profesorado participante en el
programa de doctorado.

Criterios especificos en el caso de extincion del Programa.

La extincién de un titulo/programa oficial impartido por los centros de la USC, podra producirse por cualquiera de los supuestos recogidos en los RD
1393/2007 y RD 861/2010 en su articulo 27bis, por decisién de la autoridad autonémica con competencias en materia de implantaciéon, modificacion y
supresion de titulos (Xunta de Galicia) o por resolucién de la propia USC.

En todos los casos, la correspondiente resolucién declararé extinguido el programa de doctorado y se contemplaran las medidas oportunas por parte de
la USC para garantizar los derechos académicos de los/as estudiantes que se encuentren cursando dicho programa y puedan completar sus estudios.

En el caso de que La extincién del programa de doctorado sea promovida por la USC, serd necesario acuerdo de la Comisién Académica del progra-
ma y el informe favorable de la Escuela y de la Comision de Doctorado. Sera dirigida al vicerrectorado con competencias en oferta académica y titula-
ciones que seguira el procedimiento establecido por la universidad en su “Regulamento dos estudos de posgrao na USC” (Consello de Goberno de la
USC, 2006) y “Regulamento dos estudos de Terceiro Ciclo da USC” (Xunta de Goberno de la USC, 2000 y modificaciones posteriores)

Procedimiento de seguimiento de la insercién laboral de los doctores egresados
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MIMISTERIO:
DE EDUCACION, CULTURA
¥ DEPCIRTE

En el Sistema Universitario Gallego (SUG), la Agencia para la Calidad del Sistema Universitario de Galicia (ACSUG) es la responsable de realizar el
analisis de insercion laboral de los titulados de las tres universidades desde el curso 1996/97. El estudio de insercién laboral desarrollado por la ACSUG
aporta ademas informacion sobre la valoracion del estudiantado, en su paso por la universidad, de algunos aspectos vinculados a la futura insercién la-
boral.

A partir de estos datos, la comisién académica del doctorado analiza cada curso académico los datos de insercién publicados dentro del proceso de
medicion, andlisis y mejora del programa. Los resultados de este andlisis y su comparacion con la prevision de empleabilidad incluida en la memoria del
programa son incluidos en el informe se seguimiento del programa.

Resultados del programa

El/la Responsable de calidad de la Escuela es el/la responsable de la publicacion de los resultados oficiales de los programas a la sociedad relativos a
los dltimos 5 afios o de las estimaciones previstas de los mismos en funcién de su grado de implantacion.

Entre otros indicadores es necesaria la siguiente informacion:

Indicador Definicién Periodicidad
Tesis producidas Numero y acumulado desde la implantacion del pro- Anual
grama
Tasa de éxito de las tesis presentadas Porcentaje de tesis aprobadas respecto a presenta- Anual

das
Calidad de las tesis presentadas Namero y porcentaje de tesis con mencion “cum Anual
laude” respecto a las aprobadas
Doctores/as con Menci6n internacional (*) Numero y porcentaje de tesis defendidas con men- Anual
cién “Doctor/a internacional” respecto al nimero de
tesis defendidas en el programa (**)
Movilidad de estudiantes (*) Numero de estudiantes que realizaron una estancia Anual
en el extranjero superior a un mes durante la rea-
lizacion de su tesis en relacion al nimero de estu-
diantes con tesis inscrita (**)
Movilidad “competitiva” de estudiantes (*) Numero de estudiantes que participaron en progra- Anual
mas competitivos de movilidad durante la realizacién
de su tesis en relacion al nimero de estudiantes que
ha realizado una estancia en el extranjero (**)
Duracién media de la movilidad (*) NUmero medio de meses de estancia (meses de Anual
movilidad) de los estudiantes que realizaron una
estancia durante la realizacion de su tesis doctoral
(]
Estudiantes procedentes de otras universidades (*) Ne de estudiantes que realizé sus estudios de grado
o similar en una universidad distinta a aquella en la
que realiza su tesis en relacién al nimero de estu-
diantes con tesis inscrita (**)
Rendimiento Cientifico o Contribuciones resultantes Publicaciones derivadas o relacionadas con las tesis Anual
de las tesis defendidas (*) doctorales defendidas en las que figuren los/as doc-
torandos/as (**)
Tesis/Profesor (*) Ne de tesis defendidas del programa en relacion al Anual
n° de profesores/as y/o investigadores/as que han
dirigido tesis defendidas en el programa (**)
Tesis/Estudiantes (*) Ne° de tesis defendidas del programa en relacién al Anual
n° de tesis inscritas en el programa (**)
Estudiantes con financiacién “competitiva”/Estudan- Ne de estudiantes con financiacién externa compe- Anual
tes (*) titiva para realizar sus estudios del programa en re-
lacién al n® de estudiantes con tesis inscritas en el
programa (**)
Colaboraciones con otras universidades y/o entida- Descripcién de la colaboracion (objeto, intensidad, Anual
des que favorezcan el desarrollo del programa (*) participantes,...)
Convenios especificos con otras universidades y/o Descripcion del convenio (objeto, intensidad, partici- Anual
instituciones para el desarrollo del programa (*) pantes,...)
Historial investigador del profesorado e investigado- Datos globales y por profesor/a (proyectos y contri- Anual

res que dirigieron tesis doctorales leidas en el pro-
grama de doctorado (*)

buciones cientificas) (**)

18/28

(*) Estos indicadores estan recogidos en Programa de mencién hacia la excelencia a programas de doctorado. Principios y orientaciones para la aplica-
cién de los criterios de evaluaciéon (ANECA, 2011).
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(**) Para la mencién de excelencia se calculan para un periodo de 6 afios 2004-09 por lo que se deben obtener los anuales y su agregacion.

Asi mismo, de acuerdo con lo establecido en el art. 10.5 del RD 99/2011 REFERENTE A LA VERIFICACION y RENOVACION de la ACREDITACION,

deben estar en la MEMORIA de cada programa los datos siguientes: Justificacion (o investigacion) % de investigadores con experiencia acreditada,
proyectos competitivos en los que participan, publica. recientes, financiacion disponible para doctorandos, grado de internacionalizacién doctorandos,
profesorado y estudiantes internacionales, movilidad de estudiantes y profesores, menciones europeas e internacionales, publicaciones conjuntas con
investigadores extranjeros, organizacion de seminarios internacionales.

Control de calidad de las tesis presentadas para defensa y publicidad posterior:

El control de calidad de las tesis presentadas a nivel institucional es realizado por la comisién de doctorado de la USC, de acuerdo a lo establecido en el
Reglamento de los de estudios de doctorado, si bien el érgano responsable de la calidad del programa es la comisién académica del programa de doc-
torado.

Las tesis admitidas a tramite estan disponibles para su evaluacién por parte de cualquier doctor/a durante un periodo de publicidad previo a su de-
fensa de acuerdo a las instrucciones aprobadas por el Centro de Posgrado y una vez defendidas y evaluadas como aptas se registran en la base
de datos Teseo. El procedimiento de registro esta a disposicion de los estudiantes en el enlace http://www.usc.es/gl/centros/cptf/doutoramen-
to/fichateseo.html.

Gestion de reclamaciones, quejas y sugerencias

La USC tiene implantado un sistema de atencion a sugerencias, quejas y reclamaciones a disposicién de los distintos colectivos de la Comunidad Uni-
versitaria, que canaliza y da respuesta a las incidencias relativas al funcionamiento de los servicios docentes, administrativos y de apoyo de la USC.
También ofrece a la Comunidad Universitaria un sistema de comunicacién abierto a opiniones y sugerencias para la mejora de la gestiéon académica
y, por extension, del servicio publico que presta la USC. Las vias de comunicacién disponibles para toda la comunidad universitaria y sociedad para la
presentacion de incidencias son, entre otras:

L as reclamaciones sobre cualquier aspecto docente, administrativo o de otra indole, podran ser formuladas por escrito y dirigidas al Coordinador del programa pa-
ra su resolucion por parte de la Comisién Académica de |os estudios de Doctorado.

Oficinade Andlisis de Reclamaciones (OAR) http://www.usc.es/oar, responsable de la gestion del proceso de reclamacionesy quejas en todala USC. Dicho
proceso esta integrado dentro del Sistema de Gestion Académica del Area Académica, certificado por 1alSO 9001 desde el afio 2005.

Oficinadel Valedor delacomunidad universitaria que recoge también sugerencias y quejas de lacomunidad universitaria. Esta Oficina realiza un informe anual
de difusion publica con los datos obtenidos relativo al citado proceso.

Medicion de satisfaccion de los grupos de interés

El proceso de medicion de la satisfaccién de los grupos de interés en la USC tiene por objeto establecer la sistemética para medir y analizar los resulta-
dos de satisfaccion de los grupos de interés, incluyendo tanto la evaluacién de la satisfaccion de los doctorandos, como de los doctores con el desarro-
llo del programa de doctorado y de los investigadores participantes en el programa

Este proceso se realiza anualmente, siendo desarrollado por Area de calidad y mejora de los procedimientos de la USC que se encarga tanto de los
procesos de medicién como de andlisis de la informacién recogida. Los servicios centrales de la universidad ponen a disposicion de la comisién acadé-
mica, a través del coordinador, los resultados obtenidos.

La comisiéon académica del doctorado, para cada programa, y la Comision de Calidad de la Escuela de doctorado, para el conjunto de los estudios, ana-
lizan cada curso académico los datos de satisfaccion de los doctorandos y egresados. El resultado de este andlisis asi como las propuestas de mejora
identificadas, son incluidos en el informe de seguimiento del programa.

La comisién académica del programa estara integrada por un minimo de siete miembros, de entre el profesorado del programa, y sera nombrada por
la rectora o rector. En la comisién académica deberé designarse una persona presidenta y una secretaria. Esta Ultima daré fe de los acuerdos adopta-
dos por la comisién y levantara acta de las sesiones de la comision académica. La comisién académica sera renovada, con caracter general, cada 4
aros.

La comisién académica estara integrada por personal doctor con vinculacion permanente con la universidad y dedicacion a tiempo completo, en pose-
si6n de, al menos, un periodo de actividad investigadora reconocida de acuerdo con el RD 1086/1989, o equivalente para el profesorado contratado. En
el caso de programas de doctorado que cuenten con la colaboracién de otros organismos, centros, instituciones y entidades con actividades de 1+D+i,
publicos, privados, nacionales o extranjeros, podra formar parte de la comisién académica personal investigador vinculado a dichos organismos, siem-
pre que acrediten cumplir los mismos requisitos que el personal investigador adscrito a la universidad o méritos equiparables, en el caso de que no re-
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sulte de aplicacion la posesion del periodo de actividad investigadora. La totalidad de los miembros de la comisién académica debera constar como pro-
fesorado asignado al programa de doctorado

TASA DE GRADUACION % TASA DE ABANDONO %
50 20

TASA DE EFICIENCIA %

80

TASA VALOR %

No existen datos

JUSTIFICACION DE L OS INDICADORES PROPUESTOS

Se ha hecho una estimacion de los valores cuantitativos, pero hay que tener en cuenta que este Programa de Docto-
rado proviene de la extincion de otros y el Coordinador no dispone de datos suficientes, ya que me han sido facilita-
dos datos desde el Departamento de las tesis leidas en los Gltimos afios, pero la USC no me ha enviado la informa-
cion solicitada sobre los alumnos matriculados en la etapa de tesis.

Por otra parte el estado actual de las Univarsidades y la modificacionn que esta siendo llevada a cabo hace que las
estimaciones puedan no tener mucho que ver con la rtealidad.

8.2 PROCEDIMIENTO GENERAL PARA VALORAR EL PROCESO Y LOSRESULTADOS

Los datos de | os doctores egresados de este Programa de Doctorado, con relacion académica, indican quie aproximadamente un 40
% han conseguido ayudas postdoctorales y/o programas de insercién de doctores en la Universidad de Santiago de Compostela

Todos los doctores egresados de este Programa de Doctorado estan actualmente desarrollando una actividad labo-
ral, la mayor parte fuera de la USC.

El Director de la tesis doctoral sera el encargado de mantener durante los tres afios siguientes a la lectura de la tesis
una relacién con sus doctorandos que le permita realizar un seguimiento de los mismos. Sera el encargado de la rea-
lizacion de un informe personalizado que contemple la empleabilidad de los doctorandos durante los tres afios poste-
riores a la lectura de su tesis.

Dicho informe seréa remitido a la Comision Académica, que sera la responsable final de la custodia de esos documen-
tos, que podra utilizarlos posteriormenta para la evaluacion y seguimiento del Programa de doctorado.

83DATOSRELATIVOSA LOSRESULTADOSDE LOSULTIMOS5ARNOSY PREVISION DE RESUL TADOS DEL PROGRAMA

TASA DE EXITO (3 ANOS)% TASA DE EXITO (4 ANOS)%
53 51
TASA VALOR %

No existen datos

DATOSRELATIVOSA LOSRESULTADOSDE LOSULTIMOS5ARNOSY PREVISION DE RESUL TADOS DEL PROGRAMA

En los dltimos 5 afios la tasa de éxito es alrededor de un 50 %, aunque actualmente hay un n°® importante de docto-
randos elaborando la memoria final de la Tesis doctoral para su presentacion antes de que finalice el afio 2012, lo
gue incrementara notablemente los porcentajes de éxito.

Todas las tesis defendidas han merecido la calificacion de Sobresaliente "cum laude". De las 10 tesis defendidas en
los ultimos 3 afios, 5 corresponden a doctorado europeo (50 %)

Tesis Maria Vilasoa Martinez 2008:

Proyecto: Valoracion analitica del cefalotérax del cangrejo rojo (Chionocetes opilio) para su aprovechamiento en
piensos dedicados a acuicultura.(PGIDITO3BTFO0701CT).

-Punin Crespo. M.O. Vilasoa Martinez, M.; L6pez Hernandez, M.J.; Lage Yusty, M.A. High-performance liquid chro-
matographic determination of chitin in the snow crab, Chionoecetes opilio J. Chromatogr. A. 1116,189-192. 2006.
Categoria. Chem Anallmpact Factor: 3.554.Rank: 6 de 68 Primer cuartil

-Vilasoa Martinez, M.; L6pez Hernandez, M.J.; Lage Yusty, M.A. Protein and amino acid content in the crab Chionoe-
cetes opilio. Food chemistry.103, 1330-1336. 2007. Categoria. Food Sci Technol. Impact Factor: 3.052. Rank: 4 de
103 Primer cuartil

-Maria Vilasoa Martinez, Carina Calaza-Ramos, Julia L6pez-Hernandez, Maria Asuncién Lage-Yusty, Perfecto Pasei-
ro Losada, Ana Rodriguez-Bernaldo de Quirés. Determination of vitamin E and carotenoid pigments by high perfor-
mance liquid chromatography in shell of Chionoecetes opilio.Analytica Chimica Acta, 617, 225-229. 2008. Categoria.
Chem Anal. Impact Factor: 3.146. Rank: 12 de 70 Primer cuartil.

-Vilasoa-Martinez, M. Rodriguez Bernaldo de Quirés, A; Lopez Hernandez, J and Lage Yusty, M.A. Profile and total li-
pid contenet of Chionoecetes opilio shells.The open food Science Journal,3, 93-97, 2009.

20/ 28

csv: 115915199337969201950016



[ 3 Identificador : 887060266
bl ;{ Lo} GOBIERMO MIMISTERID

;ﬁ DE ESPANA DE EDUCACION, CULTURA

i A ¥ DEPORTE

-M.A. Lage-Yusty, M. Vilasoa Martinez, S. Alvarez perez, J. Lopez-Hernandez. Titulo Chemical composition of snow

crab shells (Chionoecetes opilio). CyTA Journal of Food, 9 (4), 265-270. 2011. Categoria. Food Sci Technol. Impact

Factor: 0.345. Rank: 112 de 128

Tesis Arias Carmona (2009) .

-Romero-Rodriguez, M2 Angeles; Vazquez-Odériz, M Lourdes; Arias-Carmona, M2 Dolores. Content of total phenols
in leaves of Brassica rapa L. fresh and cooked. Annals of Nutrition and Metabolism, 55, 1, 560. 2009 (Impact Factor:

1.970 (2009, NUTRITION & DIETETICS)32 de 66. Cuartil 2

-Arias-Carmona, M.D.; Romero-Rodriguez, M.A.; Vazquez-Odériz, M.L. Sensory evaluation of turnip greens and tur-

nip tops (Brassica rapa, var. rapa L.).Journal Sensory Studies . 2012 (en revision)

Congresos:

-M.D. Arias-Carmona, M.L. Vazquez-Odériz y M.A. Romero-Rodriguez.

Evolucién del contenido de vitamina C y acidos organicos en Brassica rapa L.

Congreso: XXX Reunién Bienal de la Real Sociedad Espafiola de Quimica

Lugo. Espafia, 19-23 de Septiembre de 2005

-Romero-Rodriguez, M2 Angeles; Vazquez-Odériz, M2 Lourdes; Arias-Carmona, M2 Dolores.”Content of total phenols
in leaves of Brassica rapa L. fresh and cooked”

Congreso: 19th International Congress of Nutri tion.

Bangkok, Tailandia. 4 - 9 octubre 2009

Tesis Nunes Damaceno (2007-2008)

M. NUNES-DAMACENO, N. MUNOZ-FERREIRO, A. ROMERO-RODRIGUEZ, L. VAZQUEZ-ODERIZ. A comparison
of kiwi fruit from conventional, integrated and organic production systems. LWT-Food Science and Technology. 2012
(revision)

Congresos

-Porto-Fojo, S; Nunes-DamaCENO, M; Romero-Rodriguez, MA; Vazquez-Odériz, ML; Mufioz-Ferreiro, N andFernan-
dez-Fernandez, E. “ Influence of the evaluation place on the acceptance and preference of organic and conventional

strawberry” Congreso: 6 th Pangborn Sensory Science Symposium
Harrogate, North Yorkshire (United Kingdom), 7 al 11 de agosto de 2005

-M. NUNES-DAMACENO, J.L. FERNANDEZ-PEREJON, M.L. VAZQUEZ-ODERIZ y M.A. ROMERO-RODRIGUEZ.
“Evaluacion de tomate ecoldgico frente a convencional mediante estudios de consumidores”

Congreso: XXX Reunién Bienal de la Real Sociedad Espafiola de Quimica

Lugo, 19 al 23 de septiembre de 2005

Tesis Anannias Pascoal

Autores: A. Pascoal, J. Barros-Velazquez, A. Cepeda, J.M. Gallardo and P. Calo-Mata. Titulo: A PCR-RFLP met-
hod based on the analysis of a 16S rRNA/tRNAVal mitochondrial region for species identification of commercial
penaeid shrimps (Crustacea: Decapoda: Penaeoidea) of food interest.Nombre de la revista (*) : Electrophoresis
29(2):499-509. 2008. FI:3.509 en posicion 7 de 70 en ANALYTICAL CHEMISTRY (1° cuartil)

Autores: A. Pascoal, J. Barros-Velazquez, A. Cepeda, J.M. Gallardo and P. Calo-Mata . Titulo: Survey of authenti-
city of prawn and shrimp species in commercial food products by PCR amplification and restriction analysis of a 16S
rRNA/tRNAVal mitochondrial region. Nombre de la revista (*) : Food Chemistry 109 (3),: 638-646. 2008.FI: 3.183 en
posicién 9 de 107 en FOOD SCIENCE & TECHNOLOGY (1° cuartil)

Autores: A Pascoal, J Barros-Velazquez, A Cepeda, JM Gallardo, P Calo-Mata Titulo: Identification of shrimp spe-
cies in raw and processed food products by means of a polymerase chain reaction-restriction fragment length poly-
morphism method targeted to cytochrome b mitochondrial sequences.Nombre de la revista (*) : Electrophoresis.
29(15):3220-3228. 2008.FI: 3.509 en posicion 7 de 70 en ANALYTICAL CHEMISTRY (1° cuartil)

Autores: P. Calo-Mata A. Pascoal, I. Fernandez-No, K. Béhme, J.M. Gallardo and J. Barros-Velazquez- Titulo: Eva-
luation of a novel 16S rRNA/tRNAVal mitochondrial marker for the identification and phylogenetic analysis of shrimp
species belonging to the superfamily Penaeoidea. Nombre de la revista (*) : Analytical Biochemistry 391:127-134.
2009.FI:3.088 en posicion 14 de 70 en ANALYTICAL CHEMISTRY (1° cuartil)

Autores: A. Pascoal, J. Barros-Velazquez, I. Ortea, A. Cepeda, J.M. Gallardo and P. Calo-Mata. Titulo: Molecular
identification of the black tiger shrimp ( Penaeus monodon), the white leg shrimp ( Litopenaeus vannamei) and the In-
dian white shrimp ( Fenneropenaeus indicus) by PCR targeted to the 16S rRNA mtDNA. Revista: Food Chemistry,
125, 1457-1461. 2011. Fl: 3.183 en posicion 9 de 107 en FOOD SCIENCE & TECHNOLOGY (1° cuartil).

Autores: A. Pascoal, |. Ortea, J.M. Gallardo, B. Cafias, J. Barros-Velazquez, and P. Calo-Mata. Titulo: Species iden-
tification of the Northern Shrimp ( Pandalus borealis) by PCR-RFLP and proteomic analysis. Revista: Analytical Bio-
chemistry Volume 421, Issue 1, Pages 56-67, 2012. I: 2.996 en posicion 19 de 73 en ANALYTICAL CHEMISTRY
(2° cuartil)

Tesis Ignacio Ortea
Autores: |. Ortea, B. Cafias, P. Calo-Mata, J. Barros-Veldzquez, and J.M. Gallardo Titulo: Arginine ki-
nase peptide mass fingerprinting as a proteomic approach for species identification and taxonomic
analysis of commercially relevant shrimp species. Revista: Journal of Agricultural and Food Chemistry
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57:5665-5672, 2009. Fl: 2.823 en posicion 14 de 128 en FOOD SCIENCE & TECHNOLOGY (1° cuartil).

Autores: |. Ortea, B. Cafias, P. Calo-Mata, J. Barros-Velazquez, and J.M. Gallardo. Titulo: Identification of commer-
cial prawn and shrimp species of food interest by native isoelectric focusing. Revista: Food Chemistry (2010), Volume
121, Issue 2, Pages 569-574. 2010. FI: 3.655 en posicion 6 de 128 en FOOD SCIENCE & TECHNOLOGY (1° cuartil)

Author(s): Ortea Ignacio; Canas Benito; Gallardo Jose M.. Title: Selected tandem mass spectrometry ion monito-
ring for the fast identification of seafood species. Source: JOURNAL OF CHROMATOGRAPHY A Volume: 1218
Issue: 28 Pages: 4445-4451 Fl: 4.531, 13 de 72 en la categoria de Biochemical Research Methods (1° cuartil)

Author(s): Ortea Ignacio; Barros Lorena; Gallardo Jose M.Title: Closely Related Shrimp Species Identification by
MALDI-ToF Mass SpectrometrySource: JOURNAL OF AQUATIC FOOD PRODUCT TECHNOLOGY Volume: 18 Is-
sue: 1-2 Pages: 146-155FI: 0.722en posicion 79 de 128 en FOOD SCIENCE & TECHNOLOGY (3° cuartil)

Tesis de Patricia Regal Lépez

- Patente: P201132122 Procedimiento y Kit para determinar la administracién de estradiol al ganado. Patricia
Regal,Alberto Cepeda, julio Seijas y Cristina Fente.

- Capitulo de libro:Food Production. Approaches, Challenges and Tasks, Edited by Anna Aladjadjyan. INTECH
OPEN SCIENCE. ISBN 979-953-307-284-4. "Natural Hormones in Food-Producing Animals: Legal Measurements
and Analytical Implications". Patricia Regal, Alberto Cepeda y Cristina Fente.

- Articulos:

Regal, P.; Nebot, C.; Vazquez, B.1.; Cepeda, C. and Fente, C. Determination of 17 alpha-methyltestosterone in bovine serum using
liquid chromatography tandem mass spectrometry. Journal of Food and Drug Analysis (2010) 18(1):51-57. IF: 0.6. Tercil 3

Regal, P.; Nebot, C.; Vazquez, B.I.; Cepeda, C. and Fente, C. Determination of naturally occurring progestogensin bovine milk as
their oxime derivatives using high performance liquid chromatography-el ectrospray ionization-tandem mass spectrometry. Journal
of Science and Food Agricultural (2010) 90:1621-1627. IF: 1.3. Tercil 3

Regal, P., Nebot, C., Diaz-Bao, M., Barreiro, R., Cepeda, A., Fente, C. Disturbance in sex-steroid serum profiles of cattlein res-
ponse to exogenous estradiol: A screening approach to detect forbidden treatments. STEROIDS 76 (4), 365-375 (2011). IF: 2.8.
DOI:10.1016/j.steroids.2010.12.005. Tercil 1

SilvaElvio G.; Regal Lopez Patricia; Atkinson Edward N.; et al.A New Approach for Identifying Patients With Ovarian Epithelial
Neoplasms Based on High-Resolution Mass Spectrometry AMERICAN JOURNAL OF CLINICAL PATHOLOGY (2010) 134 (6),
903-909. IF: 2.5. Tercil 1. DOI: 10.1309/AJCPG91UXBYFNRVO

Regal Patricia; Anizan Sebastien; Antignac Jean-Philippe; Le Bizec Bruno; Cepeda Alberto; Fente Cristina. M etabolomic approach
based on liquid chromatography coupled to high resolution mass spectrometry to screen for the illegal use of estradiol and progeste-
ronein cattle. ANALYTICA CHIMICA ACTA (2011) 700, 16-25. IF: 4.5. Tercil 1

Regal, P., Nebot, C., Vazquez, B.l, Cepeda, A. and Fente, C.A. Determination of the hormonal growth promoter 17#-methyltestoste-
rone in food-producing animals. Meat Science (2010) 84: 196-201. IF: 2.6 Tercil 1.

Regal, Vazquez, B.1, Franco, C.M., Cepeda, A. and Fente, C.A. Quantitative LC-MS/M S method for the sensitive and simultaneous
determination of natural hormones in bovine serum. Journal of Chromatography B (2009) 877: 2457-2464. |F: 2.7. Tercil 1.: Regal,
P., Vazquez, B.1., Franco, C.M. Cepeda, A. and Fente, C.A. Development of arapid and confirmatory procedure to detect 17#-estra-
diol 3-benzoate treatments in bovine hair. Journal of Agricultural and Food Chemistry (2008) 56, 11607-11611. IF: 2.5

Regal Patricia, Cepeda Alberto, Fente Cristina. Development of an LC-MS/M S method to quantify sex hormonesin bovine milk
and influence of pregnancy in their levels. Food Additives & Contaminants. Part A: Chemistry, Analysis, Control, Exposure and
Risk Assessment (2012) 29(5), 770-779. |

Tesis David Antonio Pereira de Abreu
David Antonio Pereira de ABreu.

26/04/2011.Calificacion: Sobresaliente cum laude
PUBLICACIONES

Pereira de Abreu, D. A., Paseiro-Losada, P.; Angulo, |.; Cruz, J. M.Development of new polyolefin films with na-
noclays for application in food packaging European Polymer Journal, 43, 2229-2243, 2007.JCR 2007, POLYMER
SCIENCE, 2.248, 12 de 74. Q1

D. Pereira; P. Paseiro Losada; I. Angulo; W. Greaves and J. M. Cruz. Development of a polyamide nanocomposite for
food industry: morphological structure, processing and properties Polymer composites. 30, 436-444. 2009 JCR 2009,
MATERIALS SCIENCE, COMPOSITES, 1.194, 6 de 22. Q2

Pereira de Abreu D.A., J.M. Cruz., Angulo, |, P. Paseiro Losada , J. Maroto. Mass Transport Studies of Different Ad-
ditives in Polyamide and Exfoliated Nanocomposite Polyamide Films for Food Industry. Packaging Technology and
Science, 23 (2), 59-68, 2010.JCR 2010, ENGINEERING, MANUFACTURING, 1.434, 9 de 38. Q1
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Pereira de Abreu D.A., P. Paseiro Losada , J. Maroto , J.M. Cruz.Evaluation of the effectiveness of a new active
packaging film containing natural antioxidants (from barley husks) that retard lipid damage in frozen Atlantic salmon

(Salmo salar L.).Food Research International 43,1277-1282, 2010. JCR 2010, FOOD SCIENCE & TECHNOLOGY,
2.416, 20 de 128. Q1

Pereira de Abreu, D.A., P. Paseiro Losada , J. Maroto , J.M. Cruz.Lipid damage during frozen storage of Atlantic ha-
libut (Hippoglossus hippoglossus) in active packaging film containing antioxidantsFood Chemistry, 126, 315-320,
2011.JCR 2010, FOOD SCIENCE & TECHNOLOGY, 3.458, 5 de 128. Q1

D.A. Pereira de Abreu, P. Paseiro Losada, J. Maroto, J.M. Cruz Natural Antioxidant Active Packaging Film and its ef-
fect on lipid damage in frozen blue shark (Prionace glauca)lnnovative Food Science and Emerging Technologies 12
(2011) 50-55.JCR 2011, FOOD SCIENCE & TECHNOLOGY, 3.030, 12 de 128. Q1.

Pereira de Abreu, D.A. ; P. Paseiro Losada; J. Maroto, J.M. Cruz Lipid Damage Inhibition in Hake by Active Packa-
ging Film with Natural Antioxidants Packaging Technology and Science, 24(6), 353-360, 2011 JCR 2011, ENGINEE-
RING, MANUFACTURING, 1.013, 16 de 37. Q2.

TesisLuisana Rodriguez Ramirez

Efectos de la raza, edad de sacrificio y alimentacion en los parametros de calidad de la canal y carne del capén de
Vilalba.

Fecha de lectura: 12 de noviembre de 2010. Calificacién: Sobresaliente cum laude

PUBLICACIONES

DIAZ O., RODRIGUEZ L., TORRES A., COBOS A. (2010). Chemical composition and physico-chemical properties of
meat from capons as affected by breed and age. Spanish Journal of Agricultural Research. 8(1). 91-99.1

ndice impacto: 0,646 (2010). Posicion: 20 de 55

Agriculture, Multidisciplinary. Cuartil 2.

Beatriz Sanmartin Estrada

Aprovechamiento de suero de queseria de origen caprino mediante la obtencién de concentrados de proteinas sé-
ricas y subproductos de clarificacion. Estudio de sus propiedades tecnolégicas.Fecha de lectura: 30 de marzo de
2011Calificacién: Sobresaliente cum laude. Doctorado Europeo.

PUBLICACIONES

SANMARTIN B., DIAZ O., RODRIGUEZ-TURIENZO L., COBOS A. (2012). Composition of caprine whey protein con-
centrates produced by membrane technology after clarification of cheese whey. Small Rum inant Research. 105:
186-192. Indice impacto: 1,395 (2010). Posicién: 17 de 55. Agriculture, Dairy, Animal Science. Cuartil 2.

Laura Rodriguez Turienzo

: Evaluacion de recubrimientos comestibles proteicos aplicados al salmén del atlantico ( Salmo salar) congelado: es-
tudio de diferentes formulaciones y tratamientos tecnoldgicos.Doctorando: Laura Rodriguez TurienzoFecha de lectu-
ra: 21 de diciembre de 2011Calificacién: Sobresaliente cum laude. Doctorado Europeo.

RODRIGUEZ-TURIENZO L., COBOS A., MORENO, V.; CARIDE, A, VIEITES, J.M., DIAZ O. (2011). Whey pro-
tein-based coatings on frozen Atlantic salmon ( Salmo salar): Influence of the plasticizer and the moment of coating
on quality preservation. Food Chemistry, 128. 187-194. indice impacto: 3,458 (2010). Posicion: 5 de 126. Food
Science &Technology. Cuartil 1

RODRIGUEZ-TURIENZO L., COBOS A., DIAZ O. (2012). Effects of edible coatings based on ultrasound-treated
whey proteins in quality attributes of frozen Atlantic salmon ( Salmo salar). Innovative Food Science & Emerging
Technologies. 14: 92-98. Indice impacto: 2,825 (2010). Posicion: 9 de 126.Food Science &Technology. Cuartil 1.

Tesis :Xesus Feas

1. Feas, X., Fente, C.A., Hosseini, S.V., Cepeda, A. New near ultraviolet laser-induced native fluorescence detection
coupled to HPLC to analyse residues of oxolinic acid and flumequine: a comparison with conventional xenon flash
lamp. CyTA- Journal of Food, 7(1): 15-21 (2009).Impact factor: NO cuartil: 4°

2. Feas, X., Fente, C.A., Cepeda, A. Fast and sensitive new high performance liquid cromatography laser induced
fluorescence (HPLC-LIF) method for quinine. Comparative study in soft drinks. Journal of Liquid Chromatography &
Related Technologies, 32(17), 2600-2614 (2009). Impact factor: 0,998 cuartil: 3°
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3. Feas, X., Vazquez, B.l., Iglesias, Cantalapiedra, J., Fente, C.A., Cepeda, A. Sensitive Determination of Decoqui-
nate in Milk by High-Performance Liquid Chromatographic Coupled to Laser-Induced Fluorescence Detection. Food
Analytical Methods, 3(3): 138-143 (2010).Impact factor: 1,932 cuartil: 1°

Tesis Jose Manuel Miranda
1. Autores (p. o. de firma): Miranda, J.M., Franco, C.M., Vazquez, B.Il., Fente, C.A., Barros-Veldzquez, J. Cepeda, A.

Titulo: Evaluation of Chromocult ® enterococci agar for the isolation and selective enumeration of Enterococcus spp.
in broilers Ref. Revista : Letters in Applied Microbiology Clave: A Volumen: 41 :53 -56: 2005. Indice de im-
pacto:1,440 Cuartil: 2°

2. Autores (p. o. de firma): Miranda, J.M., Vazquez, B.l., Fente, C.A., Barros-Velazquez, J., Cepeda, A. Franco Abuin,
C.M. Titulo: Antimicrobial resistance in Escherichia coli strains isolated from organic and conventional pork meat: A
comparative survey European Food Research and Technology 226 : 371-375. 2008. Indice de impacto:1,622 Cuar-
til: 2°

3. Autores (p. o. de firma): Miranda, J.M., Guarddon, M., Mondragén, A., Vazquez, B.1., Fente, C.A., Cepeda, A.
Franco, C.M.Titulo: Antimicrobial resistance in Enterococcus spp. Strains isolated from organic chicken, conventional
chicken and turkey meat: A comparative survey. Journal of Food Protection . 70 , 1021-1024. 2007.Indice de impac-
t0:1,886 Cuartil: 1°

4. Autores (p. o. de firma): Miranda, J.M., Guarddon, M., Vazquez, B.l., Fente, C.A., Barros-Velazquez, J., Cepeda, A.

Franco, C.M.Titulo: Antimicrobial resistance in Enterobacteriaceae strains isolated from organic chicken, conventio-
nal chicken and conventional turkey meat: A comparative survey. Food Control. 19, 412-416.2008. Indice de impac-
t0:1,980 Cuartil: 1°

5. Autores (p. o. de firma): Miranda, J.M., Franco, C.M., Vazquez, B.l., Fente, C.A., Barros-Veladzquez, J. Cepeda,
A.Titulo: Evolution of Resistance in Poultry Intestinal Escherichia coli During Three Commonly Used Antimicrobial
Therapeutic Treatments. Poultry Science ,87, 1643-1648.2008. Indice de impacto:1,668 Cuartil: 1°

6. Autores (p. o. de firma): Miranda, J.M., Vazquez, B.l., Fente, C.A., Calo-Mata, P., Cepeda, A. Franco, C.M.Titulo:
Comparison of antimicrobial resistance in Escherichia coli, Staphylococcus aureus and Listeria monocytogenes
strains isolated from organic and conventional poultry meat. Journal of Food Protection , 71, 2537-2549. 2008.Indice
de impacto:1,763 Cuartil: 1°

Tesis Beatriz Martinez

1. Autores (p. o. de firma): Miranda, J.M., Martinez, B., Franco, C., Cepeda, A., Rodriguez, J.L.Titulo: Development
of a simple method for the quantitative determination of fatty acids in milk with special emphasis on long chain fatty
acids. a: CyTA-Journal of Food ,10, 27-35, 2012.Indice de impacto: 0,632 (2011) Cuartil: 3°

2. Autores (p. o. de firma): Martinez, B., Miranda, J.M., Franco, C.M., Cepeda, A., Vazquez, M. Titulo: Evaluation of
transglutaminase and caseinate for a novel formulation of beef patties enriched in healthier lipid and dietary fiber.
LWT-Food Science and Technology, 44, 949-956 2010Indice de impacto: 2,292 Cuartil: 1°

3. Autores (p. 0. de firma): Martinez, B., Miranda, J.M., Nebot, C., Rodriguez, J.L., Cepeda, A., Franco, C.M.Titulo:
Differentiation of farmed and wild turbot (Psetta maxima): proximate chemical composition, fatty acid profile, trace mi-
nerals and antimicrobial resistance of contaminant bacteria, Food Science and Technology, 16, 435-441.2010. Indice
de impacto: 0,577 Cuartil: 3°

4. Autores (p. o. de firma): Martinez, B., Miranda, J.M., Vazquez, B.l., Fente, C.A., Franco, C.M., Rodriguez, J.L., Ce-
peda, A.Titulo: Development of a hamburger patty with healthier lipid formulation and study of its nutritional, sensory,
and stability properties. Food and Bioprocess Technology, 5, 200-208. 2012. Indice de impacto: 3,703 (2011) Cuartil:
10

Tesis: Saé Ibusquiza

. AUTORES/AS (p.o. de firma) : Saa, P., Cabo, M.L. & Herrera, J. E

ffects of mussel processing soils on the adherence of Listeria monocytogenes to polypropylene and stainless steel
72(9):1885-1890 (2009) 1.960, 86 de 118 Cuartil 3

2. AUTORES/AS (p.o. de firma): Saa Ibusquiza, P. ; M.L., Cabo*; J.R., Herrera TITULO: Resistance to benzal-
konium chloride, peracetic acid and nisin during formation of mature biofilms by Listeria monocytogenes Food Micro-
biology 28: 418-425 (2011) 3.283, 10 de 128. Cuartil 1

AUTORESI/AS (p.o. de firma): Saa Ibusquiza, P.; J.R., Herrera; M.L., Cabo*. TITULO: Adherence kinetics, resistance

to benzalkonium chloride and microscopic analysis of mixed biofilms formed by Listeria monocytogenes and Pseudo-
monas putida. Food Control 25: 202-210.. 2012 .
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2.656, 15 de 128. Cuartil 1
4. AUTORESI/AS (p.o. de firma): Saéa Ibusquiza, P.; J.R., Herrera; M.L., Cabo
Comparison between the resistance of benzalkonium chloride-adapted and non-adapted biofilms of L. monocyto-

genes to modified atmosphere packaging (MAP) and nisin once transferred to mussels. J. Food Protection 74 (7):
1112-1118 (2011).

1.937, 35 del28. Cuartil 2
S5AUTORES/AS (p.o. defirma): Saa Ibusquiza, P.; J.R., Herrera; Daniel Vazquez-Sanchez, Adelaida Parada;
M.L.,Cabo*TITULO: A new and efficient method to obtainbenzalkonium chloride adapted cells of Listeria monocytoge-
nes.

Aceptadocon revision en Journal of Microbiological Methods.2.086; 68 de 112. Cuartil 3

Tasa de éxito (3 y 4 afios):

(N° de tesis leidas/n® de estudiantes matriculados)* 100
Célculo de los dltimos 3 afios

2009-2010; 2010-2011y 2011-2012

Tesis leidas: 20

Estudiantes matriculados: 38

53%

Célculo de los ultimos 4 afios

2008-2009, 2009-2010; 2010-2011 y 2011-2012
Tesis leidas: 21

Estudiantes matriculados: 41

51%

9. PERSONASASOCIADASA LA SOLICITUD

9.1 RESPONSABL E DEL PROGRAMA DE DOCTORADO

NIF NOMBRE PRIMER APELLIDO SEGUNDO APELLIDO
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EMAIL MOVIL FAX CARGO

maria.lage.yusty @usc.es 881814962 981594912 Catedrética de Universidad

9.2 REPRESENTANTE LEGAL

NIF NOMBRE |PR|MER APELLIDO SEGUNDO APELLIDO
25/28

csv: 115915199337969201950016



ERMNC HIMISTERSC
o ESPARA DE EDUCACION. CULTURA,
A ¥ DEPORTE

) m
j=1a}

Identificador : 887060266

32384100P Juan José Casares Long
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EMAIL MOVIL FAX CARGO

reitor@usc.es 881811001 881811201 Rector de laUniversidad

9.3SOLICITANTE

NIF NOMBRE PRIMER APELLIDO SEGUNDO APELLIDO

32402864G Maria Asuncién Lage Y usty
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Laboratorio de Bromatologia. 15782 A Corufia Santiago de Compostela

Facultad de farmacia. Campus

Vida USC

EMAIL MOVIL FAX CARGO

maria.lage.yusty @usc.es 881814962 981594912 Catedrética de Universidad
26/ 28

csv: 115915199337969201950016



ol T GOBERND  MIMISTERD
ORI T DEESPANA  DE EDUCACION CULTURA
a A Y DEPORTE

ANEXOS: APARTADO 6.1

Nombre: RRHH_correccions.pdf

HASH SHA1: c+z5DTxS1IF7THGUS5A 1/64kWXDlfo=
Caédigo CSV : 104003925501496252778055

RRHH_ correccions.pdf

27128

Identificador : 887060266

csv: 115915199337969201950016


https://sede.educacion.gob.es/cid/104003925501496252778055.pdf

910056102696.€€661G16GL | ASO

[$o]
O
N
Q
©O
o
~
o]
[s¢]
=
.m
=
5
o°

28128





Tabla 1: Lineas y equipos de investigacion

Lineas y Equipos de Investigacion

Linea N2: 1 Descripcion: Materiales en contacto con los alimentos y calidad alimentaria
Apellidos Nombre Universidad Departamento | Categoria Dedicacion | Investigador | N2 de Tramos | Fecha NeTesis Participa en
Profesional referente en | concedidos concesion doctorales otros
lalinea ultimo tramo | defendidas en Programas
los ultimos 5 (indicar cual)
afos
(relacionadas
con la linea)
LAGE YUSTY M2 Asuncion Santiago de Quimica Catedratica Tiempo S 4 2011 1 NO
Compostela Analitica, Universidad completo
Nutricion y
Bromatologia
LOPEZ HERNANDEZ Julia Santiago de Quimica Catedrética Tiempo S| 3 2006 1 NO
Compostela Analitica, Universidad completo
Nutricién y
Bromatologia
Huidobro Canales José Francisco | Santiago de Quimica Catedratico de | Tiempo Sl 4 2011 1 NO
Compostela Analitica, Universidad completo
Nutricion y
Bromatologia
Paseiro Losada Perfecto Universidad de Quimica Catedratico de | Tiempo S 4 Ao 2010 1 NO
Santiago de Analitica, Universidad completo
Compostela Nutricién y
Bromatologia
Rodriguez Bernaldo Ana Universidad de Quimica Profesor Tiempo S NO
de Quirds Santiago de Analitica, Contratado completo ©
Compostela Nutricion y Doctor §
Bromatologia =
Senddn Garcia Raquel Universidad de Quimica Investigador Tiempo S| 0 NO
Santiago de Analitica, Contratado completo
Compostela Nutricion y

Bromatologia
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Linea N2: 2 Descripcién: Nuevas Tecnologias en el anélisis y procesado de Alimentos (Equipo Unico)
Romero Rodriguez M2 Angeles Santiago de Quimica Catedratica de | Tiempo S| 3 2009 No
Compostela Analitica, Universidad Completo
Nutricion y
Bromatologia
Vazquez Odériz M2 Lourdes Santiago de Quimica Profesora Tiempo 3 2009 No
Compostela Analitica, Titular de Completo
Nutricion y Universidad
Bromatologia
Mesas Mesas Juan Manuel Universidad de Quimica Titular de Tiempo Si 3 2008 No
Santiago de Analitica, Universidad completo
Compostela Nutricién y
Bromatologia
Vazquez Vazquez Manuel Universidad de Quimica Titular de Tiempo 2 2006 No
Santiago de Analitica, Universidad completo
Compostela Nutricion y
Bromatologia
Diaz rubio Olga usc Quimica Titular de Tiempo 3 2007 NO
analitica, universidad completo
nutricion y
bromatologia
Cobos garcia Angel usc Quimica Catedratico de | Tiempo Si 3 2008 NO
analitica, universidad completo
nutricién y
bromatologia
Linea N2: 3 Descripcion: Nuevos Métodos de Control de Alimentos
Cepeda Saez Alberto Santiago Q. Analitica, Catedratico TP S 4 2010 Investigacion en
Nutricién y Universidad Medicina y
Bromatologia Sanidad
Veterinaria
Barros Velazquez Jorge Santiago Q. Analitica, Catedratico TP S 3 2006 BIOTECNOLOGIA
Nutricion y Universidad
Bromatologia
Calo Mata Pilar Santiago Q. Analitica, Titular TC Sl 3 2012 BIOTECNOLOGIA
Nutricion y Universidad

Bromatologia
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Franco Abuin Carlos Santiago Q. Analitica, Titular TC S| 2008 Investigacion en
Nutricién y Universidad Medicina 'y
Bromatologia Sanidad
Veterinaria
Fente Sampayo Cristina Santiago Q. Analitica, Titular TP Sl 2010 Investigacién en
Nutricion y Universidad Medicina y
Bromatologia Sanidad
Veterinaria
Vazquez Belda Beatriz Santiago Q. Analitica, Titular TC S| 2010 Investigacion en
Nutricion y Universidad Medicina y
Bromatologia Sanidad
Veterinaria
Miranda Lopez Jose Manuel Santiago Q. Analitica, Investigador TC S| - No
Nutricién y
Bromatologia
Rodriguez Herrera Juan José Instituto de Tecnologia de | Cientifico TC Si 2012 Si. Gestion
Investigaciones Alimentos Titular Sostenible de
Marinas (CSIC) Recursos
Pesqueros
(ULPGC)
Lépez Cabo Marta Instituto de Tecnologia de | Cientifico TC S| NO
Investigaciones Alimentos Titular

Marinas (CSIC)
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Tabla 2: Proyectos de investigacion

Proyectos de Investigacion

Titulo del Proyecto Entidad Referencia Periodo Tipo de Entidades Investigador Ne Relacionado
Financiadora duracién convocatoria participantes | responsable Investigadores | con linea(s) de
(fecha participantes | investigacion
concesidény Ne
finalizacion)
Identificacion, quantificacion y Xunta de Galicia 09TAL02320 | 6/8/2009 a Autondmica uscC J. Lopez 4 1
modificacion durante el 3PR 4/12/2012. Hernandez
almacenamiento de compuestos
bioactivos en macroalgas para
consumo humano.
Concesion de renovacion de Xunta de Galicia Oct 2008- Autondmica usc J. Lopez GRUPO DE 1
ayudas para la consolidacién y Conselleria de dic2009 Hernandez INVESTIGACIO
estructuracion de unidades de Economia. N: GI-1632 (6)
investigacion competitivas del Programa Xeral de
sistema gallego de 1+D del afio Consolidacion e
2008 Estructuracién do
Sistema Galego de
1+D+l1.
Consolidacidn y estructuracion de | Conselleria de INCITEO9E2R | 20/11/2009- | Competitiva/A | USC José Francisco 6 1
las unidades de investigacion del Economia. 203027E 11/12/2009 utondmica o Huidobro
sistema gallego de |+D+l. Grupos | Programa Xeral de § Canales
de Investigacion. Consolidacion e N
Estructuracién do %
Sistema Galego de 2
I+D+l. %
o 1
o
g






Consolidacidn y estructuracion de | Conselleria de IN854B- 01/01/2010- | Competitiva/A | USC Raquel Senddn
las unidades de investigacién del | Economia. 2010/068 17/12/2010 | utondmica Garcia
sistema gallego de 1+D+l. Grupos | Programa Xeral de
de Investigacion. Consolidacién e
Estructuracién do
Sistema Galego de
1+D+l1.
Flavours, additives and food Unidn Europea KBBE- 01/09/2008- | Competitiva/E | 22 entidades | Perfecto Paseiro
contact material exposure task 211686 31/08/2012 uropea de diferentes | Losada
(FACET) paises de la
UE. Ver:
http://www.
ucd.ie/facet/
projectconso
rtium/
Preparacion de envases activos Fondo de 95935 16/10/2009- | Competitiva/l USC (ES), Perfecto Paseiro
con capacidad antioxidante y Cooperacion 30/04/2012 nternacional GAIKER (ES), | Losada
microbiana basados en Internacional UE- INSA (PT),
astaxantina y quitosano Mexico (FONCICYT ITSON (MX),
) CIAD (MX)
BIODERPAC
S.S (MX),
Estudio de la migracion de Ministerio de AGL/2008- 01/01/2009- | Competitiva/N | USCy AESAN | Perfecto Paseiro
aminas desde materiales Ciencia e 04146 31/12/2001 acional Losada
poliméricos a los alimentos. Innovacion
Desarrollo de métodos analiticos §
para su deteccidn, identificacién y E
cuantificacion (MIGRAMIN). %
Desarrollo de polimeros de 6 Plan Nacional- ITP-060000- | 22/06/2010- | Competitiva/N | MAHOU, § Perfecto Paseiro
impronta molecular (molecularly | Subprograma 2010-14 31/12/2013 | acional USsC, GAIKE% Losada
imprinted polymers) para su INNPACTO- UCM, IRTA, &
%
[&]






aplicacion en el campo Ministerio de FEIRACO,
alimentario (MIPFOOD). Ciencia e AMCOR,

Innovacion NUTRECO,

PESCALDIA,
INKOA

Tintas de imprimir para envases Ministerio de AGL2011- 01/01/2012- | Competitiva/N | USCy AESAN | Perfecto Paseiro
alimentarios. estudio de Ciencia e 26531 31/12/2014 | acional Losada
migracion de fotoiniciadores al Innovacion
alimento (MIGRATIN).
Futuros alimentos: mas seguros, Programa CENIT Programa 01/07/2007- | Competitiva/N | USC, EROSKI, | Perfecto Paseiro
mas nutritivos, mas convenientes, CENIT 30/06/2011 | acional COVAP, Losada
mas inteligentes (FUTURAL) MAHOU.
Determinacion y modelado de la | PGIDT-PXI INCITEO7PXI | 31/10/2008- | Competitiva/A | USC Perfecto Paseiro
migracion de substancias (Programa Xeral de | 203051 31/10/2011 utondmica Losada
qguimicas procedentes de Investigacion)
envases.
Desarrollo de envases activos Conselleria de 09TALO15CT | 06/08/2009- | Competitiva/A | USC, UdC, Raquel Sendén
liberadores de antioxidantes o de | Innovacion, 04/12/2012 utondmica UVigo, Garcia
antimicrobianos naturales para Industriay CETMAR
productos pesqueros. Estudio del | Comercio de la
proceso de liberacion. Xunta de Galicia
Kiwigal: kiwi galego: estudios de Xunta de Galicia, PGIDITO6TAL | 2006-2009 Publica USC, UVigo, | M2 Angeles
mercado, caracterizacion e Direccion Xeral de | | 26201PR Kiwi Romero
industrializacion. +D Atlantico Rodriguez
Mellora das condicidns de Xunta de Galicia, PGIDITO9TAL | 2009-2011 Publica USC, AGAC S | ma Angeles
almacenaxe mediante Conselleria de 003E Hortoflor, Romero
conservaciéon en atmosfera Economia e Carburos Rodriguez
modificada de produtos . metalicos

Industria,

horticolas (horto-palet).

Tecnoloxia da
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Alimentacion (TAL)

Investigacion industrial de dietas | CDTI-Proyecto CEN2009100 | 2010-2012 Pudblica USC, M2 Lourdes
y alimentos con caracteristicas CENIT-E 6 Custondrinks | Vazquez Odériz
especficas para las personas S.L.
mayores (SENIFOOD)
Establecemento de albores de Xunta de Galicia, 10TALO10CT | 2010-2013 Publica USC, M2 Angeles
calidade (sensoriais e quimicos) Conselleria de CETMAR, Romero
para especies obxectivo Economia e UVigo Rodriguez
pesquelro. non. contempladas no Industria,
marco lexislativo

Tecnoloxia da

Alimentacion (TAL)
Potencial fitogenético de grelosy | Xunta de Galicia, PGIDITO6RA | 2006-2008 Publica USC, Misién | Pablo Velasco
nabizas (Brassica rapa): valor Plan Xeral de G40302PR Bioldgica Pazos
agrondmico y nutritivo. Investigacion, (csIc)

Desenvolvemento

e Innovacion

Tecnoldgica
Estratexias para mellorar a Xunta de Galicia, PGIDITO6RA | 2008-2011 Publica usc M2 Belén Diaz
producién e comercializacion da Plan Xeral de G40302PR Hernandez
sidra galega Investigacion,

Desenvolvemento

e Innovacion

Tecnoldgica
Aislamiento, identificacion y Xunta de Galicia PGIDITO7P | 01-01-2007 a | Autondmica usc M2 Teresa
propiedades enoldgicas de XIB29111 | 31-10-2010 Alegre Arribas
bacterias lacticas autéctonas de SPR

vinos de la denominacién de
origen Ribeira Sacra

csv: 1040030925501496252778p55






Ayuda para la consolidacién y Xunta de Galicia INCITEOS8 Ao 2008 Autondmica usc M2 Teresa
estructuracion de unidades de ENA29111 Alegre Arribas
investigacion competitivas del 4ES
sistema galego de |+D+l
Ayuda para la consolidacion y Xunta de Galicia INCITEO9 Ao 2009 Autondmica usc M2 Teresa
estructuracion de unidades de E1R29106 Alegre Arribas
investigacion competitivas del 1ES
sistema galego de I+D+l
Ayuda para la consolidacion y Xunta de Galicia IN845B- Ano 2010 Autondmica usc M2 Teresa
estructuracion de unidades de 2010/052 Alegre Arribas
investigacion competitivas del
sistema galego de I+D+l
Caracterizacion do lupulo Xunta de Galicia. PGIDITO9TAL | 15/12/2009 Contrato Plan | USC Angel Cobos
cultivado en Galicia: valorizacion Hijos de Rivera S.A. | 007E 14/11/2012 Galego IDT Hijos de Garcia
e diferenciacién Rivera S.A.
Produccidn de transglutaminasa Ministerio de AGL2006- 1 Octubre de | Nacional usc M. Vazquez
microbiana a partir de residuos Educacion y Ciencia | 08250/ALI 2006 hasta Vazquez
agricolas y su aplicacién en el 30
procesado de los alimentos Septiembre
de 2009

Ayuda del Programa de Xunta de Galicia. 14/12/2006 | Autondémico usc M. Vazquez
consolidacion e estructuracion de hasta Vazquez
unidades de investigacién 13/12/2008
competitivas. Modalidad Grupos
Emergentes
Aplicacién de la tecnologia de Xunta de Galicia. 08/08/2010 | Autondmico usc % M. Vazquez
Altas Presiones Hidrostaticas para hasta E Vazquez
la mejora de la calidad de 30/09/2012 §
especies pelagicas grasas: g
evaluacion sensorial y fisica B
Obtencién y evaluacion de Xunta de Galicia 07TAL00926 | 30/10/2007 Autondmica usc § Olga Diaz Rubio

%

[&]






envases comestibles activos para 2PR. 31/10/2010
productos de la pescay de la
acuicultura congelados y
cocinados obtenidos con
proteinas del lactosuero
modificadas fisica y/o
enzimaticamente.
Caracterizacion do lupulo Xunta de Galicia. PGIDITO9TAL | 15/12/2009 Contrato Plan | USC Angel Cobos
cultivado en Galicia: valorizacion Hijos de Rivera S.A. | 007E 14/11/2012 Galego IDT Hijos de Garcia
e diferenciacién Rivera S.A.
Produccidn de transglutaminasa Ministerio de AGL2006- 1 Octubre de | Nacional usc M. Vazquez
microbiana a partir de residuos Educacién y Ciencia | 08250/ALI 2006 hasta Vazquez
agricolas y su aplicacién en el 30
procesado de los alimentos Septiembre
de 2009
Ayuda del Programa de Xunta de Galicia. 14/12/2006 | Autondmico usc M. Vazquez
consolidacion e estructuracion de hasta Vazquez
unidades de investigacién 13/12/2008
competitivas. Modalidad Grupos
Emergentes
Aplicacion de la tecnologia de Xunta de Galicia. 08/08/2010 | Autondmico usc M. Vazquez
Altas Presiones Hidrostaticas para hasta Vazquez
la mejora de la calidad de 30/09/2012
especies pelagicas grasas:
evaluacidn sensorial y fisica
Desarrollo y aplicacion de nuevos | Conselleria de 09261380PR | 13/07/2009 Programa usc % Alberto Cepeda
modelos de reconocimiento Economia e hasta: Sectorial E Séez
molecular en el control de Industria-Xunta de 01/12/2011 Xunta de §
antibidticos y corticosteroides en | Galicia Galicia 2
alimentos y en el medio natural ug’?
Desarrollo de un biosensor Ministerio de IPT-2011- 01/06/2011 Programa REIA § M Pilar Calo
§






universal basado en ADN para Ciencia e 1290-010000 | hasta: Innpacto ANALISIS Mata
diagnostico rapido de patégenos: | Innovacion, 30/05/2014 ESPECIALES,
aplicacion especifica asociada a Subprograma S.A./ UsC/
produccién en ganado bovino INNPACTO IKERLAN
S.COO0P./
MICROLIQUI
DSL/
FEIRACO S.
COOP.
GALLEGA/
VACUNEK SL
Optimizacién da calidade en Cooperativa de 10TALO48E 27/01/2011 Plan Galego usc Jorge Barros
especies de peixe de Gran Sol a Armadores de hasta: IDT veldzquez
través da adicion dunha Pesca do Porto de 30/09/2013
mestura de acidos organicos Vigo
naturais con propiedades
preservantes
Desarrollo de un microarray para | Xunta de Galicia 10PXIB26104 | 10/08/2010 PX| Xunta de usc Pilar Calo Mata
la identificacion rapida de 5PR hasta: Galicia
patdgenos emergentes en 30/09/2013
alimentos listos para el
consumo y minimamente
procesados.
Desarrollo de polimeros de huella | Ministerio de 01/01/2010 | 01/01/2010 Plan Nacional usc Alberto Cepeda
molecular (MIP) para la deteccion | Ciencia e hasta: hasta: Séez
simultanea de antibidticos y Innovacion 31/12/2012 | 31/12/2012

corticosteroides por LC-MS/MS
en productos de origen animal
(leche y productos lacteos)

925501496252778055
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Estudio de las condiciones de CICYT y Xunta de Proyecto 2006-2009 Programa Instituto de Marta Lopez
formacién de biopeliculas de Galicia CICYT- Nacional de Investgacion | Cabo
Listeria monocytogenes sobre su AGL2006- Proyectos de es Marinas
resistencia al envasado en 01483/ALly Investigacion (CsIC)
atmoésferas modificadas en Proyecto Fundamental.
mejillén vivo y cocido PGIDIT 06 Subprograma
TAL 40201 de Proyectos
PR de
(Financiacion Investigacion
de personal) Fundamental
no Orientada y
Programa
Sectorial de
Investigacion
Aplicada del
Plan Gallego
de
Investigacion y
Desarrollo
Tecnolégico
(INCITE)
Desarrollo de nuevas estrategias Xunta de Galicia PGIDIT 07 2007-2010 Programa Instituto de Juan J.
para el control de Staphylococcus TAL Sectorial de Investigacion | Rodriguez
aureus en plantas industriales de 014402PR Investigacion es Marinas Herrera
procesado y en alimentos de Aplicada (csIC) §
origen marino (INCITE) E
Consolidacion y estructuracion de | Xunta de Galicia Proyecto 2009 Programa de Instituto de% Laura Pastoriza
unidades de investigacion XUGA. Consolidacién Investigacioé Enriquez, Marta
competitivas de sistema gallego INCITEO9E2R y es Marinas 3 | Lopez Caboy
de |+D+l. 402153ES Estructuracién | (CSIC) § Juan J Rodriguez

J
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de Unidades
de

Investigacion
Competitivas

Herrera

del Sistema
Gallego de
[+D+l del
INCITE
Estudio, andlise e viabilidade da Xunta de Galicia y Proyecto 2009-2012 Programa Depuradora | Marta Lépez
aplicacién de auga electrolizada Depuradora de XUGA. Sectorial de de Moluscos | Cabo Y Eva
na depuracion de mexilén Moluscos La Sirena | INCITEOSMM Investigacion La Sirena Balsa Canto
S.L. AO023E Aplicada del S.L.. Instituto
INCITE de
Investigacion
es Marinas
(CsIC) y
Alimentya,
S.L.
Potencial de fagos y proteinas | CICYT Proyecto 2010-2012 Programa Instituto Juan R. Herrera
fagicas en la eliminacion de Coordinado Nacional de Investigacion | (IIM)y Pilar
biopeliculas de Staphylococcus AGL2009- Proyectos de es Marinas Garcia Suarez
aureus en la industria alimentaria 13144-C02- Investigacion (CsIC) e (IPLA)
02 Fundamental. | Instituto de
Subprograma | Productos
de Proyectos Lacteos de
de Asturias §
Investigacion (CsIC) E
Fundamental %
no Orientada §
Persistencia de biopeliculas de CsIC Proyecto 2010 Proyectos Instituto 3 | Juan R. Herrera
Staphylococcus aureus vy Listeria 200930I156. Intramurales Investigacioﬁ (1)

J
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monocytogenes en plantas de Especiales del | es Marinas
procesado alimentario y Programa de (CsIC)
aplicabilidad de algunas nuevas Ayudas para la
estrategias para su erradicacion. incorporacion
de personal
investigador a
las Escalas
Cientificas del
CsIC
Aplicacién combinada de CICYT Proyecto 2011-2013 Programa Instituto Marta Lépez
desinfectantes y procedimientos AGL2010- Nacional de Investigacion | Cabo y Carmen
enzimaticos frente a biofilms 22212-C02- Proyectos de es Marinas San José Serrdn
portadores de Listeria 02 Investigacion (CsIQ)y
monocytogenes. Disefio de Fundamental Universidad
sistemas integrados de limpieza y Subprograma | Complutense
desinfeccién de Proyectos de Madrid

de

Investigacion
Fundamental
no Orientada

Se entiende por proyecto de investigacidn activo aquel que ha sido desarrollado en parte o su totalidad en los tres afios anteriores a la fecha de solicitud del

programa de doctorado.
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Tabla 3: Contribuciones cientificas

25 Contribuciones Cientificas mas relevantes

Autores

Titulo

Cita (Revista, volumen y afio de
publicacion; Libro, editorial;
patente, etc)

Tipo de
contribucion
(articulo, capitulo
de libro, libro, etc)

Indicadores de calidad

Relacionada con
linea de
investigacion N2

Vilasoa Martinez, Protein and amino acid Food chemistry, 103, (2007) Articulo indice Impacto JCR 3.052 1
M.; Lépez content in the crab Categoria. Food Sci

Hernandez, M.J.; Chionoecetes opilio Technol:4 de 103

Lage Yusty, M.A Cuartil 1

Ana. Rodriguez- HPLC analysis of organic a | Talanta, 78 (2009) Articulo indice Impacto JCR 3.290 1
Bernaldo de cids using a novel Categoria. Chem Anal:

Quirds, M.A. Lage- | stationary phase 9de 70

Yusty, J. LOpez- Cuartil 1

Hernandez

A. Rodriguez- Comparison of two Talanta, 77 (2008) Articulo indice Impacto JCR 1
Bernaldo de stationary phases for the 3.206

Quirds, M.A. Lage- | separation of five Categoria. Chem Anal: 10
Yusty, J. Lopez- selected polyphenols de 70

Hernandez Cuartil 1

Mato, I.; Suarez- Simple determination of Food Chemistry, Articulo 4 d% 103 en la categoria 1
Luque, S.y main organic acids in Volumen: 102 Foc&j Science and

Huidobro, J.F grape juice and wine by Ao 2007 Teé@nology

using capillary zone
electrophoresis with
direct uv detection

Paginas 104-112

Factor de impacto: 3.052
o
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A. Rodriguez-
Bernaldo de
Quirds, M.A. Lage-
Yusty, J. Lopez-
Hernandez

Determination of
phenolic compounds in
macroalgae for human
consumption

Food Chemistry, 121,
(2010)

Articulo

indice Impacto JCR

3.458

Categoria. Food Sci Technol:
5de 128 Cuartil 1

Sanches Silva, A.; “Mass transport studies Journal of Cereal Science, 48, 662— | Articulo JCR 2008, FOOD SCIENCE &
Cruz, J.M.; Frangz, of model migrants within | 669, 2008. TECHNOLOGY, 3.026, 6 de
R.; Paseiro Losada, | dry foodstuffs”. 107.
P. Q1
Paseiro-Cerrato, Analytical method for the | Journal of Chromatography A, Articulo 2011 JCR, CHEMISTRY,
R., Rodriguez- simultaneous 1218, 7105—-7109 2011. ANALYTICAL, 4.531, 6 de 73.
Bernaldo de determination of Ql
Quirés, A, polyfunctional amines
Sendén, R,, used as monomers in the
Bustos, J., Ruiz, E. | manufacture of food
Cruz, J.M:, packaging materials.
Paseiro-Losada, P
Sanches Silva, A.; Time-temperature study Food Research International, 40, Articulo JCR 2007, FOOD SCIENCE &
Cruz, J.M.; Senddén | of the kinetics of 679-686, 2007. TECHNOLOGY, 2.271, 10 de
Garcia, R. ; Franz, migration of DPBD from 103.
R.; Paseiro Losada, | plastics into chocolate, Q1
P. chocolate spread and
margarine
A. Sanches-Silva, S. | Development of a Journal of Agricultural and Food Articulo JCR 2008, FOOD SCIENCE &
Pastorelli, J.M. method to study the Chemistry, 56(8), 2722-2726, TECHNOLOGY, 2.469, 10 de
Cruz, C. Simoneau, | migration of six 2008. 107;2
I. Castanheiray P. | photoinitiators into QlE
Paseiro-Losada. powdered milk.. S
L. E. Ordoiez The influence of storage Food Chemistry, 112, 146-149 articulo indice impacto JRC
Santos, L. time on micronutrients in | (2009) 3.1%6

Vazquez-Odeériz, E.

bottled tomato pulp

Pogition 6 de 118
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Arbones-
Macifieira And A.
Romero-Rodriguez

Cuartil 1

Cobos, A., Veiga, Chemical and lipid Food Chemistry. 106(3): 951-956. Articulo indice impacto: 2,696
A., Diaz, O. composition of deboned 2008 (2008). Posicion: 9 de 107
pieces of dry-cured pork Food Science &Technology
forelegs as affected by Cuartil 1
desalting and boiling: the
effects of vacuum
packaging.
Cobos, A., Composition of Food Chemistry. 117: 169-173. Articulo indice impacto: 3,146
Martinez, A., subcutaneous adipose 2009 (2009). Posicidn: 6 de 118
Veiga, A., Diaz, O. | tissue of dry-cured pork Food Science &Technology
forelegs as affected by Cuartil 1
desalting and boiling: The
effects of vacuum-
packaging.
Rodriguez- Whey protein-based Food Chemistry, 128. 187-194. Articulo indice impacto: 3,458
Turienzo L., Cobos | coatings on frozen (2010). Posicion: 5 de 126
A., Moreno, V.; Atlantic salmon (Salmo 2011 Food Science &Technology
Caride, A, Vieites, | salar): Influence of the Cuartil 1
J.M., Diaz O. plasticizer and the
moment of coating on
quality preservation.
Rodriguez- Effects of edible coatings | Innovative Food Science & Articulo indice impacto: 2,825
Turienzo L., Cobos | based on ultrasound- Emerging Technologies. 14: 92-98. (20@0). Posicidn: 9 de 126
A, Diaz O. treated whey proteinsin | 2012 Focga Science &Technology
quality attributes of Cuagtil 1
frozen Atlantic salmon
(Salmo salar).
J.A. Ramirez, A. Low-salt restructured Food Chemistry 102 — 243-249 Articulo inde de impacto en el afio

csv: 104003824$50149






Del Angel, R. M.
Uresti, G.
Velazquez, M.
Vazquez

products from striped
mullet (Mugil cephalus)
using microbial
transglutaminase or
whey protein concentrate
as additives

(2007)

de publicacion: 3.052
revista 4 de 103 en area
FOOD SCIENCE &
TECHNOLOGY

Cuartil 1

J. A. Ramirez, N. R. | Fiber-rich functional fish Food Hydrocolloids — 21 —527-536 | Articulo indice de impacto en el afio
Rodriguez, R. M. food from striped mullet | (2007) de publicacion: 2.492
Uresti, G. (Mugil cephalus) using revista 8 de 103 en area
Velazquez, M. amidated low methoxyl FOOD SCIENCE &
Vazquez pectin TECHNOLOGY
Cuartil 1
R. Delgado, A. J. A kinetic assessment of LWT-Food Science and Technology | Articulo indice de impacto en el afio
Castro, M. the enzymatic hydrolysis | —42 797-804 (2009) de publicacion: 1,887
Vazquez of potato (Solanum revista 24 de 107 en darea
tuberosum) FOOD SCIENCE &
TECHNOLOGY
Cuartil 1
Karola Bohme, Species differentiation of | Journal of Proteome Research; 9; articulo Factor impacto en 2010
Inmaculada C. seafood spoilage and 3169-3183 (2010) (5.460),9de 71 enla
Fernandez-No, pathogenic Gram- categoria de BIOCHEMICAL
Jorge Barros- negative bacteria by RESEARCH METHODS (12
Veldzquez, José M. | MALDI-TOF mass cuartil)
Gallardo, Pilar fingerprinting
Calo-Mata, Benito
Canas §
Inmaculada C. Characterisation of International Journal of Food articulo Factor impacto en 2010

Ferndndez-No,
Karola Bohme,
Pilar Calo-Mata,
Jorge Barros-

histamine-producing
bacteria from farmed
blackspot seabream
(Pagellus bogaraveo) and

Microbiology; 151; 182-189 (2011)

2

(3.1&13), 7de128enla
cat@goria de Food Science
anc;Lf»,;TechnoIogy (12 cuartil)
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Veldzquez

turbot (Psetta maxima)

Miranda, J.M. In Vitro growth inhibition | Food and Bioprocess Technology, | articulo Factor impacto en 2010
Jorge, F., of Food-borne Pathogens | 4( 6), 2011 (3.576),4de 128 en la
Dominguez, L., and Food Spoilage categoria de Food Science
Cepeda, A, Microorganisms by and Technology (12 cuartil)
Franco, C.M. Vitamin K5.
Guarddon, M., Real-time polymerase International Journal of Food articulo Factor impacto en 2010
Miranda, JM, chain reaction for the Microbiology 146(3), (2011) (3.143),7de 128 enla
Rodriguez, JL., guantitative detection of categoria de Food Science
Vazquez, B.I., tetA and tetB bacterial and Technology (12 cuartil)
Cepeda, A,, tetracycline resistance
Franco, C.M. genes in food
Regal., P., Anizan, | Metabolomic approach Analytica Chimica Acta, 700, 2011. | articulo Factor impacto en 2010
S., Antignac, J.P., based on liquid (4.311),6de 73 enla
le Bizec, B., chromatography coupled categoria de CHEMISTRY,
Cepeda, A,, Fente, | to high resolution mass ANALYTICAL (19 cuartil)
C spectrometry to screen

for the illegal use of

estradiol and

progesterone in cattle.
I.C. Fernandez-No, | Isolation and Food Microbiology; 30 (1); 2012 articulo Factor impacto en 2010
K. Bbhme, P. Calo- | characterization of (3.320),6de 128 en la
Mata, B. Caiias, Streptococcus parauberis categoria de Food Science
J.M. Gallardo and | from vacuum-packaging and Technology (12 cuartil)
J. Barros- refrigerated seafood o
Veldzquez products §

N

Pastoriza L,; The use of water and ice Food Chemistry 110: 31-38. Articulo FadiE:or de impacto en 2008

Bernardez, M.;
Sampedro, G.;
Cabo, M.L. &

with bactericide to
prevent onboard and
onshore spoilage of

(2008).

(2.686), que la sitia en la
po?’;&:ién 9de 107 enla
cat@goria de Cienciay
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Herrera, J.J.R.

refrigerated megrim
(Lepidorhombus
whiffiagonis)

Tecnologia de Alimentos del
Journal Citation Reports. Su
factor de impacto en 2004
era 1.535 y se situaba en la
posicién 16 de 94 en esta
misma categoria.

Nebot, C., Iglesias,
A., Regal, P.,
Miranda, J.,
Cepeda, A,, Fente,
C.

Development of a multi-
class method for the
identification and
guantification of residues
of antibiotics,
coccidiostats and
corticosteroids in milk by
liquid chromatography-
tandem mass

International Dairy Journal, 22(1),
2012

articulo

Factor impacto en 2010
(2.181),25de 128 enla
categoria de Food Science
and Technology (12 cuartil)

spectrometry
Contribuciones Cientificas

Autores Titulo Cita (Revista, volumen y afio de Tipo de Indicadores de calidad Relacionada con
publicacion; Libro, editorial; contribucion linea de
patente, etc) (articulo, capitulo investigacion N2

de libro, libro, etc)

Julia Lépez- Study of the changes of Eur Food Res Techno, 225 (2007) Articulo indice Impacto JCR 1

Hernandez, trans-resveratrol caused 1.622

Perfecto Paseiro- by ultraviolet light and Catggorl'a:Food Sci Technol:

Losada, AnaT. determination of trans- 31 %e 107

Sanches-Silva, and cis-resveratrol in Cuﬂtil 2

Maria Asuncién Spanish white wines §

Lage-Yusty. 2

Rodriguez- Analysis of non- Journal of Separation Science,30 Articulo I’nd@e Impacto JCR 1

Bernaldo De anthocyanin phenolic (2007)

2.786
o
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Quiros, A.; Lopez-
Hernandez, J.,
Ferraces-Casais P.
And Lage-Yusty
M.A.

compounds in wine
samples using high
performance liquid
chromatography with
ultraviolet and
fluorescence detection.

Categoria: Chem Anal: 17
de 70
Cuartil 1

Maria Vilasoa Determination of vitamin | Analytica Chimica Acta articulo indice Impacto JCR
Martinez, Carina E and carotenoid 617 (2008) 3.146
Calaza-Ramos, pigments by high Categoria. Chem Anal: 12
Julia Lépez- performance liquid de 70
Hernandez, Maria | chromatography in shell Cuartil 1
Asuncidn Lage- of Chionoecetes opilio
Yusty, Perfecto
Paseiro Losada,
Ana Rodriguez-
Bernaldo de
Quirds.
Ana Rodriguez- Liquid chromatographic The Open Food Science Journal, 2 | Articulo
Bernaldo de determination of (2008)
Quirds, , J. Lopez- | malvidin-3-O-glucoside
Hernandez, M.A. and malvidin 3,5-O-
Lage-Yusty diglucoside in wine
samples by direct
injection
Ana Rodriguez- A screening method for Food Chemistry 116 (2009) Articulo indice Impacto JCR
Bernaldo de the determination of 3.@1
Quirds, ascorbic acid in fruit Caﬁ:‘ggorfa. Foo Sci
M.Fernandez- juices and soft drinks 6 d% 118
Arias, J. Lopez- Cu§ti| 1
Hernandez 3
M.A. Lage-Yusty, S. | HPLC Supercritical fluid Bull Environ Contam Toxicol, 82 Articulo indite Impacto JCR
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Alvarez Perez,
M.O. Punin Crespo

extr action of polycyclic
aromatic hydrocarbons
from seaweed samples
before and after the
Prestige oil spill

(2009)

0.992

Categoria. Environ. Sci: 133
de 181

Cuartil 3

Ana Rodriguez- HPLC-analysis of Food Research International,42 Articulo indice Impacto JCR
Bernaldo de polyphenolic compounds | (2009) 2.414
Quirds, M.A. Lage- | in Spanish white wines Categoria. Foo Sci 1Technol:
Yusty, J. Lopez- and determination of 14 de 118 Cuartil 1
Hernandez their antioxidant activity

by radical scavenging

assay
Vilasoa-Martinez, | Profile and total lipid The open food Science Journal, 3 | Articulo
M. Rodriguez contenet of Chionoecetes | (2009)
Bernaldo de opilio shells
Quirds, A; Lopez
Hernandez, J and
Lage Yusty, M.A.
M.A. Lage-Yusty, Chemical composition of | CyTA Journal of Food Articulo indice Impacto JCR 0.345
M. Vilasoa snow crab shells 9 (2011) Categoria. Food Sci Technol:
Martinez, S. (Chionoecetes opilio) 112 de 128
Alvarez perez, J.
Lépez-Hernandez
Ferraces Casais, P. | Evaluation of bioactive Food analytical methods .DOI Articulo indice Impacto JCR 1.932
Lage Yusty, M.A compounds in fresh 10.1007/s12161-011-9321-2 Categoria : Food Sci
Rodriguez- edible seaweeds Te(%mol: 30 de 128 Cuartil
Bernaldo De 1 E
Quirds, A, And J. %
Lépez-Hernandez 2
Kamilla Amorim, Changes in bioactive CyTA Journal of Food Articulo I’nd@e Impacto JCR

M.A. Lage-Yusty,

compounds content and

1(4) (2012)

0.335

csv: 10400






J. Lépez- antioxidant activity of Categoria. Food Sci Technol:
Hernandez seaweed after cooking 112 de 128
processing.
Cavia, M.M.; Evolution of acidity of Food Chemistry, Articulo 4 de 103 en la categoria
Fernandez-Muifio, | honeys from continental | Volumen: 100 Food Science and
M.A.; Alonso- climates: influence of Afio 2007, 1728-1733 Technology
Torre, S.R.; induced granulation Factor de impacto: 3.052
Huidobro, J.F.y
Sancho, M.T.
Suarez-Luque, S.; Determination of major International Dairy Journal (2007) | Articulo 13 de103 en la categoria
Mato, |.; metal cations in milk by Volumen: 17, 896- 901 Food Science and
Huidobro, J.F.y capillary zone Technology
Simal-Lozano, J electrophoresis Factor de impacto: 2.198
Cavia, M.\V; Evolution of International Journal of Food Articulo 57 de107 en la categoria
Alvarez, C.; hydroxymethylfurfural Sciences and Nutrition (2008) Food Science and
Huidobro, J.F.; content of honeys from Volumen: 59 (1), 88-94 Technology
Fernandez- Muifio, | different climates: Factor de impacto: 0.910
M.A. y Sancho, influence of induced
M.T. granulation
Cavia, M.M,; Best before period once International Journal of Food Articulo 50 del07 en la categoria
Fernandez- Muifio, | opened for honey Science and Technology (2008) Food Science and
M.A.; Huidobro, samples from oceanic Volumen: 43 Technology
J.F. y Sancho M.T. | climates on the basis of Paginas 1929-1934 Factor de impacto: 1.065
their acidity types
Cavia, M.M.; Evolution of International Journal of Food Articulo 51 L(;I)e118 en la categoria
Fernandez- Muifio, | monosaccharides of Science and Technology (2009) Foc§i Science and
M.A.;’ Huidobro, honey over 3 years: Volumen: 44 Ted(l\nlnology
J.F.; Alvarez, C.y influence of induced Paginas 623-628 Fadzgor de impacto: 1.172
Sancho M.T. granulation 2
Pereira de Abreu, Development of new European Polymer Journal, 43, Articulo JC@OOZ POLYMER

D. A., Paseiro-

polyolefin films with

2229-2243, 2007.

SCIENCE, 2.248, 12 de 74.
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Losada, P.; Angulo,
I.; Cruz, J. M.

nanoclays for application
in food packaging.

Q1

Sanches Silva, A.; Kinetic migration studies | Meat Science, 77, 238-245, 2007. Articulo JCR 2007, FOOD SCIENCE &
Cruz, J.M.; Senddn | from packaging films into TECHNOLOGY, 1.840, 19 de
Garcia, R. ; Franz, meat products 103.
R.; Paseiro Losada, Q1
P.
Sanches Silva, A.; Time-temperature study Food Research International, 41, Articulo JCR 2008, FOOD SCIENCE &
Cruz, J.M.; Frangz, of the kinetics of 138-144, 2008. TECHNOLOGY, 2.073, 21 de
R.; Paseiro Losada, | migration of 107.
P. diphenylbutadiene from Q1

polyethylene films into

aqueous foodstuffs.
Sanches-Silva, A.; | Development of an Journal of Dairy Science, 91, 900- Articulo JCR 2008, FOOD SCIENCE &
Pastorelli, S.; Cruz, | analytical method for the | 909, 2008. TECHNOLOGY, 2.486, 12 de
J.M. ; Simoneau, determination of 107.
C.; Castanheira, I.; | photoinitiators used for Q1
Paseiro-Losada, P. | food packaging materials

with potential to migrate

into milk.
Cruz, J.M.; Studies of mass transport | Journal of Food Engineering, 87, Articulo JCR 2008, FOOD SCIENCE &
Sanches Silva, A.; of model chemicals from | 107-115, 2008. TECHNOLOGY, 2.081, 20 de
Sendén Garcia, R. ; | packaging into and within 107.
Franz, R.; Paseiro cheeses. Q1
Losada, P.
Maia, J., Cruz, Effect of detergents in Food Research International, 42, Articulo JCI%OO& FOOD SCIENCE &
J.M., Sendédn, R,, the release of bisphenol a | 1410-1414, 2009. TE%—INOLOGY, 2.414, 14 de
Bustos, J., from polycarbonate baby 118‘3.Lo
Sanchez, J.J., bottles. Ql2
Paseiro, P “83
Rodriguez- Migration of Journal of Agricultural and Food Articulo JCR:2009, FOOD SCIENCE &

csv: 10400332






Bernaldo de
Quiros,A., Rafael
Paseiro-Cerrato,
Sarah Pastorelli,
Riitta Koivikko,
Catherine
Simoneau and
Perfecto Paseiro-
Losada.

Photoinitiators by Gas
Phase into Dry Foods.

Chemistry, 57, 10211-10215,
20089.

TECHNOLOGY, 2.469, 10 de
118.
Q1

Sanches-Silva, A., Study of the Migration of | Journal of Agricultural and Food Articulo JCR 2009, FOOD SCIENCE &
Catarina Andre, Photoinitiators Used in Chemistry, 57, 9516—9523, 2009. TECHNOLOGY, 2.469, 10 de
Isabel Castanheira, | Printed Food-Packaging 118.
Cruz, J.M., Sarah Materials into Food Q1
Pastorelli, Simulants
Catherine
Simoneau and
Perfecto Paseiro-
Losada.
Senddn, R,, Validation of a liquid Food Additives and Contaminants: | Articulo JCR 2010, FOOD SCIENCE &
Bustos, J. Jose chromatography—mass Part A, 27, No. 1, 107-117, 2010. TECHNOLOGY, 2.230, 24 de
Juan Sanchez, spectrometry method for 128.
Perfecto Paseiro, determining the Q1
M2 Eugenia migration of primary
Cirugeda. aromatic amines from

cooking utensils and its

application to actual §

samples E
Pereira de Abreu Mass Transport Studies Packaging Technology and Articulo JCI%?ZOlO, ENGINEERING,
D.A,, J.M. Cruz., of Different Additives in Science, 23 (2), 59-68, 2010. M/@IUFACTURING, 1.434,9
Anguli, ., P. Polyamide and Exfoliated de 38.
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Patties Enriched in Cuartil 1

Healthier Lipid and

Dietary Fiber
Juan F. Castaiion- Resistance of mexican Foodborne Pathogens and Disease | Articulo indice de impacto en el afio
Rodriguez, Manuel | fruit fly to quarantine - 8(7) 815-826 (2011). de publicacién: 2,134 (2010)
A. Vargas-Ortiz, treatments of high doi:10.1089/fpd.2010.0811. revista 28 de 126 en area
Pablo Montoya, hydrostatic pressure FOOD SCIENCE &
Hugo S. Garcia, combined with cold TECHNOLOGY
Gonzalo Cuartil 1
Velazquez, José A.
Ramirez, Manuel
Vazquez
José A. Ramirez, Food hydrocolloids as Food Hydrocolloids 25(8) 1842- Articulo indice de impacto en el afio
Rocio M. Uresti, additives to improve 1852 (2011). 2010: 2,659 revista 13 de
Gonzalo mechanical and functional | Doi:10.1016/j.foodhyd.2011.05.009 125 en area FOOD SCIENCE
Velazquez, Manuel | properties of fish products & TECHNOLOGY
Vazquez Cuartil 1
M. Nunes- A comparison of kiwi fruit | LWT-Food Science and Articulo 2.545 (2011, FOOD SCIENCE
Damaceno, N. from conventional, Technology, 2012 & TECHNOLOGY), Cuartil: 12
Mufioz-Ferreiro, A. | integrated and organic
Romero- production systems
Rodriguez, L. §
Vazquez-Odériz. E
José Manuel Presence and CyTA-Journal of Food, ISSN: 1947- | articulo Factor impacto en 2010

Miranda Lopez,
Alicia Mondragon,
J.A. RODRIGUEZ,

antimicrobial resistance
of Escherichia Coli silated
from foodstuffs in

6345 (2010)

(0.@15), 104 de 128 enla
catggorl’a de Food Science
andyTechnology (42 cuartil)

csv: 10400






Monica Guarddon
Garcia, Carolina
Graciela Nebot
Garcia, C.A. Galan
Vidal, C. Coronel
Olivares

Hidalgo State (Mexico)

Karola Bohme, Comparative analysis of Analytical Methods; 2; (2010) articulo Factor impacto en 2010
Inmaculada C. protein extraction (1.036)
Fernandez-No, methods for the
Jorge Barros- identification of seafood-
Veldzquez, José M. | borne pathogenic and
Gallardo, Benito spoilage bacteria by
Cafias, Pilar Calo- MALDI-TOF mass
Mata spectrometry
Regal, P; Nebot, C; | Determination of the Meat Science 84 (1), (2010) articulo Factor impacto en 2010
Vazquez, BI; hormonal growth (2.619), 104 de 128 en la
Cepeda, A; Fente, | promoter 17 alpha- categoria de Food Science
CA methyltestosterone in and Technology (42 cuartil)
food-producing animals:
Bovine hair analysis by
HPLC-MS/MS
Regal, P., Nebot, | Determination of 17 Journal of Food and Drug Analysis, | articulo Factor impacto en 2010
C., Vazquez, B.l. | alpha- 18(1): (2010). (0.615), 83 de 128 en la
Cepeda, A., Fente, | methyltestosterone in categoria de Food Science
C.A Bovine Serum Using and Technology (32 cuartil)
Liquid Chromatography §
Tandem Mass E
Spectrometry %
Feas, X; Ye, L; Molecularly imprinted Polymer international 59, (2010) articulo Fa<§or impacto en 2010

Hosseini, SV;
Fente, CA; Cepeda,

polyallylamine hydrogels:

another reassessment

(2.(%6), 21de79enla
cat@goria de Polymer

csv: 10400






A

Science (12 cuartil)

Martinez, B., Differentiation of farmed | Food Sci Technol Int. 16(5), 2010 articulo Factor impacto en 2010
Miranda, J.M., and wild turbot (Psetta (0.577),88 de 128 enla
Nebot, C., maxima): proximate categoria de Food Science
Rodriguez, J.L., composition, fatty acid and Technology (32 cuartil)
Cepeda, A, composition, fatty acid
Franco, C.M. profile, trace minerals

and antimicrobial

resistance of contaminat

bacteria.
Miranda, J.M., The effects of industrial LWT-Food Science and Technology | articulo Factor impacto en 2010
Martinez, B., pre-frying and domestic (2010) 43, (2.292),22 de 128 enla
Perez, B., Anton, cooking methods on the categoria de Food Science
X., Vazquez, B.I., nutritional compositions and Technology (12 cuartil)
Fente, C.A., and fatty acid profiles of
Franco, C.M., two different frozen
Rodriguez, J.L., breaded foods.
Cepeda, A
Carolina Graciela Confirmatory method for | Journal of food and drug analysis, | articulo Factor impacto en 2010
Nebot Garcia, nine sulfonamides in 18 No. 3, 2010 (0.615), 83 de 128 enla
Patricia Regal miniature bovine muscle categoria de Food Science
Lépez, Beatriz samples using and Technology (32 cuartil)
Martinez Ruiz, HPLC/MS/MS without
José Manuel using SPE
Miranda Lopez,
Alberto Cepeda §
Séez, Cristina E
Fente Sampayo %

2

Martinez, B., Evaluation of LWT-Food Science and articulo Fad%or impacto en 2010

Miranda, J.M.,

transglutaminase and

Technology, 44(4), 949-956 (2011).

(2.292), 22 de 128 en la

csv: 10400
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Franco, C.M,,
Cepeda, A,
Vazquez, M.

caseinate for a novel
formulation of beef
patties enriched in
healthier lipid and dietary
fiber

categoria de Food Science
and Technology (12 cuartil)

Samuel, A., | Molecular CyTA-Journal of Food, 9(4), 2011 articulo Factor impacto en 2010
Miranda, J.M., | characterization of lactic (0.345), 104 de 128 en la
Guarddon, M., | acid bacteria isolated categoria de Food Science
Nebot, C.G., Calo- | from beef and stored and Technology (42 cuartil)
Mata, P., Cepeda, | using vacuum-packaging
A., Franco, C.M. and advanced vaccum

skin packaging systems
Inmaculada C. Characterisation of | International Journal of Food articulo Factor impacto en 2010
Fernandez-No, histamine-producing Microbiology; 151; 2011 (3.143), 7de 128 enla
Karola Bohme, bacteria from farmed categoria de Food Science
Pilar Calo-Mata, blackspot seabream and Technology (12 cuartil)
Jorge Barros- (Pagellus bogaraveo) and
Velazquez turbot (Psetta maxima)
Karola Bohme, Species differentiation of | Electrophoresis; 32, 2011 articulo Factor impacto en 2010
Inmaculada C. seafood spoilage and (3.569),12de 73 enla
Fernandez-No, pathogenic Gram-positive categoria de Analytical
Jorge Barros- bacteria by MALDI-TOF Chemestry (12 cuartil)
Veldzquez, José M. | mass fingerprinting
Gallardo, Benito
Cafas, Pilar Calo- §
Mata E
Minia Sanjuds-Rey, | Effect of different icing Grasas y aceites 62, 2011 articulo Factor impacto en 2010

Jorge Barros-
Veldzquez and
Santiago P.

conditions on lipid
damage development in
chilled horse mackerel

(OﬁlS), 75de 126 enla
cati!gorl’a de Ciencia de los
Alirglentos (32 cuartil)

csv: 10400






Aubourg

(Trachurus trachurus)
muscle

Martinez, B., Development of a simple | CyTA- Journal of Food 10(1), 2012 | articulo Factor impacto en 2010
Miranda, J.M., method for the (0.345),104 de 128 enla
Franco, C.M,, guantitative categoria de Food Science
Cepeda, A, determination of fatty and Technology (42 cuartil)
Rodriguez, J.L. acids in milk with special

emphasis on long chain

fatty acids
Diaz-Bao, M., Evaluation of molecularly | Chromatographia, 75, 2012 articulo Factor impacto en 2010
Barreiro, R., Regal, | imprinted polymers for (1.075),60 de 71 enla
P., Cepeda, A., the simultaneous SPE of categoria de Biochemical
Fente, C. six corticosteroids in milk. Research Methods (22

cuartil)

I.C. Fernandez-No, | Isolation and Food Microbiology; 30 (1); 2012 articulo Factor impacto en 2010
K. Bohme, P. Calo- | characterization of (3.320),6de 128 enla
Mata, B. Cafias, Streptococcus parauberis categoria de Food Science
J.M. Gallardo and | from vacuum-packaging and Technology (12 cuartil)
J. Barros- refrigerated seafood
Veldzquez products
A. Pascoal, I. Species identification of | Analytical Biochemistry 421, 2012. | Articulo Factor impacto en 2010
Ortea, J.M. the Northern Shrimp (3.236), 16 de 73 enla
Gallardo, B. Cafias, | (Pandalus borealis) by categoria de CHEMISTRY,
J. Barros- PCR-RFLP and ANéLYTICAL (19 cuartil)
Veldzquez, and P. | proteomic analysis §
Calo-Mata N
Minia Sanjuds Rey, | Improved microbial and International Journal of Food Articulo FadiE:or impacto en 2010

José Manuel
Miranda, Santiago
Aubourg and Jorge

sensory quality of clam
(Venerupis rhomboideus),
oyster (Ostrea edulis) and

Science and Technology 47 (4),
2012

(1.%23), 54 de 128 en la
cat@gorl’a de Food Science
andzTechnology (22 cuartil)
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Barros-Veldzquez

mussel (Mytilus
galloprovincialis) by

refrigeration in a slurry

ice system
Minia Sanjuds-Rey, | Microbial activity | Journal of Food Science, 77 (5), Articulo Factor impacto en 2010
José M Gallardo, inhibition in chilled | 2012 (1.733),35de 128 enla
Jorge Barros- mackerel (Scomber categoria de Food Science
Veldzquez and scombrus) by and Technology (22 cuartil)
Santiago Aubourg | employment of an
organic acid-icing system
Herrera J.R.; M.L. Adhesion and Food Microbiol. 24: 585-591 Articulo El factor de impacto 3.473,
Cabo, Gonzalez, detachment of several (2007) lo que la sitla en la posicion
A.; Berndrdez, M. | Staphylococcus aureus 8 de 128 en la categoria de
& L. Pastoriza strains on polypropylene Ciencia y Tecnologia de
surfaces under three Alimentos del Journal
different experimental Citation Reports
conditions Esta publicacion habia sido
citada hasta 18 veces en
Diciembre de 2011 (fuente:
Web of Science).
Pastoriza L.; Use of sterile and Food Control 19: 772-780. (2008). | Articulo Factor impacto en 2008
Bernardez, M.; ozonized water and ice as (1.980), 23 de 107 en la
Sampedro, G.; a strategy to stabilice the categoria de Food Science
Cabo, M.L. & quality of stored and Technology (12 cuartil)
Herrera, J.J.R. refrigerated fresh fish
Cabo, M.L.; Torres, | Application of nisin and J. Food Protect. 72: 515-523 Articulo Fadfpr de impacto en 2009

B; Herrera, J.R.;
Bernardez, M. &
Pastoriza, L.

pediocin against
resistance and

germination of Bacillus

spores in sous vide
products

(2009)

(1.&060), que la situa en la
pos;ztién 25 de 118 en la
categoria de Ciencia vy
Teé;ﬁologia de Alimentos del
Jougnal Citation Reports.
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Cabo, M.; Herrera, | Comparison between the | Food Control 20: 521-525 (2009) Articulo Factor impacto en 2008
J.; Crespo, M. & effectiveness of ozone, (2.463),11de 118 enla
Pastoriza, L. nisin and benzalkonium categoria de Food Science
chloride against the and Technology (12 cuartil)
elimination of planktonic
cells and biofilms of CECT
4459 Staphylococcus
aureus
Saa, P.; Cabo, M.L. | Effects of mussel J. Food Protect. 72 : 1885-1890 Articulo Factor de impacto en 2009
& Herrera, J. processing soils on the (2009) (1.960), que la situa en la
adherence of Listeria posiciéon 25 de 118 en la
monocytogenes to categoria de Ciencia vy
polypropylene and Tecnologia de Alimentos del
stainless steel Journal Citation Reports.
Pese a que se publicd a
finales de 2009, se habia
citada en tres ocasiones en
Diciembre de 2011 (fuente:
Web of Science).
Sanchez, B; Cabo, | A proteomic approachto | IntJ Food Microbioll44: 160-168 | Articulo Factor de impacto en 2010
M.L.; Margolles, A. | cold acclimation of (2010) (3.143), que la sitda en la
& Herrera, J. Staphylococcus aureus posicion 7 de 128 en la
CECT 976 grown at room cat?&orl’a de Ciencia vy
and human body Tecﬁologia de Alimentos del
temperatures Jow:f;}nal Citation Reports.
(o)
<
Pascual, S., Anisakis survival in Food Control 21 (9):1254-1256 Articulo Fa@:%or impacto en 2010

Antonio, J., Cabo,

refrigerated fish products

(2010)

(2.812), 11 de 128 enla

csv: 10400






M. & Pifieiro, C.

under CO2
modified-atmosphere

categoria de Food Science
and Technology (12 cuartil)

Saa, P.; Cabo, M.L. | Resistance to Food Microbiology 28: 418-425 Articulo El factor de impacto de la 3
& Herrera, J. benzalkonium chloride, (2011) revista en cinco afios es de
peracetic acid and nisin 3.473, lo que la situa en la
during formation of posicién 8 de 128 en la
mature biofilms by categoria de Cienciay
Listeria monocytogenes Tecnologia de Alimentos del
Journal Citation Reports
Ibusquiza, P.S.; Comparison between the | J. Food Protect. 74: 1112-1118 Articulo Factor de impacto en 2009 | 3
Herrera, J. & Cabo, | resistance of (2011) (1.960), que la sitta en la
M.L. benzalkonium chloride- posicidon 25 de 118 en la
adapted and nonadapted categoria de Cienciay
biofilms of Listeria Tecnologia de Alimentos del
monocyogenes to Journal Citation Reports.
modified atmosphere
packaging and nisin once
transferred to mussels.
Patricia Procedimiento y Kit para | Patente: P201132122 Patente 3
Regal,Alberto determinarla
Cepeda, julio administracién de
Seijas y Cristina estradiol al ganado.
Fente
Patricia Regal, Natural Hormones in Food Production. Approaches, Capitulo de Libro 3
Alberto Cepeday Food-Producing Animals: | Challenges and Tasks, Eddited by -
Cristina Fente Legal Measurements and | Anna Aladjadjyan. INTECH OPEN §
Analytical Implications SCIENCE. ISBN: 979-953-307-284-4 N
Regal, P.; Nebot, Determination of Journal of Science and Food Articulo IF: £.3. Tercil 3 3

C.; Vazquez, B.1.;
Cepeda, C. and
Fente, C.

naturally occurring
progestogens in bovine
milk as their oxime

Agricultural (2010) 90:1621-1627

csv: 10400392550149683






derivatives using high
performance liquid
chromatography-
electrospray ionization-
tandem mass
spectrometry.

Regal, P., Nebot, Disturbance in sex- STEROIDS 76 (4), 365-375.2011 Articulo IF: 2.8.
C., Diaz-Bao, M., steroid serum profiles of Tercil 1
Barreiro, R., cattle in response to
Cepeda, A,, Fente, | exogenous estradiol: A
C. screening approach to
detect forbidden
treatments.
Silva Elvio G; A New Approach for AMERICAN JOURNAL OF CLINICAL | Articulo IF: 2.5. Tercil 1.
Regal Lopez Identifying Patients With | PATHOLOGY (2010) 134 (6), 903-
Patricia; Atkinson | Ovarian Epithelial 909
Edward N.; et al Neoplasms Based on
High-Resolution Mass
Spectrometry
Regal, Vazquez, Quantitative LC-MS/MS Journal of Chromatography B Articulo IF: 2.7. Tercil 1.
B.l, Franco, C.M., method for the sensitive (2009) 877: 2457-2464.
Cepeda, A. and and simultaneous
Fente, C.A. determination of natural
hormones in bovine
serum.
Regal, P., Vazquez, | Development of a rapid Journal of Agricultural and Food Articulo IF: 5

B.l., Franco, C.M.
Cepeda, A. and
Fente, C.A.

and confirmatory
procedure to detect
17&#61538;-estradiol 3-
benzoate treatments in
bovine hair.

Chemistry (2008) 56, 11607-11611

csv: 104003925501496252778095






P. Regal, A. Development of an LC- Food Additives & Contaminants: Articulo IF: 1.7
Cepeda & C. Fente | MS/MS method to Part A. Volume 29, Issue 5, May

qguantify sex hormones in | 2012, pages 770-779.

bovine milk and influence

of pregnancy in their

levels
A. Pascoal, J. A PCR-RFLP method Electrophoresis 29(2):499-509. Articulo FI:3.509 en posicién 7 de 70
Barros-Veldzquez, | based on the analysis of a | 2008 en ANALYTICAL CHEMISTRY
A. Cepeda, J.M. 16S rRNA/tRNAVal (19 cuartil)
Gallardo and P. mitochondrial region for
Calo-Mata species identification of

commercial penaeid

shrimps (Crustacea:

Decapoda: Penaeoidea)

of food interest
A. Pascoal, J. Survey of authenticity of | Food Chemistry 109 (3),: 638-646. | Articulo Fl: 3.183 en posicion 9 de
Barros-Veldzquez, | prawn and shrimp 2008 107 en FOOD SCIENCE &
A. Cepeda, J.M. species in commercial TECHNOLOGY (19 cuartil)
Gallardo and P. food products by PCR
Calo-Mata amplification and

restriction analysis of a

16S rRNA/tRNAVal

mitochondrial region
A Pascoal, J Identification of shrimp Electrophoresis. 29(15):3220- Articulo Fl: 3.509 en posicidn 7 de
Barros-Veldzquez, | speciesinraw and 3228.2008 70 en ANALYTICAL
A Cepeda, JM processed food products CH%\/IISTRY (12 cuartil)

Gallardo, P Calo-
Mata

by means of a
polymerase chain
reaction-restriction
fragment length
polymorphism method

92550149625277

J
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targeted to cytochrome b
mitochondrial sequences

P. Calo-Mata A. Evaluation of a novel 16S | Analytical Biochemistry 391:127- Articulo FI1:3.088 en posicion 14 de
Pascoal, I. rRNA/tRNAVal 134. 2009 70 en ANALYTICAL
Fernandez-No, K. mitochondrial marker for CHEMISTRY (12 cuartil)
B6hme, J.M. the identification and
Gallardo and J. phylogenetic analysis of
Barros-Veldzquez | shrimp species belonging

to the superfamily

Penaeoidea
A. Pascoal, J. Molecular identification Food Chemistry, 125, 1457-1461. Articulo Fl: 3.183 en posicion 9 de
Barros-Veldzquez, | of the black tiger shrimp 2011 107 en FOOD SCIENCE &
I. Ortea, A. (Penaeus monodon), the TECHNOLOGY (12 cuartil)
Cepeda, J.M. white leg shrimp
Gallardo and P. (Litopenaeus vannamei)
Calo-Mata and the Indian white

shrimp (Fenneropenaeus

indicus) by PCR targeted

to the 16S rRNA mtDNA
I. Ortea, B. Cafias, | Arginine kinase peptide Journal of Agricultural and Food Articulo Fl: 2.823 en posicion 14 de
P. Calo-Mata, J. mass fingerprinting as a Chemistry 57:5665-5672, 2009 128 en FOOD SCIENCE &
Barros-Veldzquez, | proteomic approach for TECHNOLOGY (12 cuartil)
and J.M. Gallardo | species identification and

taxonomic analysis of

commercially relevant

shrimp species §
I. Ortea, B. Cafias, | Identification of Food Chemistry (2010), Volume Articulo FI: £.655 en posicién 6 de

P. Calo-Mata, J.
Barros-Velazquez,
and J.M. Gallardo

commercial prawn and
shrimp species of food
interest by native
isoelectric focusing

121, Issue 2, Pages 569-574. 2010

2

12&3@en FOOD SCIENCE &
TECHNOLOGY (12 cuartil)
o

csv: 1040039255






Ortea Ignacio;
Canas Benito;
Gallardo Jose M

Selected tandem mass
spectrometry ion
monitoring for the fast
identification of seafood
species

JOURNAL OF CHROMATOGRAPHY
A Volume: 1218 Issue: 28 Pages:
4445-4451

Articulo

FI: 4.531,13 de 72 enla
categoria de Biochemical
Research Methods (1¢
cuartil)

Ortea Ignacio;
Barros Lorena;

Gallardo Jose M.

Closely Related Shrimp
Species Identification by
MALDI-ToF Mass
Spectrometry

JOURNAL OF AQUATIC FOOD
PRODUCT TECHNOLOGY Volume:
18 Issue: 1-2 Pages: 146-155

Articulo

Fl: 0.722en posicion 79 de
128 en FOOD SCIENCE &
TECHNOLOGY (3¢ cuartil)

Al menos 25 contribuciones cientificas relevantes del personal académico del programa en los ultimos 5 afios.
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Tabla 4: Tesis doctorales dirigidas por el profesorado del Programa

Tesis dirigidas por el profesorado que participa en el Programa

Titulo Doctorando | Director/es Afo Calificacion Universidad | Referencia de una Menciones Fuente de Relacionada

defensa contribucién (doctorado financiacion con linea de

cientifica europeo/intern | del investigacio
acional, premio | doctorando | n N@
extraordinario)
Desarrollo de Maria Lage 2008 Sobresaliente | Universidad | Analytica Chimica Proyecto 1
métodos analiticos Vilasoa Yusty/Lopez “cum laude” de Santiago Acta PGIDITO3BTFO
para la valoracién Martinez Hernandez de 617 (2008) 0701CT
nutricional del Compostela
cangrejo de las
nieves, Chionoecetes
opilio
Determinacion de Silvia Suarez | Jesus Simal 2010 Sobresaliente | Universidad | Journal of 1
cationes y aniones Luque Lozano, Inés “Cum Laude” de Santiago Chromatography A
en la miel mediante Mato Naveiray de 2005, 108
electroforesis capilar José Francisco Compostela 193-198
Huidobro Indice de impacto
Canales 3.096
Posicion 7 de 70

Desarrollo y David Perfecto Paseiro | 2011 Sobresaliente | Universidad Food Chemistry. Proyectos de 1
evaluacién de Antonio Losada y Jose “Cum Laude” de Santiago (2011) 126,315 - investigacion y
sistemas barrera Pereira de Manuel Cruz de 320. § ayuda
activos y pasivos y su | Abreu Freire Compostela http://dx.doi.’@rg/lo. predoctoral de
aplicacion en el 1016/j.foodch%m.20 la USC
campo alimentario. 10.10.048
Caracterizacion y Marlene M2 Angeles 2007 Sobresaliente | Universidad | Journal Food 2

csv: 1040039255014






procesado de kiwiy | Nunes Romero “Cum Laude” de Santiago Composition and
fresa cultivados por Damaceno Rodriguez, M2 de Analysis (en revision)
diferentes sistemas Lourdes Compostela
Vazquez Odériz
y Enrique
Arbones
Macifieira
Caracterizacion M2 Dolores M2 Angeles 2009 Sobresaliente | Universidad | Annals of Nutrition & Xunta de
fisico-quimicay Arias Romero “Cum Laude” | de Santiago | Metabolism, 55 Galicia,
sensorial de nabizay | Carmona Rodriguez y M2 de (supl), 560 (2009 Secretaria
grelo (Brassica rapa, Lourdes Compostela xeral de
L.) Vazquez Odériz R
Investigacion e
Desenvolveme
nto.
Referencia:
PGIDTO1PXI26
204PR
Efectos de la raza, Luisana Angel Cobos 2010 Sobresaliente | Universidad Spanish Journal of
edad de sacrificio y Rodriguez Garcia y Olga “Cum Laude” de Santiago Agricultural
alimentacién en los Ramirez Diaz Rubio de Research. 8(1): 91-
parametros de Compostela 99.
calidad de la canal y
carne del capén de
Vilalba N
Aprovechamiento de | Beatriz Angel Cobos 2011 Sobresaliente | Universidad | Small Ruminaﬁt Europeo
suero de queseria de | Sanmartin Garcia y Olga “Cum Laude” de Santiago Research. 1053
origen caprino Estrada Diaz Rubio de 22186-192.
mediante la Compostela

obtencion de
concentrados de

csv: 1040089255014962527-






proteinas séricas y
subproductos de
clarificacion. Estudio
de sus propiedades
tecnoldgicas

Evaluacién de Laura Angel Cobos 2011 Sobresaliente | Universidad | Food Chemistry, Europeo
recubrimientos Rodriguez Garcia y Olga “Cum Laude” de Santiago 128:187-194.

comestibles Turienzo Diaz Rubio de

proteicos aplicados Compostela

al salmoén del

atlantico (Salmo

salar) congelado:

estudio de diferentes

formulaciones y

tratamientos

tecnoldgicos

Development of Xesus Feas Alberto Cepeda | 2007 Sobresaliente | Universidad | Materials Science Doctorado FPU
laser-induced Sdez y Cristina “Cum Laude” de Santiago and Engineering C. 2 | europeo/inter
fluorescente Fente Sampayo de 398-404s (2009) nacional
methods as a Compostela

powerful tool for

chromatographic

analisis in food

safety

Tratamientos José Manuel | Carlos Franco 2007 Sobresaliente | Universidad | JOURNAL OF FOOD Premio -
antimicrobianos en Miranda Abuin, Beatriz I. “Cum Laude” de Santiago PROTECTION @1(12): extraordinario
medicina veterinaria: | Lépez Vazquez Belda, de 2537-2542. (ﬁ)OS) Doctorado
Efectos sobre la Alberto Cepeda Compostela @

microbiota intestinal Sdez

de pollos y su
repercusiéon en

92550149625

J

csv: 10400






carnes de
produccién
convencional y
ecoldgica

Definicién de nuevas | Ananias J. Barros 2008 Sobresaliente | Universidad | ELECTROPHORESIS _ Becario con
dianas moleculares Pascoal Veldzquez y P. “Cum Laude” de Santiago 29 (15):3220-3228. cargo a
del ADN Augusto Calo de (2008) proyecto
mitocondrial y Compostela
ribosomal para la
identificacion de
especies comerciales
de langostinos en
productos frescos y
procesados.
Caracterizacién de Ignacio Ortea | M. Gallardo 2009 Sobresaliente | Universidad | Journal of - -
marcadores Garcia Abuin, B. Cafas “Cum Laude” de Santiago Agricultural and
peptidicos Montalvoy M P. de Food Chemistry
especificos para la Calo Mata Compostela | 57:5665-5672
identificacion de Afo: 2009
especies de
langostinos de
interés comercial
Alimentos Beatriz Alberto Cepeda | 2010 Sobresaliente | Universidad | Food Sci Technol Int. -
funcionales con Martinez Sdez, José Luis “Cum Laude” de Santiago 2010 Oct;16(5):435-
perfil lipidico Ruiz Rodriguez, José de 41. Epub 2010 Oct
modificado: Manuel Compostela 18. §
estrategia, Miranda E
herramientas y §
disefio §
3
Hormonas sexuales Patricia Alberto Cepeda | 2012 Sobresaliente | Universidad S Doctorado FPU






esteroides en Regal Lépez | Saezy Cristina “Cum Laude” de Santiago Analytica Chimica europeo/inter

animales Fente Sampayo de Acta, 700, 16-25 nacional

productores de Compostela | (2011).

alimentos: enfoques

analiticos y

consecuencias para

la salud humana

Aplicacién de Minia Jorge Barros 2012 En tramites Universidad Becario con
sistemas avanzados Sanjuas Rey | Velazquez, para ser de Vigo nternational Journal cargo
para a mellora da Santiago defendida of Food Science & proyecto
calidade de produtos Aubourg Technology 46,

marifios refrixerados Martinez 1021-1030 (2011)

de interese

comercial

Desenvolvemento de | Carolina G. Cristina Fente 2012 En tramites Universidad Doctorado
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PROGRAMA DE DOCTORADO EN INNOVACION EN SEGURIDAD Y
TECNOLOGIA ALIMENTARIAS POR LA UNIVERSIDAD DE SANTIAGO DE
COMPOSTELA

ALEGACIONES AL INFORME PROVISIONAL DE EVALUACION DE LA
SOLICITUD DE VERIFICACION DEL TITULOP OFICIAL

ID MEC: 5600837
N2 EXPEDIENTE: 6747/2013

Este Programa ha sido verificado por la ANECA y ha recibido la mencion hacia la
excelencia por el Ministerio de Educacion, convocatoria que estaba dirigida a aquellos

programas ya verificados, e implicados totalmente en la busqueda de la excelencia.

La concesion de una Mencion de Calidad a los programas de doctorado impartidos por
las universidades espafiolas, se inicio por la necesidad de mejorar los estudios de tercer
ciclo, como una medida dentro de las nuevas politicas de calidad del sistema

universitario espariol

El objetivo de la convocatoria era establecer el procedimiento para otorgar una Mencion
hacia la Excelencia “que exprese el reconocimiento a la solvencia cientifico-técnica y
formadora de los programas de doctorado de las universidades espafiolas, asi como la de
los grupos de investigacion o departamentos que se ocupan de la formacion de
doctores.”“Los programas de doctorado que obtengan la Mencion hacia la Excelencia
seran integrados en una relaciobn que sera publica y constituira un referente

internacional”
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Por lo que no entiendo la nueva revision que se nos solicita, ni las modificaciones, salvo

en aquellos aspectos meramente formales.

Se debe indicar el coordinador del Programa de doctorado

La persona solicitante, que es la que figura como solicitante es la coordinadora:

COORDINADORA: MARIA ASUNCION LAGE YUSTY

Se modifica la denominacion en donde no es correcta: Escuela de Doctorado

Internacional de la USC

CRITERIO 1: DESCRIPCION DEL PROGRAMA DE DOCTORADO

En el momento en que se realizd la presentacion para la evaluacion del programa solo

existia un borrador de las normas de permanencia por lo que era imposible incluir la

normativa aprobada, que fue el 31 de mayo de 2013.

Enlace web al Reglamento de Estudios de Doctorado

http://www.usc.es/gl/normativa/3ciclo/index.html

“Dado que no ha sido posible subsanar el error de numeracion en dos de los capitulos
del Reglamento de estudios de doctorado de la USC, por tratarse de una modificacién

que exige su tramitacion a través de los 6rganos competentes.
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Teniendo en cuenta que la numeracién de los articulos del documento es correcta y que
se han iniciado los tramites para dicha subsanacion, se recurrira a la cita de los articulos
en lugar de a la cita de los capitulos, para evitar cualquier tipo de confusion."

http://www.usc.es/es/goberno/secxeral/instrucions.html

Con relacion a las lenguas oficiales, nuestro programa de doctorado se imparte en
castellano, por lo que no entiendo porqué tengo que incluir el gallego, al ser las dos
lenguas oficiales sobre todo si entre otras cosas se pretende extender este programa a

nivel nacional e internacional.

De todas maneras lo incluyo, asi como el inglés.

Con relacion a la integracion en la estrategia 1+D+i de la USC:

La oferta de programas de doctorado aprobada por la Universidad de Santiago de
Compostela para su implantacion en el curso 2013-14 pretende ajustarse a las siguientes

lineas establecidas en el Plan estratégico de la USC 2011-2020:

1. Oferta de titulaciones adaptada a las necesidades de la sociedad
2. Busqueda de la excelencia en la docencia

3. Hacia la excelencia investigadora

4. Una universidad de reconocido prestigio internacional

Uno de los objetivos fijados en el Plan estratégico consiste en la reformulacion de las
titulaciones de grado y postgrado. Se aprovecha la oportunidad planteada por el cambio
de la normativa reguladora de los programas de doctorado para ajustar su oferta a las

lineas de investigacion activas en la USC, al mismo tiempo que se busca la colaboracion
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con otras universidades (tanto del SUG como de otras universidades nacionales) e
instituciones de investigacion en la busqueda de una optimizacion de los recursos
disponibles, asi como para reforzar areas estratégicas de la Universidad. Al mismo
tiempo se ha buscado una mayor integracion entre las actuales titulaciones de grado con

las nuevas propuestas de programas de doctorado.

La oferta propuesta se adecUa a la actuacion prevista en la linea estratégica 1,
consistente en la conformacion de una oferta de postgrado especializada y competitiva
respecto al entorno universitario, nacional e internacional, incrementando el prestigio

social de los estudios de postgrado.

El Centro de Postgrado y la Escuela de Doctorado Internacional jugaran un papel
importante coordinando la oferta y adecuandola lo mejor posible a las demandas

sociales, asi cmo potenciando el caracter internacional de estos estudios.

De acuerdo con lo indicado en la linea 2 Busqueda de la excelencia en la docencia, la
USC debe aprovechar las oportunidades que brinda la calidad en su investigacion,
promoviendo el vinculo entre docencia e investigacion, bajo la coordinacion del Centro

de Postgrado y la Escuela Internacional de Doctorado.

En relacion con la linea 3 Hacia la excelencia investigadora, con la oferta propuesta se
pretende reforzar el prestigio de la trayectoria investigadora de la USC. Se promovera la
incorporacion de doctores y doctoras a las empresas con el fin de extender su capacidad
méas alla de la docencia y la investigacion, con el fin de impulsar la actividad

productiva.

Asi mismo, la propuesta es consecuente con la necesaria modificacion de los patrones
de gestidn de recursos, buscando la optimizacién del uso de los mismos, mediante

férmulas de colaboracion internas y externas.
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Finalmente, en relacion la linea 4. Una universidad de reconocido prestigio
internacional, donde se establecen objetivos relacionados con el avance en la
internacionalizacion de la Universidad en la investigacion, en esta primera fase se ha
procurado establecer colaboraciones con investigadores y centros extranjeros, que en un

futuro podrian ampliarse a la creacion de titulaciones interuniversitarias.

Colaboraciones

Existen colaboraciones con distintos centros de investigacion, para la realizacion de
estancias de investigacion de los alumnos de doctorado

El objeto de colaboracidn es siempre mejorar la formacion del doctorando, favorecer el
uso de otros idiomas, aprender técnicas diferentes que puedan completar y/o actualizar
conocimientos.

La intensidad de la misma esta condicionada por la posibilidad de obtencion de becas
para los estudiantes, por tanto va a depender de las convocatorias de becas existentes, ya
que como se incluye hay un numero importante de Universidades e Instituciones
dispuestas a recibirlos.

En muchas de estas instituciones ya se ha colaborado a lo largo de los ultimos afios con

estancias de investigacion por parte de alumnos de nuestro Programa de doctorado.

CRITERIO 2: COMPETENCIAS
Competencias especificas
e Poseer conocimientos que aporten una base u oportunidad de ser originales a
lo largo de toda la cadena alimentaria, orientados a proteger y mejorar la

salud de los consumidores.
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e Que sepan aplicar los conocimientos adquiridos y tengan capacidad de
resolucion de problemas en entornos nuevos o poco conocidos y formular
juicios relacionados con la seguridad y la tecnologia alimentarias.

e Que sean capaces de utilizar métodos de anélisis y tecnologias de produccion
mas seguros, que faciliten la vigilancia 0 monitorizacion de los sistemas de
autocontrol en las empresas alimentarias, o que conllevara una mejora en la

calidad de los alimentos.

CRITERIO 3: ACCESO Y ADMISION DE ESTUDIANTES

Se ha modificado

La Universidad de Santiago de Compostela (USC) elabora anualmente la oferta de
titulaciones oficiales segun la normativa vigente. Para elaborar la oferta de programas
de doctorado se realiza una primera fase de consulta a las comisiones académicas de
dichos programas con el fin de determinar el nimero de plazas, cupos para estudiantes
con titulaciones extranjeras, asi como los posibles criterios especificos de admision
complementarios a los indicados en la memoria de la titulacién. Estas propuestas seran
evaluadas de acuerdo con la normativa de la Universidad y sometidas a la aprobacion de

sus érganos de gobierno.

Una vez aprobada, la oferta de programas de doctorado sera difundida a través de:

a) Pagina web de la Universidad (http://www.usc.es/es/titulacions/index.html)

b) Oficina de Informacion Universitaria (www.usc.es/oiu)

c) Gabinete de Comunicacion ( http://www.usc.es/es/servizos/comunicacion/)
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d) Escuela de Doctorado Internacional http://www.usc.es/gl/centros/cptf/edi/index.html

Una vez determinada la oferta de estudios oficiales, la USC publica la convocatoria de
matricula, los calendarios de los distintos procesos de gestion académica, asi como otra

normativa de aplicacion en este enlace: http://www.usc.es/matricula

Asi mismo, la pagina web de la USC, en sus distintos apartados, informa a los futuros

alumnos de los distintos servicios disponibles en la USC:

Servicio Universitario de Residencias (SUR):

http://www.usc.es/es/servizos/sur/index.html

Comedores y cafeterias universitarias:

http://www.usc.es/es/servizos/cafetarias/

Biblioteca Universitaria: http://www.usc.es/gl/servizos/biblioteca/

Centro de Lenguas Modernas:

http://www.usc.es/es/servizos/clm/index.html

Fonoteca: http://www.usc.es/es/servizos/fonoteca/index.html

Servicios de Apoyo al Emprendimiento y al Empleo:

http://www.usc.es/es/servizos/saee/index.html

Servicio de Participacion e Integracion Universitaria:

http://www.usc.es/es/servizos/sepiu/index.html

Oficina de Relaciones Exteriores: Oficina de Relaciones Exteriores:

http://www.usc.es/es/servizos/ore/index.html

Toda esta informacion estara disponible con antelacion al periodo de
admision en los programas de doctorado.
La Comision Académica también divulgara informacion sobre el mismo

a traveés de:
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Jornadas informativas dirigidas a estudiantes de grado y méster en la
uscC

Estimulacion de la captacion de estudiantes con buen expediente a traves
de la busqueda de financiacion para contratos predoctorales

Redes tematicas (citar)

Contactos con otros grupos de investigacion, centros de investigacion,
universidades, empresas, ... (mencionar)

Pagina web propia (www.usc.......).

Etc.

Perfil de ingreso sin complementos formativos

Disponer de un titulo universitario oficial espafiol de al menos 300 créditos que incluya
formacion en investigacion

Licenciados o graduados de ciencias de la salud y/o experimentales y de ensefianzas
técnicas que hayan realizado el Master en Innovacion en Seguridad y tecnologia
Alimentarias

Licenciados o graduados de ciencias experimentales y/o ensefianzas técnicas que posean
un titulo de Master oficial de al menos 60 créditos que proporcione conocimientos que

estén relacionados con este Programa de doctorado.

Criterios de admisiéon especificos:
Curriculum: 25 %

Experiencia investigadora: 25 %
Expediente académico 15 %

Conocimiento de lenguas: 15 %
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Experiencia profesional: 10 %
Otros méritos (entrevista personal, conocimiento de informatica, Manejo de equipos y

programas, Manejo de informacién bibliografica): 10 %

Complementos formativos (hasta 15 ECTYS)

Al estudiante se le informaré de los complementos formativos necesarios previamente a
su admisién, en funcién de sus conocimientos previos y dicha admision estara
condicionada a la superacion de dichos complementos. El tutor asignado al alumno en
colaboracion con el Director de su tesis doctoral serd responsable de la planificacion,
coherencia e idoneidad de las actividades de formacion

Los complementos de formaciéon debera ser superados por los alumnos a tiempo
completo en los dos primeros cuatrimestres y en tres por los estudiantes a tiempo

parcial.

Iniciacion a la investigacion (5 ECTS)
Una vez definido el tema de su tesis doctoral, el alumno tendrd que presentar en un
plazo de 4 meses una planificacion del trabajo que incluya antecedentes bibliograficos,

metodologia y objetivos. En caso de dedicacion a tiempo parcial el plazo es de 8 meses

Manejo de equipos de investigacion y software (4 ECTS)

Durante los 6 primeros meses de estancia el alumno debera conocer el manejo de
equipos y software, existentes en el laboratorio, relacionados con el trabajo de
investigacion de su tesis doctoral. En caso de dedicacion a tiempo parcial el plazo es de

10 meses
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CRITERIO 4: ACTIVIDADES FORMATIVAS

Se debe especificar como la planificacion y organizacion de dichas actividades estan
adecuadamente disefiadas en cuanto a su desarrollo temporal y duracion, resultados de
aprendizaje y las competencias asociadas a las mismas.

Se deben programar actividades formativas de caracter investigador, coherentes con las
competencias a adquirir por los doctorandos, por ejemplo, redaccion y publicacion de
articulos cientificos, etc.

En la descripcion de todas las actividades formativas se debe aportar la siguiente
informacion: justificacion de como las distintas actividades de formacion transversales
y especificas del &mbito constituyen una propuesta coherente y factible de modo que
garanticen la adquisicion de las competencias del titulo, breve descripcién de los
contenidos, planificacion temporal a lo largo de la formacion investigadora del
doctorando, resultados de aprendizaje, lengua/s de imparticién de las mismas, caracter
obligatorio y optativo, etc Se debe aportar informacion sobre la planificacion y
organizacion de las actividades formativas para los estudiantes con dedicacion a tiempo
parcial. Los procedimientos de control deben tener un mayor nivel de concrecion para
garantizar que se alcanzan las competencias asociadas a cada actividad formativa.

Como se indica se incluyen actividades de caracter formativo e investigador.

Asistencia a conferencias, cursos, congresos a lo largo de la tesis doctoral, cuando se
impartan cerca de la residencia, tanto para los estudiantes a tiempo completo como
parcial. Es obligatorio dedicar el tiempo establecido a estas actividades

La tematica y el idioma es imposible incluirla ya que depende tanto de la linea de

investigacion, como de las actividades que tengan lugar
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La redaccion y publicacion de articulos cientificos ya estaba incluida con planificacion
y organizacion para los estudiantes a tiempo completo y parcial.
El control de la realizacion de estas actividades es bien por certificado de asistencia en

muchos casos y la comunicacién, poster o trabajo publicado. También estaba incluido

CRITERIO 5: ORGANIZACION DEL PROGRAMA
Guia de buenas practicas para la realizacion de tesis doctorales:

http://www.usc.es/export/sites/default/gl/centros/cptf/edi/descargas EDI/Cxdigo buena

s prxcticas EDI subido web cast.pdf

Actualmente es un borrador pendiente de aprobacion por la USC

Con relacién a la presencia de expertos internacionales, en las tesis con mencion
Internacional se exige la presencia en el tribunal de expertos no espafoles. En este
programa de doctorado se han defendido tesis con mencién europea (denominacion
antigua) por tanto se seguiran los mismos procedimientos que se han seguido hasta
ahora y que no han presentado ningun problema (salvo el presupuesto actual)

La asignacion del tutor y Director de la Tesis doctoral, se hard de acuerdo a la

normativa

http://www.usc.es/export/sites/default/gl/normativa/descargas/reqgulamentos/Reqgulamen

to dos Estudos de Doutoramento da Universidade de Santiago de Compostela.pdf

La comisidn académica tendra en cuenta para la asignacion del Tutor y del Director:

- La disponibilidad de los Profesores del Programa de Doctorado
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- La linea de investigacién disponible y seleccionada por el estudiante
- El campus elegido por el alumno
CRITERIO 6: RECURSOS HUMANOS

Se debe indicar el coordinador del programa de doctorado.

La solicitante para la verificacion del titulo oficial del Programa de Doctorado en
Innovacion en Seguridad y Tecnologia Alimentarias, a la que le llegan todas las
notificaciones es la coordinadora, M? Asuncion Lage Yusty, que cumple todos los
requisitos exigidos.

No entiendo lo que hay que clarificar.

CRITERIO 7: RECURSOS MATERIALES Y APOYO DISPONIBLES PARA
LOS DOCTORANDOS

La informacién sobre los recursos materiales y de apoyo disponibles para los
doctorandos creo que es suficiente, ya que como se cita se cuenta con todos los recursos
que la USC pone a disposicion de los profesores y alumnos en los centros dénde se
imparte este programa: laboratorios, plantas piloto, bibliotecas, recursos informaticos,
equipamientos de grupos de investigacion experimentales, que han ido consiguiendo a
lo largo de los afios, mediante ayudas y proyectos de investigacion lo que asegura una
investigacion puntera y de alta calidad.

Esto, entre otras cosas ha dado lugar a la mencién hacia la excelencia de este Programa

de doctorado.

Garantizar la financiacién de los doctorandos para la asistencia a congresos y la

realizacion de estancias en el extranjero, en estos momentos es imposible, dependemos

csv: 104003925501496252778055





en gran medida de las convocatorias de bolsas, becas y proyectos que no dependen de

NOsotros.

Las entidades colaboradoras para la realizacion de estancias que han realizado nuestros
alumnos, hasta ahora siempre han dispuesto de recursos materiales. Son Universidades,
centros de investigacion, institutos de investigacion, cuya dotacion en recursos se
presupone, igual que se presupone en nuestra Universidad.

Si es cierto que es posible que esos recursos disminuyan y que algunas no acepten

alumnos, lo mismo que esta pasando en nuestros laboratorios actualmente.

CRITERIO 8: REVISION, MEJORA Y RESULTADOS DEL PROGRAMA

La Comision Académica no se debe incluir, segun las recomendaciones de la USC

En relacion con la composicion de la Comision académica del programa, en el

subapartado Responsable del Sistema de Garantia de Calidad, apartado 8.1 de la

memoria, se ha incluido

La comision académica del programa estard integrada por un minimo de siete
miembros, de entre el profesorado del programa, y serd nombrada por la rectora o
rector. En la comision académica debera designarse una persona presidenta y una
secretaria. Esta ultima dara fe de los acuerdos adoptados por la comision y levantara
acta de las sesiones de la comision académica. La comisién académica seréd renovada,

con caréacter general, cada 4 afios.

La comision académica estara integrada por personal doctor con vinculacion
permanente con la universidad y dedicacion a tiempo completo, en posesion de, al

menos, un periodo de actividad investigadora reconocida de acuerdo con el RD

csv: 104003925501496252778055





1086/1989, o equivalente para el profesorado contratado. En el caso de programas de
doctorado que cuenten con la colaboracion de otros organismos, centros, instituciones y
entidades con actividades de I+D+i, publicos, privados, nacionales o extranjeros, podréa
formar parte de la comision académica personal investigador vinculado a dichos
organismos, siempre que acrediten cumplir los mismos requisitos que el personal
investigador adscrito a la universidad o méritos equiparables, en el caso de que no
resulte de aplicacion la posesion del periodo de actividad investigadora. La totalidad de
los miembros de la comision académica debera constar como profesorado asignado al

programa de doctorado

Reglamento de estudios de doctorado:

http://www.usc.es/gl/normativa/3ciclo/index.html

Tasa de éxito

(N° de tesis leidas/n° de estudiantes matriculados)* 100

Calculo de los ultimos 3 afios

2009-2010; 2010-2011 y 2011-2012

Tesis leidas: 20

Estudiantes matriculados: 38

53%

Calculo de los ultimos 4 afios

2008-2009, 2009-2010; 2010-2011 y 2011-2012
Tesis leidas: 21

Estudiantes matriculados: 41

51%
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RECOMENDACIONES

CRITERIO 1: DESCRIPCION DEL PROGRAMA DE DOCTORADO

Se incluye el idioma inglés en las lenguas de imparticion del programa de doctorado

El grado de conocimiento minimo valorable de idiomas es acreditar el nivel B1, de

acuerdo con lo establecido en el Marco Comun Europeo de Referencia.

Acceso y admision

Plazas con dedicacion a tiempo parcial: 15 % de los estudiantes admitidos

Evidencias del grado de internalizacién del Programa

Las evidencias son las tesis con mencién europea que se han defendido en este
programa

Se acepta la recomendacion y se pondra en marcha la integracion del programa de

doctorado en redes de &mbito nacional e internacional.

CRITERIO 3: ACCESO Y ADMISION DE ESTUDIANTES
Enlace web a la Escuela de Doctorado Internacional de la USC:

http://www.usc.es/gl/centros/cptf/edi/index.html

Se publicitara el programa en los Organismos Publicos de Investigacion (OPIs)

CRITERIO 6: RECURSOS HUMANOS
Se recomienda detallar la informacion sobre la posible participacion de expertos
internacionales en el programa, indicando como su perfil se adecuUa a las lineas de

investigacion del doctorando.
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La participacion de expertos internacionales en el Programa ya se estd haciendo con
estancias de investigacion y formando parte de tribunales de tesis con mencion
internacional. Evidentemente el perfil de estos expertos se adecua al programa ya que en
caso contrario los alumnos no harian nada en las estancias y la comision del doctorado

de la USC no permitiria su inclusion en los tribunales.

CRITERIO 7: RECURSOS MATERIALES Y APOYO DISPONIBLES PARA

LOS DOCTORANDOS

Los responsables del titulo se comprometen a mantener informados a los estudiantes

sobre convocatorias de becas o ayudas.

CRITERIO 8: REVISION, MEJORA Y RESULTADOS DEL PROGRAMA

Se recomienda facilitar el enlace web al sistema de garantia de calidad del programa de
doctorado.

Se incluye

csv: 104003925501496252778055





		Recursos humanos

		Correcciones



				2013-07-19T13:39:42+0200

		España

		DESCRIPCION SEDE.EDUCACION.GOB.ES - ENTIDAD MINISTERIO DE EDUCACION - CIF S2818001F









		2013-10-01T09:48:42+0200
	España
	DESCRIPCION SEDE.EDUCACION.GOB.ES - ENTIDAD MINISTERIO DE EDUCACION - CIF S2818001F




